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Аннотация 

рабочей программы учебной дисциплины  

Б1.В.07 «Технологическое оборудование для упаковки пищевых продуктов»  

для подготовки бакалавров по направлению 15.03.02 Технологические машины 

и оборудование направленности Машины и аппараты пищевых производств  

 

Цель освоения дисциплины: рабочая программа дисциплины «Техноло-

гическое оборудование для упаковки пищевых продуктов» содержит необхо-

димый материал, руководствуясь которым преподаватель обеспечит качествен-

ное усвоение студентами необходимого объёма знаний.  

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина включена в вариа-

тивную часть учебного плана по направлению подготовки 15.03.02 – Техноло-

гические машины и оборудование.  

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освое-

ния дисциплины формируются следующие компетенции: ПКос-1. 

Краткое содержание дисциплины: в дисциплине рассматриваются во-

просы основные понятия в упаковке пищевых продуктов; принципы создания 

оборудование для упаковки пищевых продуктов; рассматриваются технологи-

ческие схемы упаковочных машин, оборудование для упаковки молока и мо-

лочных продуктов; оборудование для упаковывания сыпучих продуктов и 

штучных изделий; технологическое оборудование для упаковывания жидких 

пищевых продуктов; вакуумно-упаковочное оборудование; функциональные 

устройства упаковочных машин. 

Общая трудоемкость дисциплины: трудоёмкость дисциплины состав-

ляет 72 часов, 2 зачетных единицы. Система текущего контроля построена на 

регулярном анализе знаний студентов в процессе практических занятий. Часть 

теоретического материала вынесена на самостоятельную работу студентов.  

Промежуточный контроль: зачет. 

 

1. Цель освоения дисциплины 
 

Целью освоения дисциплины «Технологическое оборудование для упа-

ковки пищевых продуктов» является формирование у студентов знаний и уме-

ний в области использования технологических машин и оборудования для ис-

пользования в практической работе. В результате изучения данной дисциплины 

студенты должны знать основные направления развития новой техники и мате-

риалов для упаковки пищевых продуктов, методы контроля качества монтажа и 

наладки при испытаниях и сдаче в эксплуатацию новых образцов изделий, уз-

лов и деталей выпускаемой продукции, методику составления плана внедрения 

исследований и разработок в области технологических машин и оборудования 

для упаковки пищевой продукции.  
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2. Место дисциплины в учебном процессе 
 

Дисциплина «Технологическое оборудование для упаковки пищевых 

продуктов» включена в вариативный перечень дисциплин учебного плана вари-

ативной части. 

Дисциплина «Технологическое оборудование для упаковки пищевых 

продуктов» реализуется в соответствии с требованиями ФГОС, ОПОП ВО и 

Учебного плана по направлению 15.03.02 – Технологические машины и обору-

дование. Предшествующими курсами, на которых непосредственно должна ба-

зироваться дисциплина «Технологическое оборудование для упаковки пищевых 

продуктов», являются Математика, Физика, Машиноведение, Инженерная рео-

логия, Теория технологического потока. 

Дисциплина «Технологическое оборудование для упаковки пищевых 

продуктов» является основополагающей для изучения следующих дисциплин: 

Монтаж, эксплуатация и ремонт машин и аппаратов пищевых производств, 

Техника пищевых производств малых предприятий, выполнения выпускной 

квалификационной работы. 

Особенностью дисциплины является наличие в её содержании базирова-

ние на инженерных знаниях и её профессиональная направленность. 

Рабочая программа дисциплины «Технологическое оборудование для 

упаковки пищевых продуктов» для инвалидов и лиц с ограниченными возмож-

ностями здоровья разрабатывается индивидуально с учетом особенностей пси-

хофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья 

таких обучающихся. 

 

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, 

соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной 

программы 
 

Изучение данной учебной дисциплины направлено на формирование у 

обучающихся компетенций, представленных в таблице 1. 
 

4. Структура и содержание дисциплины 

4.1 Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по 

семестрам 

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 2 зачетных единицы 

(72 часа) их распределение по видам работ семестрам представлено в таблице 2. 
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Таблица 1 

Таблица 1 - Требования к результатам освоения учебной дисциплины 

 

№ 

п/п 

Код  

компе-

тенции 

Содержание  

компетенции 

(или её части) 

Индикаторы компетенций 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны: 

знать уметь владеть 

1. 

ПКос-1 

Способен 

обеспечивать 

эффективное 

использова-

ние техноло-

гического 

оборудования 

для произ-

водства про-

дукции пи-

щевых про-

изводств, в 

том числе с 

применением 

современных 

цифровых 

средств и 

технологий 

ПКос-1.1 

Демонстрирует знания по плани-

рованию технического обслужи-

вания, в том числе с применением 

современных диагностических 

цифровых средств и технологий 

Основы технического об-

служивания оборудования 

для упаковки пищевой 

продукции, современные 

диагностические цифровые 

средства и технологии 

Составлять план техни-

ческого обслуживания 

технологических машин 

и оборудования 

Навыками планирова-

ния технического об-

служивания оборудо-

вания для упаковки 

пищевой продукции 

2. ПКос-1.2 

Обосновывает рациональный со-

став и потребность в технических 

средствах для выполнения работ 

по техническому обслуживанию, в 

том числе с использованием циф-

ровых средств и технологий 

Состав технических 

средств для выполнения 

работ по техническому об-

служиванию оборудования 

для упаковки пищевой 

продукции 

Применять цифровые 

средства и технологии 

для выполнения работ 

по техническому обслу-

живанию технологиче-

ских машин и оборудо-

вания 

Навыками расчета по-

требности в техниче-

ских средствах для вы-

полнения работ по тех-

ническому обслужива-

нию оборудования для 

упаковки пищевой 

продукции 

3. ПКос-1.3 

Обосновывает потребность сер-

висных предприятий в материаль-

но-технических ресурсах, в том 

числе с использованием цифро-

вых средств и технологий 

Перечень материально-

технических ресурсов сер-

висных предприятий 

Применять цифровые 

средства и технологии 

для обоснования по-

требности сервисных 

предприятий в матери-

ально-технических ре-

сурсах 

Методикой расчета и 

технико-

экономического обос-

нования потребностей 

сервисных предприя-

тий в материально-

технических ресурсах 

 ПКос-1.4 

Обеспечивает профессиональную 

эксплуатацию машин и техноло-

гического оборудования, в том 

числе с использованием цифро-

вых средств и технологий 

Основные правила эксплу-

атации машин и техноло-

гического оборудования 

для упаковки пищевой 

продукции 

Применять цифровые 

средства и технологии 

для обеспечения про-

фессиональной эксплуа-

тации машин и техноло-

гического оборудования 

Навыками профессио-

нальной эксплуатации 

машин и технологиче-

ского оборудования с 

применением цифровых 

средств и технологий 
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Таблица 2 

Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам  

Вид учебной работы 

Трудоёмкость 

час. 

всего/* 

в т.ч. по  

семестрам   

№ 7 

Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 72/4 72/4 

1. Контактная работа: 50,25/4 50,25/4 

Аудиторная работа 50,25/4 50,25/4 

в том числе: 

лекции (Л) 16 16 

лабораторные работы (ЛР) 18 18 

практические занятия (ПЗ) 16/4 16/4 

контактная работа на промежуточном контроле (КРА) 0,25 0,25 

2. Самостоятельная работа (СРС) 21,75 21,75 

самостоятельное изучение разделов, самоподготовка (про-

работка и повторение лекционного материала и материала 

учебников и учебных пособий, подготовка к лабораторным и 

практическим занятиям, подготовка к зачету) 

21,75 21,75 

Вид промежуточного контроля: Зачет 

* в том числе практическая подготовка 

 

4.2. Содержание дисциплины 

Таблица 3 
Тематический план учебной дисциплины на 7 семестр 

Наименование разделов и тем дисциплин  Всего 

Аудиторная работа Внеау

дитор

ная 

работа 

СР 

Л ЛР ПЗ 
всего/* 

ПКР 

всего/* 

Раздел 1. Основные понятия в упаковке 

пищевых продуктов 
3 2 – – – 1 

Раздел 2. Оборудование для упаковки 

пищевых продуктов 
3 2 – – – 1 

Раздел 3. Технологические схемы 

упаковочных машин 
5 2 – 2/1 – 1 

Раздел 4. Оборудование для упаковки молока 

и молочных продуктов 
9 2 4 2/1 – 1 

Раздел 5. Оборудование для упаковывания 

сыпучих продуктов и штучных изделий 
13 2 2 8/1 – 1 

Раздел 6. Технологическое оборудование для 

упаковывания жидких пищевых продуктов 
11 2 4 4/1 – 1 

Раздел 7. Вакуумно-упаковочное 

оборудование 
14,75 – – – – 14,75 

Раздел 8. Функциональные устройства 

упаковочных машин 
13 4 8 – – 1 

контактная работа на промежуточном 

контроле (КРА) 
0,25 – – – 0,25 - 

Всего за 7 семестр 72 16 18 16/4 0,25 21,75 

Итого по дисциплине 72 16 18 16/4 0,25 21,75 

* в том числе практическая подготовка 
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Раздел 1. Основные понятия в упаковке пищевых продуктов. 

Тема 1. Классификация и основные функции упаковки. 

Рассматриваемые вопросы: 

Классификация и основные функции упаковки. Основные требования к упаков-

ке. Роль упаковки в пищевом производстве. Требования к упаковке пищевого 

производства. Упаковочные материалы. Унификация и стандартизация упаков-

ки. Нормативно-правовая база. 

 

Раздел 2. Оборудование для упаковки пищевых продуктов. 

Тема 1. Классификация упаковочного оборудования. 

Рассматриваемые вопросы: 

Классификация упаковочного оборудования. Устройство и принцип действия  

упаковочного оборудования. Технологические операции в упаковке пищевых  

продуктов. Требования, предъявляемые к упаковочным машинам. 

 

Раздел 3 Технологические схемы упаковочных машин. 
Тема 1 Технологические схемы упаковочных машин. 

Рассматриваемые вопросы: 

Вакуумная розливная машина. Подборочно-стапелирующая упаковочная сек-

ция. Машина для закупоривания бутылок корончатыми колпачками. Машина 

для загрузки сыпучих продуктов в вертикальные коробки-пакеты. Машина для 

упаковывания пастообразных продуктов в стаканчики. Машина для упаковыва-

ния сыпучих продуктов в картонные коробки с вкладышем. Машина для упако-

вывания плиток шоколада. Машина для обертывания карамели. Машины для 

упаковывания вязких пастообразных продуктов. Модули вертикального типа 

для упаковывания продуктов и изделий в ленточный и рукавный упаковочные 

материалы. Модули горизонтального типа для изготовления объемной тары из 

полимерной ленты и упаковывания в нее различных изделий и продуктов. 

 

Раздел 4. Оборудование для упаковки молока и молочных продуктов. 

Тема 1. Оборудование для упаковки молока и молочных продуктов.  

Рассматриваемые вопросы: 

Машины для упаковки молока. Инновационные решения в оборудовании для  

упаковки молока. Упаковка молочных консервов.  

Тема 2. Оборудование для упаковки мороженого. 

Рассматриваемые вопросы: 

Фризеры и дозаторы ингридиентов для мороженого. Упаковка мороженого. 

 

Раздел 5. Оборудование для упаковывания сыпучих продуктов и штучных 

изделий.  

Тема 1. Упаковочные автоматы.  

Рассматриваемые вопросы:  

Общие сведения об упаковочных автоматах. Классификация машин-автоматов. 

Структура машин-автоматов.  
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Раздел 6. Технологическое оборудование для упаковывания жидких пище-

вых продуктов.  

Тема 1. Оборудование для упаковывания продукции бродильного производства.  

Рассматриваемые вопросы:  

Технологические схемы упаковочных машин жидких пищевых продуктов. 

 

Раздел 7. Вакуумно-упаковочное оборудование.  

Тема 1. Технологическое оборудования для вакуумной упаковки твердых пи-

щевых продуктов.  

Рассматриваемые вопросы:  

Область применения вакуумной упаковки. Машины для вакуумной упаковки 

продуктов пищевого производства.  

 

Раздел 8. Функциональные устройства упаковочных машин.  

Тема 1 Средства формирования упаковки  

Рассматриваемые вопросы:  

Устройства для подачи, дозирования и фасовки брикетов. Дозирующие и 

наполняющие устройства для сыпучих и пастообразных продуктов. Наполня-

ющие и дозирующие устройства для жидких продуктов. Устройства для свари-

вания и прессования.  

 

Тема 2 Листоподающие устройства.  

Рассматриваемые вопросы:  

Схемы фрикционных самонакладов. Схема пневматического (вакуумного) са-

монаклада. Кинематическая схема пневматического самонаклада. Пневматиче-

ская система самонаклада. Конструктивные схемы пневматических присосов. 

Конструктивные элементы самонакладов.  

 

Тема 3. Лентоподающие устройства.  

Рассматриваемые вопросы:  

Рулонные установки. Процесс разматывания рулона в установившемся режиме. 

Рулонные тормоза и приводы. Peгуляторы натяжения ленточного материала. 

Кинематика неустановившегося движения ленты. Амортизационные валики. 

Математическое описание лентоподающего устройства. Фильтрация высокоча-

стотных колебаний натяжения ленты. Обоснование оптимальной величины 

среднего уровня натяжения ленты. 
  



 10 

4.3. Лекции/ лабораторные работы/ практические занятия 

 

Таблица 4 

Содержание лекций, лабораторных работ, практических занятий 

и контрольные мероприятия 

№ 

п/п 
№ раздела 

№ и название лабораторных/ 

практических/ семинарских 

занятий с указанием 

контрольных мероприятий 

Формир

уемые 

компете

нции 

Вид 

контроль

ного 

меропри

ятия 

Кол-во 

часов/ из 

них  практи-

ческая под-

готовка 

1. 

Раздел 1. Раздел 1 Основные понятия в упаковке 

пищевых продуктов. 
  2 

Тема 1. Класси-

фикация и ос-

новные функ-

ции упаковки 

Лекция 1 Классификация и ос-

новные функции упаковки 
ПКос-1 Зачет 2 

2. 

Раздел 2. Оборудование для упаковки пищевых 

продуктов. 
  2 

Тема 1. Класси-

фикация упако-

вочного обору-

дования 

Лекция 2. Классификация упако-

вочного оборудования 
ПКос-1 Зачет 2 

3. 

Раздел 3. Технологические схемы упаковочных 

машин 
  4 

Тема 1. Техно-

логические схе-

мы упаковоч-

ных машин 

Лекция 3. Технологические схемы  

упаковочных машин 

ПКос-1 

Зачет 2 

Практическое занятие 1. Состав-

ление технологических схем ма-

шин жидких и штучных продук-

тов. 

Устный 

опрос 
2 

4. 

Раздел 4. Оборудование для упаковки молока и 

молочных продуктов. 
  8 

Тема 1. Обору-

дование для 

упаковки моло-

ка и молочных 

продуктов 

Лекция 4. Машины для упаковки 

молока и молочных продуктов 
ПКос-1 Зачет 2 

Лабораторная работа 1. Изучение 

устройства фризера. 
ПКос-1 

Устный 

опрос 
2 

Лабораторная работа 2. Модели-

рование теплового процесса фри-

зера. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Практическое занятие 2. Расчеты 

фризера (технологический и кон-

структивный) 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

5. 

Раздел 5. Оборудование для упаковывания сы-

пучих продуктов и штучных изделий 
  12 

Тема 1. Упако-

вочные автома-

ты 

Лекция 5. Классификация машин-

автоматов. Структура машин-

автоматов 

ПКос-1 Зачет 2 

Практическое занятие 3. Изучение  

структур машин-автоматов для 

упаковки пищевых продуктов. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 
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№ 

п/п 
№ раздела 

№ и название лабораторных/ 

практических/ семинарских 

занятий с указанием 

контрольных мероприятий 

Формир

уемые 

компете

нции 

Вид 

контроль

ного 

меропри

ятия 

Кол-во 

часов/ из 

них  практи-

ческая под-

готовка 

Практическое занятие 4. Выбор 

структурной схемы машины авто-

мата первого типа. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Практическое занятие 5. Выбор 

структурной схемы машины авто-

мата второго типа. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Практическое занятие 6. Выбор 

структурной схемы машины авто-

мата третьего типа. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Лабораторная работа 3. Сравни-

тельный анализ производительно-

сти упаковочных автоматов перво-

го, второго и третьего типов. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

6. 

Раздел 6. Технологическое оборудование для 

упаковывания жидких пищевых продуктов 
  10 

Тема 1. Обору-

дование для 

упаковывания 

продукции бро-

дильного про-

изводства 

Лекция 6. Оборудование для упа-

ковывания продукции бродильно-

го производства. 

ПКос-1 Зачет 2 

Практическое занятие 7. Расчет 

бутылкомоечной машины 
ПКос-1 

Устный 

опрос 
2 

Практическое занятие 8. Расчет 

расхода воды на шприцевание и 

ополаскивание бутылок. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Лабораторная работа 4. Изучение 

и расчет параметров работы раз-

ливочно-дозировочной машины. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

Лабораторная работа 5 Определе-

ние оптимальных усилий при уку-

поривании бутылок. 

ПКос-1 
Устный 

опрос 
2 

 

Раздел 8. Функциональные устройства упако-

вочных машин 
  12 

Тема 1. Сред-

ства формиро-

вания упаковки 

Лекция 7. Формирование упаков-

ки. 
ПКос-1 Зачет 2 

Лабораторная работа 6. Изучение 

и расчет основных механизмов для 

укладки бутылок и продукции в 

тару. 

ПКос-1 Зачет 2 

Тема 2 Листо-

подающие 

устройства. 

Лабораторная работа 7. Изучение 

и расчет пневматической системы 

для самонаклада. 

ПКос-1 Зачет 2 

Тема 3. Ленто-

подающие 

устройства. 

Лекция 8. Схемы листопдающих и 

лентоподающих устройств. 
ПКос-1 Зачет 2 

Лабораторная работа 8. Математи-

ческое моделирование лентопода-

ющего устройства. 

ПКос-1 Зачет 2 

Лабораторная работа 9. Расчет оп-

тимальной величины среднего 

уровня натяжения ленты. 

ПКос-1 Зачет 2 
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4.4. Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины 
 

Таблица 5 
№ 

п/п 
№ раздела и темы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 

самостоятельного изучения 

Раздел 7. Вакуумно-упаковочное оборудование. 

1. 
Тема 1. Технологическое обору-

дования для вакуумной упаковки 

твердых пищевых продуктов 

Область применения вакуумной упаковки. Ма-

шины для вакуумной упаковки продуктов пище-

вого производства. (ПКос-1) 

 

5. Образовательные технологии  

Таблица 6 

Применение активных и интерактивных образовательных технологий 

 

№ 

п/п 
Тема и форма занятия 

Наименование используемых 

активных и интерактивных 

образовательных технологий 

1. Классификация и основные функции упаковки Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

2. Классификация упаковочного оборудования Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

3. Технологические схемы упаковочных машин Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

4. Машины для упаковки молока и молочных продуктов Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

5. Оборудование для упаковывания продукции бро-

дильного производства. 

Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

6. Формирование упаковки Л Интерактивная лекция и пре-

зентация 

7. Изучение структур машин и автоматов для упаковки 

пищевых продуктов 

ПЗ Компьютерная симуляция 

 

6. Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттестация по 
итогам освоения дисциплины 

 

6.1. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 
оценки знаний, умений и навыков и (или) опыта деятельности 

 

Перечень вопросов к устному опросу 
 

1) Классификация и основные функции упаковки. 
2) Основные требования к упаковке. 
3) Роль упаковки в пищевого производства. 
4) Требования к упаковке пищевого производства. 
5) Упаковочные материалы. 
6) Унификация и стандартизация упаковки. 
7) Нормативно-правовая база. 
8) Классификация упаковочного оборудования. 
9) Устройство и принцип действия упаковочного оборудования. 
10) Технологические операции в упаковке пищевых продуктов. 
11) Требования, предъявляемые к упаковочным машинам. 
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12) Вакуумная розливная машина. 
13) Подборочно-стапелирующая упаковочная секция. 
14) Машина для закупоривания бутылок корончатыми колпачками. 
15) Машина для загрузки сыпучих продуктов в вертикальные коробки-пакеты. 
16) Машина для упаковывания пастообразных продуктов в стаканчики. 
17) Машина для упаковывания сыпучих продуктов в картонные коробки с 
вкладышем. 
18) Машина для упаковывания плиток шоколада. 
19) Машина для обертывания карамели. 
20) Машины для упаковывания вязких пастообразных продуктов. 
21) Модули вертикального типа для упаковывания продуктов и изделий в лен-
точный и рукавный упаковочные материалы. 
22) Модули горизонтального типа для изготовления объемной тары из поли-
мерной ленты и упаковывания в нее различных изделий и продуктов. 
23) Машины для упаковки молока. 
24) Инновационные решения в оборудовании для упаковки молока. 
25) Упаковка молочных консервов. 
26) Фризеры и дозаторы ингредиентов для мороженого. 
27) Упаковка мороженого. 

 
Перечень вопросов к зачету по дисциплине 

 
1) Общие сведения об упаковочных автоматах. 
2) Классификация машин-автоматов. 
3) Структура машин-автоматов. 
4) Технологические схемы упаковочных машин жидких пищевых продуктов. 
5) Область применения вакуумной упаковки. 
6) Машины для вакуумной упаковки продуктов пищевого производства. 
7) Устройства для подачи, дозирования и фасовки брикетов. 
8) Дозирующие и наполняющие устройства для сыпучих и пастообразных про-
дуктов. 
9) Наполняющие и дозирующие устройства для жидких продуктов. 
10) Устройства для сваривания и прессования. 
11) Схемы фрикционных самонакладов. 
12) Схема пневматического (вакуумного) самонаклада. 
13) Кинематическая схема пневматического самонаклада. 
14) Пневматическая система самонаклада. 
15) Конструктивные схемы пневматических присосов. 
16) Конструктивные элементы самонакладов. 
17) Рулонные установки. 
18) Процесс разматывания рулона в установившемся режиме. 
19) Рулонные тормоза и приводы. 
20) Peгуляторы натяжения ленточного материала. 
21) Кинематика неустановившегося движения ленты. 
22) Амортизационные валики. 
23) Математическое описание лентоподающего устройства. 
24) Фильтрация высокочастотных колебаний натяжения ленты. 
25) Обоснование оптимальной величины среднего уровня натяжения ленты. 
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6.2. Описание показателей и критериев контроля успеваемости, описание 

шкал оценивания 
 

Для оценки знаний, умений, навыков и формирования компетенции по 

дисциплине применяется традиционная система контроля и оценки успеваемо-

сти студентов.  

Для текущего контроля при выполнении практических занятий, критерии 

оценивания представлены в таблице 7. 

 

Критерии оценивания результатов обучения 
Таблица 7 

Оценка Критерии оценивания 

Высокий уровень  

«5» (отлично) 

оценку «отлично» заслуживает студент, освоивший знания, умения, 

компетенции и практический материал без пробелов, выполнивший 

задание и представивший отчёт по практической работе. 

Средний уровень  

«4» (хорошо): 

оценку «хорошо заслуживает студент, практически полностью осво-

ивший знания, умения, компетенции и практический материал, вы-

полнение практической работы и отчёт по ней не оценено максималь-

ным числом баллов 

Пороговый уровень  

«3» (удовлетвори-

тельно): 

оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, частично с про-

белами освоивший знания, умения, компетенции и теоретический ма-

териал, практические задания либо не выполнил, либо они оценены 

числом баллов близким к минимальному 

Минимальный уро-

вень «2» (неудовле-

творительно) 

оценку «неудовлетворительно» заслуживает студент, не освоивший 

знания, умения, компетенции и практический материал, практические 

задания и отчёт по лабораторной работе не выполнил. 

 

На зачете используется традиционная система контроля и оценки успевае-

мости по двух бальной системе «зачтено», «не зачтено», представленным в таб-

лице 8. 

 

Критерии оценивания результатов обучения 
Таблица 8 

Оценка Критерии оценивания 

Зачтено оценку «зачтено» заслуживает студент, освоивший знания, умения, ком-

петенции и теоретический материал; выполнивший все задания, преду-

смотренные учебным планом на высоком качественном уровне; практиче-

ские навыки профессионального применения освоенных знаний сформи-

рованы или студент, в основном сформировавший практические навыки, 

или студент частично с пробелами освоивший знания, умения, компетен-

ции и теоретический материал, многие учебные задания либо не выпол-

нил, либо они оценены числом баллов близким к минимальному. Обяза-

тельным условием получения оценки «зачтено» является правильный от-

вет на контрольные вопросы, выносимые на промежуточную аттестацию 

(зачет) 

Не зачтено оценку «не зачтено» заслуживает студент, не освоивший знания, умения, 

компетенции и теоретический материал, учебные задания не выполнил, 

практические навыки не сформированы. Ответивший неверно на вопросы, 

выносимые на промежуточную аттестацию (зачет) 
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7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 
 

7.1 Основная литература 

1. Оборудование для ведения процессов упаковки в пищевых технологиях 

: учебник для вузов / С. Т. Антипов, С. А. Бредихин, А. И. Ключников [и др.] ; 

Под редакцией академика Российской академии наук В. А. Панфилова. – Санкт-

Петербург : Лань, 2021. – 608 с. – ISBN 978-5-8114-7658-9. – Текст : электрон-

ный // Лань : электронно-библиотечная система. – URL: 

https://e.lanbook.com/book/178987  

2. Слесарчук, В. А. Упаковка продукции пищевых производств : учебное 

пособие / В. А. Слесарчук, Е. К. Хамитова. – Минск : РИПО, 2019. – 235 с. – 

ISBN 978-985-503-851-2. – Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. – URL: https://e.lanbook.com/book/132005  

3. Мамаев, А. В. Тара и упаковка молочных продуктов : учебное пособие / 

А. В. Мамаев, А. О. Куприна, М. В. Яркина. – Санкт-Петербург : Лань, 2022. – 

304 с. – ISBN 978-5-8114-1755-1. – Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. – URL: https://e.lanbook.com/book/211721 

 

7.2. Дополнительная литература 

1. Технологическое оборудование молочной отрасли. Фасовочно-

упаковочное оборудование : учебное пособие. – Вологда : ВГМХА им. Н.В. Ве-

рещагина, 2018. – 35 с. – Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. – URL: https://e.lanbook.com/book/130733  

2. Вураско, А. В. Процессы и аппараты упаковочных производств : учеб-

ное пособие / А. В. Вураско, В. П. Сиваков, А. В. Савиновских. – Екатеринбург : 

УГЛТУ, 2021 – Часть 1 : Транспортирующие машины – 2021. – 202 с. – ISBN 

978-5-94984-781-7. – Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. – URL: https://e.lanbook.com/book/261284  

3. Вологжанина, С. А. Упаковочные материалы в пищевых отраслях : 

учебно-методическое пособие / С. А. Вологжанина, А. Ф. Иголкин. – Санкт-

Петербург : НИУ ИТМО, 2015. – 41 с. – Текст : электронный // Лань : электрон-

но-библиотечная система. – URL: https://e.lanbook.com/book/91537  

 

8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет», необходимых для освоения дисциплины 
 

Электронно-библиотечные системы (ЭБС), базы данных, информационно-

справочные и поисковые системы: 

http://elibrary.ru/ - научная электронная библиотека. В библиотеке представле-

ны полнотекстовые источники по всем разделам дисциплины. 

http://www.biblioclub.ru/ - Электронно-библиотечная система (ЭБС) Универси-

тетская библиотека онлайн. ОТКРЫТЫЙ ДОСТУП 

http://e.lanbook.com - Электронно-библиотечная система (ЭБС) на платформе 

издательства «Лань». ОТКРЫТЫЙ ДОСТУП 

 

https://e.lanbook.com/book/178987
https://e.lanbook.com/book/132005
https://e.lanbook.com/book/211721
https://e.lanbook.com/book/130733
https://e.lanbook.com/book/261284
https://e.lanbook.com/book/91537
http://elibrary.ru/
http://www.biblioclub.ru/
http://e.lanbook.com/
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9. Описание материально-технической базы, необходимой для 

осуществления образовательного процесса по дисциплине 
 

Таблица 9 

Сведения об обеспеченности специализированными аудиториями, 

кабинетами, лабораториями 
Наименование специальных поме-

щений и помещений для самостоя-

тельной работы (№ учебного корпу-

са, № аудитории) 

Оснащенность специальных помещений и по-

мещений для самостоятельной работы 

1 2 

Учебный корпус №1, ауд.102 Мультимедийный проектор, экран, ноутбуки 

Учебный корпус №1, ауд.221 Мультимедийный проектор, экран, ноутбуки 

Учебный корпус №1, ауд.326 Мультимедийный проектор, экран, ноутбуки 

ЦНБ имени Н.И. Железнова, чи-

тальный зал 

Компьютеры 

 

10. Методические рекомендации обучающимся по освоению 

дисциплины 

Для успешного овладения материалом дисциплины «Технологическое 

оборудование для упаковки пищевых продуктов» необходима систематическая 

самостоятельная работа с учебной литературой, конспектами лекций, Интернет 

- ресурсами, консультации преподавателя.  

Занятия, пропущенные студентом по уважительной причине, компенси-

руются в форме собеседования с преподавателем с последующим выполнением 

реферата, по заданной преподавателем теме, в полном объеме с оцениванием в 

баллах. Занятия, пропущенные студентом без уважительной причины, - не от-

рабатываются. Студент, не посещавший лекции, должен предоставить руко-

писный конспект лекций. 

 

11. Методические рекомендации преподавателям по организации 

обучения по дисциплине 
 

Реализация компетентостного подхода должна обеспечиваться широким 

использованием интерактивных форм проведения занятий. Занятия в интерак-

тивной форме должны составлять не менее 25 %. 

На лекциях следует обратить особое внимание на элементы и детали тех-

нических средств, излагаемые в разделе 6 «Функциональные устройства упако-

вочных машин»: 

1.  Желательно содержание этого раздела сопроводить демонстрацией ре-

альных физических моделей. 

2. Демонстрацию устройств технических средств следует производить с по-

мощью слайдов и элементов компьютерной графики, а также различных 

компьютерных фильмов. Продолжительность фильмов рекомендуется не 

более 5-7 минут.  

3. В условиях отсутствия специализированной учебной лаборатории «Тех-

нологическое оборудование для упаковки пищевых продуктов» занятия 
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рекомендуется проводить в компьютерном классе, с одновременным ре-

шением нескольких задач: 

1. знакомство с устройством технических средств по схемам и слай-

дам на компьютере; 

2. изучением методик расчета технических средств на компьютере; 

3. выполнением расчета одного или нескольких элементов систем на 

компьютере; 

4.  оказать помощь студентам в посещении тематических выставок. 

 

Программу разработал: 

 

 

Торопцев В.В., к.т.н., доцент __________________ 
 

 


