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1. Цель освоения дисциплины

Целью освоения дисциплины «История бродильных производств и

виноделия» является формирование у бакалавров формирование у бакалавров
способностей осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации,
применять системный подход для решения поставленных задач, влалеть

прогрессивными методами подбора и эксплуатации технологического
оборудования при производстве продуктов питания из растительного сырья, в том
числе с использованием цифровых средств и технологий.  осушествлять
управление действующими технологическими линиями (процессами) и повьниать
технико-экономические показатели пищевых производств из растительного сырья

на основе глубоких профессиональных знаний и анализа производственных
показателей, в том числе с использованием цифровых средств и технологий.

Изучение дисциплины направлено на формирование у обучающихат
цифровых компетенций в области исторических аспектов технологии
бродильного производства и виноделия.
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Таблица 1

Требованияк результатам освоения учебной дисциплины
№ Код оованиь Индикаторы В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны:

компете — компетенцийпт ции компетенции (или её части) знать Уметь владеть
1. |УК-1 Способен осуществлять УК-1.2 Находит и Источники научно-|Осуществлять поиск и Компетенциями впоиск, критический анализ и|критически технической анализ научно- области работы с

синтез информации, анализирует информации, в том технической научно-технической
применять системный информацию,в том числе и размещенные|информации в области|информацией, втом
подход для решения числе на цифровых на цифровых своей профессиональной|числе и размещенной
поставленных задач платформах, платформах, деятельности. в том на цифровых

необходимую для необходимые для числе и размещенной на платформах, ‘ее

решения решения цифровых платформах, применения в
поставленной задачи профессиональных использовать ее для профессиональной

задач решения практических деятельности,
задач. системного подхода

для решения задач
1 ПКос-|! |Способен владеть ПКос-1.1 Знает Назначение, принцип Эксплуатировать Практическими

прогрессивными методами|назначение, принцип|действия и устройство|приборы оборудование навыками
подбора и эксплуатации действияи состав оборудования, и цифровые устройства эксплуатации
технологического оборудования. приборов. и цифровых |в условиях предприятий, приборов,
оборудования при приборов и устройств, осуществляющих оборудования и
производстве продуктов цифровых устройств, используемых в производство продуктов | цифровых устройств на
питания из растительного использующихсяв технологиях бродильных предприятиях.
сырья,в том числе с производстве бродильных производств и осуществляющих
использованием цифровых|продуктов питания производств и виноделия производство
средств и технологий из растительного виноделия продуктов бродильных

сырья производств и

виноделия..
1 (ИКос-2 Способен осуществлять ПКос-2.3 Знает __ Физические. \Применять знания в ___ Способностью



№ Код Солерзане Индикаторы В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны:
компете - компетенцийп/п

нции|КОМИетенции (или её части) знать Уметь владеть

управление действующими|физические, химические, области физико- использовать знания
технологическими линиями|химические, биохимические, химических, в области физико-
(процессами) и повышать биохимические, биотехнологические,|микробиологических и химических,
технико-экономические биотехнологические,|микробиологические и теплофизических микробиологических и
показатели пищевых микробиологические теплофизические процессов в теплофизических
производств из и теплофизические процессы, бродильном процессов в
растительного сырья на процессы, происходящие при производстве и бродильном
основе глубоких происходящие при производстве продуктов виноделии для решения производстве и
профессиональных знаний и|производстве бродильных профессиональных виноделии в своей
анализа производственных|продуктов питания производств и задач. профессиональной
показателей,в том числе с из растительного виноделия деятельности.
использованием цифровых
средств и технологий

сырья
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1. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПРЕПОДАВАТЕЛЯМ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ОБУЧЕНИЯ ПО.
ДИСЦИНЛИНЕ 6

Аннотация
рабочей программы учебной лисциплины Б1.ДВ.01.01 «История бролильных произ-

водств и виноделия»
для подготовки бакалавра по направлению 19.03.02 Продукты питания из раститель-

ного сырья, направленности «Технология продуктов питания
из растительного сырья»

Цель освоения дисциплины: формирование у бакалавров способностей осуществ-
лять поиск, критический анализ и синтез информации. применять системныйподход для ре-
шения поставленных задач. влалеть прогрессивными методами подбора и эксплуатации тех-
нологического оборудования при производстве продуктов питания из растительного сырья.
осуществлять управление действующими технологическими линиями (процессами) и новы-

шать технико-экономические показатели пищевых производств из растительного сырья на
основе глубоких профессиональных знаний и анализа производственных показателей

Место диециилиныв учебном плане: дисциплина включена в часть, формируемая
участниками образовательных отношений. учебного плана по направлению подготоеки
19.03.02 Продукты питания из растительного сырья.

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения дисци-
плины формируются следуюшие компетенции: УК-1, ПКос-1. ПКос-2.

Краткое содержание диснивлины: Развитие виноделия и пивоварения в древнем
мире. Пивоварение и медоварение в Древней Руси 1Х-Х!! вв. Развитие пизоварения в Мос-
ковском государстве (ХУ-ХУП вв.) и до начала ХУШ в. в Российской Империи. Историче-
ские прелпосылки развития винолелия в России. Развитие виноделия и пивоваренной -

ли с первой четверти ХУ в. до введения акцизной системыв 1861-63 гг. Развитие в
дельческой и ппвоваренной промышленности и торговли с 1863 по 1914-17: Алкого
промышленность в ХХ веке. Развитие технологических процессов в приготовлении пира,

на и мела. Развитие внешней торговли. Историческая периодизация отрасли.
Обшая трудоемкость лисциплины: 72 ч. втч. 4 ч. практической полготовки (/2 зач. сл.)
Промежуточный ковтроль: зачет

1, Цель освоения дисциплины
Целью освоения дисциплины «История бродильных произволств и вино-

делия» является формирование у бакалавров формирование у бакалавров сно-
собностей осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации,
применять системный подход для решения поставленных залач, владеть про-
грессивными методами подбора и эксплуатации технологического оборулова-
ния при производстве продуктов питания из растительного сырья. осуществ-
лять управление действующими технологическими линиями (процессами) и
повышать технико-экономические показатели пишевых производств из расти-
тельного сырья на основе глубоких профессиональных знаний ианализа произ-
водственных показателей.

2. Место дисциплины в учебном процессе
Дисциплина «История бродильных производств и виноделия» включена в

часть, формируемая участниками образовательных отношений, (дисциплина по
выбору}. Дисциплина «История бродильных производств и виноделия» реали-
зуется в соответствии с требованиями профессионального стандарта 22.003
Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья ФГОС,
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ОПОП ВО и Учебного плана по направлению 19.03.02 Продукты ‘питания. из
растительного сырья.

Предшествующим курсами, на котором непосредственно базируется дис-
циплина «История бродильных производств и виноделия», является «История».

На основании знаний, полученных при изучении данной дисциплины,
студенты смогут более глубоко усваивать профессиональные профильные дис-
циплины. Дисциплина является основополагающей для изучения курса «Введе-
ние в технологию продуктов питания».

Особенностью дисциплины является формирование теоретических зна-
нийв области истории отрасли.

Рабочая программа дисциплины«История бродильных производств иви-
нолелия» для инвалидов и лицс ограниченными возможностями здоровья раз-
рабатывается индивидуально с учетом особенностей психофизического разви-
тия. индивидуальных возможностей и состояния здоровья таких обучающихся.

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине,
соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной

программы
Изучение данной учебной дисциплины направлено на формирование у

обучающихся универсальных и профессиональных компетенций, представлен-
ных в таблице1.

4. Структура и содержание дисциплины
4.1 Распределение трулоёмкости дисциплины п0 видам работ по

семестрам

Обшая трудоёмкость дисциплины составляет 2 зач.ед. (72 часа). их рас-
пределение по вилам работ семестрам представлено в таблице2.

Таблица |

Требования к результатам освоения учебной лиспиилины
5 Кол -,№ Содержание

Я компе.дл компетенции (или сё части)
|" теящаи БЕ1 УК-1 Способен осуществлять по-

| иск, критический анализ и

синтез информации, приме-
нять системный подход для
решения поставленных залач

владеть прогрес
|
сивными методами подбора
и эксплуатации технологи-
ческого оборудования при
производстве продуктов пи.

| тания из растительного сы-

[ры
|

Е |
1  ПКос-| Спог

И Способен осуществлять
| управление действующими

технологическими линиями
|

прошессами) и повышать
технико-экономические по-

казатели пишевых произ-
водезь ительного сы-

| Индикаторы компе|”В результате изучения учебной ди

тенпий хзнать Уметь | мет
УК-1 2 Находит и Источники научно: |Осушесталять понск и

|
Компетенииями е

критически анализи-|технической информа | анализнаучно- (ласти работы с науч-
рует информацию,
необходимую для
решения поставлен-
ной задачи

`ПКос-1 1 Знает
назначение, принцип
действия и устрой-
ство оборудования и

приборов. исполь-
зующщихся в произ-
водстве продуктов

тельного сырья

ПКос-2 3 Змает фи-
зические, химиче-
ские, биохимиче-
ские. биотехнологи-
ческие, микробноло-
тические и теплофи-

| зические пр

"Назначение, при

ции, необходимой для
решения профессио

нальных задач

действия и устро

ров, и цифровых
устройств, используе-
мых в технологиях
бродильных произ-
зодств и виноделия

Физические, химиче-
ские. биохимические.

ические.
огические

| ций в области своей

| тельности. использо“

ип | Эксплуатировать при-
тво | боры оборулованиен

оборудования. прибо- | пифровые устройства в
|

приборов, оборудова-

технической информа-| но-технической ин-
формашией. ве при

пробеерибнальнойе день мечсния визофески:
‘ональной леятельно-

вать ее для решения|сти, системного
практических залач|подхода для решения

задач
Практическими навы-
ками эксплуатации

условиях предприятий, | ния и цифровых
осуществляющих про- | устройств на прелпри-

зо продуктов|ятиях, осуществляю-
бродильных произ | ших производство
водстеи виноделия|продуктов бролильных|произволств и виноде-

лия

|

"Способностыю неволь- |

зовать знания вобла- |сти физико

Применять знания в
области физико-

химических, микробио-
кипот ических



Таблица 2| ИЕ Индикаторы комие- |__Врезультате изучения
р &

Зо|ен (нема) тенший
| т. Распределение трудоёмкости дисциплиныпо видам работ по семестрамНЙ = ЕЕ Е" | Трулоёмкостьтрья на основе глубоких про- происходящие при дуктов бродильных|решения профессио.|произполеты ее афессиональных знаний и производстве про- произволств и виноде- |

нальных залая делии в своей Вид учебной работы | | вт.ч. во семестрам
анализа производственных|луктов питания из |

лия | АЕ | №2а показателей растительного сырья | Е = ак ие"- Общая трудоёмкость дисциплины но учебному плану 72/4* | 72/4*

‚

1. Контактная работа: 50,25/
| 4*

‚ Аудиторная работа 50.25
| втомчисле: _ —

_ лекции (Л) |

16 | 16

| практические занятия (13)
—

16 | 16

лабораторные работы(ЛР) | 18/2%* _ 18/2*_
контактная работа на промежуточном контроле (КРА) 0.25 | 0.25

2. Самостоятельная работа (СРС) о 21,75 | 21,75

контрольная работа |
1,5 15

самостоятельное изучение разделов, самоподготовка
(проработкаи повторение лекционного материалаи ма- 1.25 125
териала учебников и учебных пособий. подготовка к табо- ее =:
раторными практическим занять |

Подготовкакзачету(контроль)9 _®
| Вид промежуточного контроля _ д ое ВВ _]

*-вт.ч. практическая подготовка

4.2 Солержание дисциплины

Таблица 3

Тематический план учебной дисциплины

Наименование разделов | Аулиторная работа|Внеаудиторная
дисциплины (укрупнённо) Л |3 ЛР|КР|—работа СР

Раздел 1. «Винокурение с древних 7
2 212 =

|
1

времен по конец 80-х гг. ХИХ в.»
|

Раздел в. «Состояние
винокурения в 80-90-е гг, МХ в. 8 |

по 1917г» __ _

|

Раздел В «Развитие |

технологических процессов в 8

винокурении. Внешняя торговля» |

Раздел 4. «Виноделие с древни:
времен до конца ХУП в.
Винодельческие районы в

Российской Империи»х» |
|

|

|

ь 212 - 2

2

5

Раздел 5. «Решение 2

технологических проблем в |

|

виноделии. Состояние отрасли в |

нач. ХХв. Торговля» | О И

Раздел 6. «Пивоварение с древних|_7 |2 212 - 1



Наименование разделов
диснивлины (укрупнённо).

времен до начала ХУ! р в
‚ древнем мире и'Российской

|

Империи» _
| |

|

|

Раздел 7. «Пивоваренная отрасль |9 |

с первой четверти ХУНЕ в. п 8
| |

|

1917 г» —__ |: |

|

Раздел 8. «Развитие |

]

технологических процессов в

приготовлении пива, меда и
| 8.75 |

портера. Алкогольная
|‚промышленность вХХвх | |. ||

Контактная работа на |

025 - - |=|промежуточном контроле (КРАХ“| | ||Подготовка к зачету.
| 9 1=|-|- - 9

Итого по диспиплине 172 16 16 18/025 21,75|

Е Е* -вт.ч. практическая нодготовка

_|
Внезудиториая|Р /_ работа СР

|

|
Ч

|

|

э > = , > я ©

в.Раздел 1. Винзкурение г аревних времен по конен 86-х ат.
Тема !. Випвкурение г древних времен д0 начала ХИТ в.
Первые известия < грегонки бражки из углеводсодержащего

сырья. Появление хлебного спирта на Руси. Предпосылки развития винокурен-
ной отрасли в Московском княжестве. Первые попытки борьбы с пьянством.
«Царевы кабаки» как способ монополизации винокурения государством. Ин-
ститут «голов» и «целовальников». Решение проблемы пьянства царем Алексе-
ем Михайловичем и «собором о кабаках» и отказ от этого решения. Казенное
управление винокуренной отраслью в Россиив конце ХУП в.

Тема2. Винокурение с начала ХУП!в. по конец80-хгг. ХХ в.
Реформы Петра | в винокуренной отрасли: откупная система, указ о сво-

бодном винокурении. Винокурение в царствование Елизаветы: налоги и цены
на «вино», антикорчемная политика. Винокурение в царствование Екатерины:
откупная система, Устав о винокурении и трудности его исполнения, Устав о
вине. Откупной период при Павле | и Александре 1. Ограничения на торговлю в
кабаках1807-1811 гг. Положение откунщиков после Отечественной войны 1812
г. Успешный опыт госмонополии 1817-1820) г. на хлебное вино и новые злоупо-
требления. Откупная система при Николае 1. Питейный сбор по закону 1842 г.
Положение об акцизно-откупном миссиоверстве. Акцизная система в виноку-
ренной отрасли.

Раздел 2. Состояние винскуренияв 8-93-е гг. ХЕХ в. по 1917 г,
Тема 1. Сельскохозяйственное винокурение в 89-90-х гг. ХИХв.
Сокращение численности винокуренных заводов. увеличение доли круп-

ных промышленных предприятий. Необходимость государственной поддержки

9 спосо

сельскохо: отвенногэ`вияокурения. Разлеление винокурения на сельскахозяй--
ственное и коммерческое:

Тема 2. Картофельное еннокурениепосле введения акцизной системы
8 1863 г. д0 начала ХХв.

Развитие произволства спирта из картофеля. Основные причины расши-
рения картофельного винокурения. Факторы, слерживающие переход виноку-
ренной промышленности на картофель, как на основное сырье

Теми3. Нлобово-водочное производство :

Бессарабское виноградо-водочное производство: перехол от кустарного к

промышленному производству (1880-е годы), факторы развития. Закавказское
плодово-водочное производство: акцизный налог и ситуация в отрасли, пре-
имущества промышленных производств. улучшение качества плодового спирта
к сер. 80-х гг., свободная продажас 1888 г.

Тема 4. Винокурение сначала 90-хгг. МХв. по 1917г.
Снижение объемов производства и расширение промышленного произ-

водства. Съезд винокуренных заводчиков и спирто-промышленников: Государ-
ственная винная монополия. Ограничения на производство и торговлю. связан-.
ные с русско-японской войной и первой русской революцией. Аграрные ре-
формы и винокурениая промышленность в 1907-1913 гг. Запрет на продажу
спиртных напитков (1914 г.)

Раздел 3. Развитие технологических процессов в зннекураичи. Вневз-
ння торговля

Зем 1. Развитие технологических процессов в вииокуренной пре-
лопилениос рта спиртововечной продукции

Примитивные способы дистилляции. Традиционный путе ершеяство-
вания технологий {комбинации и ку пажирование). «Простое вино»; «полугар»,
«пенное вино»{«первак»). «Двойное» («двоенное») вино, пряноароматические
алсорбирующие добавки и коагулянты. «Тройное» и «четверное» вино‘как ос-
нова для настойки-ерофеича, ароматизированных и сладких (тафии, ратафии)
водок. Паровые винокуренные заводы. «Двух- и трехпробное вино». Очистка
спирта-сырца и водноспиртовых примесей: физические и химические способы
очистки.

Тема 2. Внешияя торговля винокуренной продукцией
Проблемы внешней торговли до конца ХУШ в. Облегчение внешнеторго-

вой деятельности при Николае1. Свобода винокурения и торговлис введением
акцизного положения и развитие вывоза хлебного вина и спирта. Рынки вывоза
русского спирта. Сокращение вывоза спирта в 1896-1897 гг.

Раздел 4. Виноделие с древних времен до конца ХУИ в. Винодельче-
ские районыв Российской Империи

Тема 1. Виноделие вмире и на Руси с древних времен д9 конца ХИИв.
Начало виноделия. Виноделие в древней Греции. Римское виноделие.

Раснвет. винолелия во Франнии. Распространение виноградных вин на Руси.
Возн вение виноградарства и виноделия как отрасли земледелия, и. перера-
батывающей отрасли в Российской империи.

Тема 2. Винодельческие районы Российской Империи

10



Виноделие: в Бессарабской губернии. Виноделие в Крыму. Донское-вино-
делие. Виноделие в Астраханской губернии. Виноделие в Предкавказье (Кубан-
ская, Терская, Дагестанская обл. и Ставропольская губ.). Виноделие в Закавка-
зье (Эриванская, Елизаветпольская, Бакинская, Тифлисская, Кутаисская губ. И

Черноморский округ). Виноделие в Туркестане (Закаспийская, Самаркандская.
Сыр-Дарьинская. Ферганская обл.).

Раздел 5. Решение технологических проблем в виноделии. Состояние
отрасли в нач. ХХв. Торговля

Тема 1. Решение технологических проблем в виноделии
Механические способы гребнеотделения и прессования. дробилки. Про-

стейшие. винтовые, гилравлические прессы. Опыт выделки качественных вин в

Магарачском училище виноделия. Приемы просветления и консервирования
вина: химические и механические. Пастеризация вина. Улучшение вин. Про-
блема фальсификации вина.

Тема 2. Влияние общественных организаций виноградарейи виноделов
на развитие отрасли вначале ХХв.

Комитет виноградарства и виноделия ИОСХ. Особый комитет виногра-
дарства-и виноделия. Московский Комитет пищевых продуктов ивинной бир-
жи. Симферопольский съезд. Комиссия по вопросу о церковном вине. Всерос-
сийский съезд виноградарей н виноделов. Одесский съезд.

Тема3. Развитие торговли внноградн ым вином
Начало регулярного ввоза виноградного вина в Московское государство.

Греческие вина. Торговля Новгорода и Ганзы. Немецкие (рейнские) вина,
французские вина. Испанские и португальские вина. Спрос на виноградное ви-
но в России з ХУИ в. Венгерские вина. Вольная продажа фряжских нитей при
Петре Ги Анне Иоанновие. Реформы 1860-х годов и виноторговля. Москва и
Нижний Новгород и С.-Петербург как центры виноторговли. Россия и мировое
производство вина.

Раздел 6. Пивоварениес древних времен до начала ХУ1И в. в древнем
миреи Российской Империи

Тема 1. Пивоварение в древнем мире
Шумерское, вавилонское и ассирийское пивоварение. Пиво в Древнем

Египте и Средиземноморье. Хмельные напитки на территории Европы, органи-
зация пивоваренного дела. Начало использования хмеля в пивоваренин.

Тема 2. Пивоварение и медоварение в Древней Руси
Пивные напитки западных славян и скифов: характер приготовления и

распространение. Пивоварение и медоварение в Киевской Руси. Значение хмеля
в пивоварении на Руси. Появление питейных заведений на Руси. Значение пи-

воваренияв экономике Древней Руси. Расцвет медоварения.
Тема 3. Пивоварение в Московском государстве в эпоху «Домостроя»
Технологии пивоварения в Московском государстве. Пиво- и медоваре-

ние при Василии И, Иоанне Ш, Василии ИГи Иоанне 1\. Законодательные
ограничения употребления хмельных напитков. Культура «пития» и технологии
пивоварения по «Домострою».

Тема 4. Пивоварение во 2-й половине ХИ! — конце ХУИвв.

Совершенствование производе тва пива. Распрост ранение кабаков извыс

коградусных хмельных напитков, наролное пьянство. Организация торговли
качества пива и меда целовальниками и кабацкими головами.

Раздел 7. Пивоваренная отрасль © первой четьерти ХУН в. но 1917 т,

Тема 1. Факторы, влияющие на производстев и торговлю пивом
Откупная система в сфере производства алкогольных напитков и ее влия-

ние на «пивоторговлю». Влияние немецких и прибалтийских тралиций пивова-

рения. Свободное винокурение. Популярность иностранного пива и паление

отечественного пиво-медоварения. Иностранные предприн: тели, оказавшие
влияние на пивоваренную отрасль России. Ввеление казенной продажи пива и

меда. начало действия акцизной системы. Устройство гильдий и их влияние на

торговлю пивом. Повторное введение откупнсй системы иее реформирование.
Тема2. Пивоваренная промышленность во2-й половине ХХв.
Развитие мелкого пивоварения и открытие заводов. Совершенствование

технологий и вытеснение мелких пивоварен с рынка. Специализация в пивова-

ренной отрасли. Рынок хмеля. Отечественное хмелеводство. Акцизная система
на практике. Процесс приготовления пивав конце ХХ в. «Союз пивоваренных
заво, иков России» и усовершенствование пивоваренного ле. Пивоторговля
в конце ХХ в. «Новое положение о трактирном промысле». Казенная продажа
«питей».

Тема 3. Пивоваренная промышленность в нечале ХХв.
Новая система взимания акциза (1907г.)

говле (1906 г.). Статистические данные о производстве п}

в. Объелинительные процессы в пивотерговле. Географи:
Борьба с пьянством в конце ХГХ в. (Устав Нонечительс

сти) и начале ХХ в. (законопроект 1914 г.). Перссмотр ак:

зи с началом Первой мировой войны. Значение пивоваренно}
тии дореволюционного аграрного сектора.

Тома 4. Развитие внешней торговли ниво-медоваренной продукиней
Начало ввоза иностранного пива в русское госуларство (ХГУ в.). Подчи-

нение питейных доходов единой казне и запрет торговли иностранным пивом.

Привоз иностранного пива в эпоху петровских реформив продолжение ХУШ

в. Импорт нива. портера и меда в ХХ в. Экспорт пива, портера и меда за гра-

ницу. Роль России на мировых рынках как поставщика сырья для пивоваренной
промьшленности.

Разлел8. Развитие технологических процессов в приготовлении пива,
меда н портера. Алкогольная промышленность в ХХ веке

Тема !. Развинше технологических процессов
Приготовление хмельных напитков среди восточнославянских. племен.

Способы приготовления пивав Киевской Руси 1Х-ХИ вв. Традиционные спосо-
бы варки п и меда на Руси в ХШ-ХУН вв., основные процессы. Градицион-
ное: русское ливо-медоварение и европейское пивоварение в ХУ! в. Способы

Очи яя и всправления испорченного пива. Сорта меда и типы сортов пива в

России ХУ! — первой половине Х!Хв. Научный подход в пивоварении ХХ.в.
Влияние экнизной системы на технологические процессы в пивоварен ой ©т-

расли. Технологические процессы в пивоварении конца ХТХ - начала ХХ.в.

ция с чивнсй тор-
меда з начане ХХ

отрасг

р



Тема 2. Алкогольная. промышленность-вХХ веке
Положение алкогольной промышленности с началом НЭПа. Антиалко-

гольная компания 1929-1930 годов.. Подъем-отрасли в 30-е гг. Алкогольная
промышленность в 40-60-е гг. Развитие предприятий отраслив 70-е гг. Алко-
гольная промышленность в Россиив эпоху Перестройки, в 90-е и 2000-е гг.

4.3 Лекции/лабораторные/практические занятия

Таблица 4
Содержание лекций/лабораторного практикума/практических занятий и

- контрольные мероприятия

13

№ №и назва-
|

№ иназвание лекций/ Формируе- Вид Кол- |

а та ние раздела, лабораторных/ ^° < мые контрольного воЕ темы практических занятий компетенции мероприятия|часов
' Раздел 1. Винокурение с древних времен ло ко- УК-1, 6

иен80-х гг. ХХ в. ИКос-1, =
|

=ы ИКос-2
|1. ` Лекция №1. УК-1.
| ' Винокурение с древних вре- ПКос-1, - 2

мен по конец 80-х гг. ХХ в. ИКос-2
2 |

Практическое занятие № 1

УК-1 |

а Винокурение с древних вре- и ы > =
| ры | мен ис конец о т. ии | ме ь Уаныиопрос 2: |

| | Семинар | шо |
|

|
3 | Лабора торнаяработа №1-1. |

УК-1, защита лабо-
|

| Получение хлебного вина ПКос-1.
' раторной ра- 2ИЕ ББ № ПКос-2 | боты

Раздел 2. Состояние винокурения в 80-90-е гг. УК-1, |

|

- | МХ в. по 1917 г. ПКос-1, - || ПКос-2
| 4 ` Лекция №2.

|

УК-1.
Состояние винокуренияв 80- ПКос-1. Е 2

|30-е гг. ХИХ в. по 1917 г. НКос-2
Практическое занятие №2. я

|

| ое УК-1,
| Темы 1-4 Состояние зинокурения в &0-

ПКос-1 устный опрос 2
| 90-егг.ХИХ в. по 1917 г. Се- Кос ”

ос-2
| минар
|6. Лабораторная работа №1-2 УК-1. защита лабо-

Получение хлебного вина ПКос-1. раторной ра- 2
°

ПКос-2 боты
Раздел 3. Развитие технологических процессов в ^ УК-1,
винокурении. Внешняя торговля ’ ПКос-ь, - 7

ПКос-2
в Лекци: . Развитие техно- УК-1логических процессов в ви- с

нокурении. Е: торгов- ИК -
]

2

= ПКос-2
ВВ| Темы 1:2`Лабораторная работа № 1-3. " УК-1. `защита лабо-

|

| Получение хлебного вина
|

ПКос-ь раторной ра- 3
| ПКос-2 боты ]

_

| Практическое занятие №3: | УК-1. устный опрос | 2 (втч |

с= и вазва- — № иназвание лекций/ | Формируе- Вид | Кол-

|Н ние раздела, лабораторных/ | мые контрольного во
| темы практических занятий | компетенции мероприятия | часов|| Развитие технологических ПКос-1. 05 ч. за

' процессовв винокурении. ПКос-2 ’| Внешняя торговля. Семинар
| а|

троль-
| пую

| о |] работу)|10. аж контрольная работа по разделам ей контрольная ба
ПКос-2 рН

Раздел 4. Виноделие с древних времен до конца УК-1,
ХУП в. Винодельческие районы в Российской ПКос-1, - 5

| Империи ПКос-2

|

И. Лекция №4. Виноделие с УК-1
древних времен до конца

& ПКос-1. _ 2
|

ХУП в. Винодельческие рай- ИКос-2
|

оныв Российской Империи
12. | Практическое занятие №4.

|

Темы 12 Виноделие с древних времен УК-1,
.

|

-

ло конца ХУП в. Винодель- ПКос-1. ус 1 опрос 2 |

|

ческие райопыв Российской ПКос-2
|

Н
Империи. Семинар в 1 | |

13
| Лабораторная работа № 2-1 УК-1. защита1 |

| Получение плодового вина ПКос-1. раторной ра- | 2/2*|_ ПКос-2. боты|Раздел 5. Решение технологических проблемв УК-1,
виноделин. Состояние отрасли в нач. ХХ в. Тор- ПКос-1,

| - Чговля ИКос-2
|

|
|

|4. Лекция № 5. Решение техно- УК-1мпбю:|ткы. |2 [2

г ы - ПКос-2 |

нач. ХХ в. Торговля Ри1. |

„Лабораторная работа № 2-2 м | ией #
-

ос-1. раторной ра- 3/2.
Получение плодового вина ПКос-2 ботыТемы 1-3 =

16. Практическое занятие № 5

Решение технологических
проблемв виноделии. Состо- УК-1.
яние отраслив нач. ХХв. ИКос-1. устный опрос ро
Торговля. Семинар ИКос-2 |

| троль-
|

| = |

|
| работу) |

17.|Рубежная контрольная работа по разделам УК-1. |

Онтрвлених _4-5 ПКос-1. а 0.5
ПКос-2

| рота
' Раздел 6. Пивоварение с древних времен до | УК-1, |

|

начала ХУШ в.в древнем миреи Российской |  ПКос-1, | - 6
Империи = ПКос-2 |_ ЕЕ18. [ Лекция № 6. Пивоварение с УК-1.

Темы 1-4 | древних времен до начала—ПКос-1. - 2
| ХУШ в. в древнем мире и. ПКос-2

м



№и назва- |

4.4 Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины

Таблица 5

Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины
Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятельного

изучения
Раздел 1. Винокурение с древних времен по конец 80-хгг. ХХ в.

№ |
№ и название лекций/ Вид

аль|НИ раздела, ‘лабораторных/ мые контрольного

ЕЕ практических занятий. комнетенции—мероприятия
| Российской Империи |

| 19. Практическое занятие № 6.
|

|

Пивоварение с древних вре- |

менло начала ХУШ в.в устный опрос |

древнем мире и Российской |

| Империи. Семинар |

20. | защита лабо-Лабораторная работа №3-1.
Получение пивных напитков раторной ра-

боты

верти ХУПГ.по 1917 г.

|

|

Раздел 7. Пивоваренная отрасль с первой чет-
|

|

21. Лекция № 7. Пивоваренная |

отрасль с первой четверти
ХУШ в.по1917г

>

22.

2

|

|

Е

|

|

|

|

Практическое занятие № 7.

Пивоваренная отрасль с пер-
вой четверти ХУШ в. по

| 1917 г. Семинар
|

' Лабораторная работа №3-2.
Получение пивных напитков

устный опрос

защита лабо-
раторной ра-

Первые известия о способах перегонки бражки из углеводсо-
держащего сырья (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
Появление хлебного спирта на Руси (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

княжестве (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Прелпосылки развития винокуренной отрасли в Московском

Первые попытки борьбыс пьянством. «Царевы кабаки» как сно-
соб монополизации винокурения государством (УК-1. ПКос-1.
ПКос-2 ) |Институт «голов»и «целовальников» (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Решение проблемы пьянства царем Алексеем Михайловичем и
«собором о кабаках» и отказ от этого решения (УК-1. ПКос-1.
ПКос-2)
Казенное управление винокуренной отрасльюв России в конце|ХУП в. (УК-1. ПКос-1. ПКос-2

—_
Реформы Петра Г в винокуренной отрасли: откупная система,
указ о свободном винокурении (УК-1, ПКос-1, ПКос-2) |
но», антикорчемная политика (УК-1. ПКо
Винокурение в царствование лизаветы: налоги и цены на «ви-

|

ПКос-2)
_

Винокурение в царствование Екатерины: откупная система,
Устав о винокурении и трудности его исполнения. Устав о вине

|

(УК-1. ПКос-1. ПКос-2) |

Откупной период при Павле Ги Александре | (УК-1. ПКос-1,|ПКос-2)_ |

Ограничения на торговлю в кабаках1807-1811 гг. (УК-1. ПКос-
1. ПКос-2)
Положение откупщиков после Отечественной войны 1812 г.

(УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
Успешный опыт госмонополии 1817-1820 г. на хлебное вино и

новые злоупотребления. (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

Откупная система при Николае 1 (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Питейный сбор по закону 1842 г. (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
Положение об акцизно-откупном миссионерстве. Акцизная си-

стемав винокуренной отрасли (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Раздел 2. Состояние винокуренияв 80-90-е гг. ХХв.по 1917 г.

|

| __
|

боты |

Раздел8. Развитие технологических процессов в УК-1, | |

приготовлении пива, меда и портера. Алко- ПКос-1, |

=
|

: гольная промышленностьв ХХв. ПКос-2
|

24. Г | Лекция № 8. Развитие техно-
| логических процессов в при- УК-1.

|

| готовлении пива, меда и пор- ПКос-1. - 2
|

тера. Алкогольная промыш- ПКос-2
ленность в ХХв.

= я УК-1. защита лабо-Лабораторная работа № 3-3. ПКос-1 аа| Получение пивных напитков т | РНЕ рА| `
ПКос-2 | боты

| 26. Практическое занятие №8
Развитие технологических
процессов в приготовлении УК-1.
пива, меда и портера. Алко- ПКос-1, устный опрос

|
гольная промышленность в ПКос-2

|

ХХ в. Семинар

| 2. Рубежная контрольная работа по разделам УК-1.
ПКос-1. контрольная

| ПКос-2 работа
* -вт.ч. практическая подготовка

№|№ и название раз-
пит дела и темы

1

2
3

4|Тема 1.

Винокурение 6

древних времен до
5(|начала ХУШ в.
6

7

8

9

Но

И
Тема 2.

12|Винокурение с
начала ХУШ в. по

13|Конец 80-х гг. ХХ в.

14

15
16
17

18

Тема 1.
19 Сельскохозяйствен-

ное винокурение в

50
80-90-х гг. ХИХ в.

Сокращение численности винокуренных заводов. увеличение
доли крупных промышленных предприятий (УК-1. ПКос-1,
ПКос-2)
Необходимость государственной поддержки сельскохозяйствен-
ного винокурения (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
Разделение винокурения на сельскохозяйственное и коммерче-
ское (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

> 16



пит|21

22

23

№и название раз-
дела и темы

Тема2.
Картофельное вино-

урение после вве-
дения акцизной си-

|
стемыв 1863 г. до

| начала ХХв.

Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятельного

= изучения_Развитие производства спирта из картофеля (УК-1.
ПКос-2)

ПКос-1. |
Основные причины р:оИ] сширения картофельного винокурения

Факторы. сдерживающие перехол винокуренной промышленно-
стина картофель, как на основное сырье (УК-1. ПКос-1. ПКос-
2)

31

Тема 3.
Плодово-водочное
производство

Бессарабское виноградо-волочное производство: переход от ку.
старного к промышленному производству (1880-е годы). факто-

ры развития (УК-!. ПКос-1. ПКос-2)
Закавказское плодово-волочное производство: акцизный налог и

ситуация в отрасли, преимущества промьшиленных производств,
улучшение качества плодового спирта к сер. 80-х гг.. своболная
продажа с 1888 г. (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)

Тема 4.
Винокурение с
пачала 90-х гг. МХ

в. по 1917 т

Снижение объемов производства и расширение промышленного
производства (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Съезд винокуренных заводчиков и спирто-промышленников.
(УК-1. ПКос-1. ПКос-2)_
Государственная винная монополия (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

Ограничения на производство и торговлю. связанные с
японской войной и первой русской революцией (УК-1.
ПКос-2)
Аграрные реформы и винокуренная промышленность в 1907-
1913 гг. (УК-1. ПКо
Запрет на продажу спиртных ‘напитков (1914 г.) (УК-Г, ПКос-1
ПКос-2)

Раздел 3. Развитие технологических процессов в винокурении. Внешняя
торговля
32 Примитивные способы дистилляции (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
33 Традиционный путь совершенствования технологии (комбина-| циии купажирование) (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
34 «Простое вино», «полугар». «пенное вино» («первак») (УК-1,

Тема 1. ПКос-1, ПКос-2)
35|Развитие  техноло-|«Двойное» («лвоенное») вино. пряноароматические. адсорбиру-

тических ЗАОЦессОв ющие добавкии коагулянты (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
135 |® ВИНОКУРеННОЙ Тройное» и «четвернос» вино как основа для настойки-

промышленности,
сорта спиртоводоч-
ной продукции

№ н название раз-|Перечень рассматриваемых вопросов лля самостоятельного |

ии дела и темы ЕЕ изучения |

42 Свобода винокурения и торговли с введением акцизного поло-
| жения и развитие вывоза хлебного вина и спирта (УК-1. ПКос-1.

ПКос-2)
|

43 Рынки вывоза русского спирта (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
44 Сокрашение вывоза спирта в 1896-1897 тг. (УК-1. ПКос-1.

ИКос-2)

ерофеича, ароматизированных исладких (тафии. ратафии) водок
(УК-1. ПКос-1, ПКос-2)

[37|Паровые винокуренные заводы (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
38 «Двух- и трехпробное вино» (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
39 Очистка спирта-сырца и водноспиртовых примесей: физические

и химические способы очистки (УК-1, ПКос-1, ПКос-2)
40|Тема2. Проблемы внешней торговли до конца ХУШ в. (УК-1. ПКос-1,

_|Внешняя торговля|ПКос-2)
_ _ _

41||винокуренной про-|Облегчение внешнеторговой деятельности при Николае 1 (УК-1.
длукцией ПКос-1. ПКос-2)

Раздел 4. Виноделие с древних времен до конца ХУИ в. Винодельческие|районыв Российской Империи. =: ЕЕ45 | Начало виноделия (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

46 | Виноделие в древней Греции (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
47|Тема 1. Римское виноделие (УК-1. ПКос

48|Виноделие в мире и | Расцвет виноделия во Франции (УК-1. ПКос-1. ИКос-2)
49 |на Руси с древних|Распространение виноградных вин на Руси (УК-1. ИКос-1, |времен до конца ПКос-2)

|

50|УИ = Возникновение виноградарства и виноделия как отрасли земле-
делия и перерабатывающей отрасли в Российской империи (УК-
1. ПКос-1. ПКос-2)

51 Внноделие в Бессарабской губернии (УК-1. ИКос-1. ПКос-2)

52 | Виноделие в Крыму (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
53 | Донское виноделие (УК-1. ПКос-1. ИКос-2)

—

54 т > Виноделие в Астраханской губернии (УК-1. ИКос-1. ПКос-2) |755 ва |

Виноделие ь Предкавказье (Кубанская. Терская. Дагестанская |

инодельческие - - |

районы Российской|обл. и Ставропольская губ.) (УК-1 Пос ПКос-2)
56|Империи Виноделие в За: казье (Эриванская, Елизаветиольская, Бакин-

ская. Гифлисская, Кутаисская губ. и Черноморский округ). (УК-
1, ПКос-1, ПКос-2}

И

57 Виноделие в Туркестане (Закаспийская. Самаркандская. Сыр-
Дарьинская. Ферганская обл.) (УК-1. ИКос-1. ПКос-2)

Раздел 5. Решение технологических проблем в виноделии. Состояние
отраслив нач. ХХ в. Торговля

ций виноградарей и

58 Механические способы гребнеотделенияи прессования, дробил-
ки (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

59 Простейшие. винтовые, гидравлические прессы (УК-1. ПКос-1,

ПКос-2)
60|Гема 1. Опыт выделки качественных вин в Магарачском училише вино-

Решение технологи- | делия (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
61|ческих проблем в|Приемы просветления и консервирования вина: химические и

ВИНОДеЛиИ механические (УК-1. ПКос-1, ПКос-2 )

62 Пастеризация вина (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

63 Улучшение вин (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)
64

__|Проблема фальсификации вина (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)

65|Тема2. Комитет виноградарства и виноделия ИОСХ (УК-1. ПКос-1,

Влияние обще-|ПКос-2)
66|ственных организа-| Особый комитет виноградарства и виноделия (УК-1. ПКос-1,

ПКос-2)



№|№ иназвание раз-|Иеречень расематриваемых вопросов для самостоятельного
в/п дела и темы | Е _ __изучения НЕЕ

|

67|виноделов на разви-|Московский Комитет пищевых продуктов и винной биржи (УК-|| тис отрасли в начале |1, ПКос-1, ИКос-2) да68|ХХв Симферопольский съезд (УК-1, ПКос-1!, ПКос-2)
|169| | Комиссия по вопросу о церковном вине (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
70 Всероссийский съезд виноградарей и виноделов (УК-1. ПКос-1.

1|ПКос-2)
71 | Одесский съезд (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
72

`

Начало регулярного ввоза виноградного вина в Московское гос-|ударство (УК-1. ПКос-1., ПКос-2)

Греческие вина (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
Торговля Новгородаи Ганзы(УК-1, ПКос-1. ПКос-2)
Немецкие (рейнские) вина. французские вина (УК-1. ПКос-1,

ПКос-2)|——| виноградным вином

ГВт

Испанские и португальскиевина (УК-1. ПКос-1. ПКос- 2)
Тема 3
Развитие торговли Кос-2)

|
Вольная продажа фряжских питей при Петре Ги Анне Иоан-

' Рефор

_ |Россия н мировое производство вина (УК

Раздел6. Пивоварение с лревних времен до начала ХУПГ в.в древнем мире|и Российской Империн

р на виноградное вино в России в ХУП в. (УК-1, ПКос-1.т кие вина (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

новне (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
ы 1860-х годов и виноторговля. Москва и Нижний Нор-

ород и С.-Петербург как центры виноторговли (УК-1. ИКос-1.

'ПКос-1, ПКос-2) |

82 Шумерское. вавилонское и ассирийское пивоварение (УК-1.

Кое, ПКОб-2)
Ш

83 Пивс в Древнем Егиите и Средиземноморье (УК-1, ПКос-1.
Тема 1.

`ПКос-2)
Е Пивоварение вИтитр =]
84

т ровнем мире
Хмельные напитки на территории Европы, организация пивова-

^

‚ренного дела (УК-1. ПКос-1. ПКос-2) |
85 Начало использования хмеля в пивоварении (УК-!. ПКос-1, |ПКос-2)
86 Пивные напитки западных славян и скифов: характер приготов-

|

ленияи распространение (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
87 Пивоварение и медоварение в Киевской Руси (УК-1. ПКос-1.

Тема2. ПКос-2

88 Пивоварение и ме- Значение хмеля в пивоварении на Руси (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
доварение в Древ- 8 =

ы:

=89 не Реей Появление питейных заведений на Руси (УК-1, ПКос-1. ПКос-2)
90 - Значение пивоварения в экономике Древней Руси (УК-1. ПКос-

1. ПКос-2)
[91 Раснвет медоварения (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)
92 |Тема3. Технологии пивоварения в Московском государстве (УК-1.

Пивоварение в Мос- | ПКос-1. ПКос-2)}
93|ковском государстве |

Пиво- и медоварение при Василии И. Иоанне Ш. Василии ПГ и

19

№|.№ и вазвание раз- | Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятельного
они дела и темы изучения ь

в эпоху  «Домо- | Иоанне ПУ(УК-1. ПКос-1, ПКос-2) |

Г94| строя» Законолательные ограничения употребления хмельных наниткое|(УК-1. ИКос-1. ПКос-2)

95 Культура «пития» и технологии пивоварения по «Домострою»
(УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

96 Совершенствование производства пива (УК-1. ПКос-1, ИКос-2)

Г97| Тема 4.
_|Распространение кабаков и высокогралусных хмельных напит-|Пивоварение ви 2-й

ков. народное пьянство (УК-1. ИКос-1. ПКос-2)

98 ПОВеЕе В= Организация торговли и качества пива и меда целовальниками иконце ХУП вв.
кабацкими головами (УК-1, ПКос-1, ПКос-2)

Раздел 7. Развитие тех
и портера. Алкогольная промышленность в ХХ в.

нологических процессов в приготовлении пива, меда

| 99

101

100

102
Тема 1.

103|Развитие техноло-
! гических процессов

Приготовление хмельных напитков среди восточнославянских

племен (УК-1. ИКос-1. ПКос-2)
Способы приготовления пива в Киевской Руси 1Х-ХИ вв. (УК-1,
ПКос-1. ПКос-2)

| Способы очищения и исправления испорченного пива (УК-1.

Тралиционные способы варки пива и мела на Руси в ХШ-ХУП

вв.. основные процессы (УК-1. ИКос-1. ПКос-2)
Традиционное русское пиво-медоварение и европейское пивова- |

рение в ХУШ в. (УК-1. ПК:
2

|

ПКос-1. ИКос-2)
[104 | Сорта меда н типы сортов пива в России ХУШ — нервой поле-

|
вине ХХв. (УК-1. ПКос-1. ПК —_

105 Научный подход в пивоварении ХХ в (УК ! 2)

106 Влияние акцизной системы на технологические процессы в пи-

| воваренной отрасли (УК-1, ПКос-1. ИКос- 3]
107| Технологические процессы в пивоварении конца ХИХ— начала|

ХХ в. (УК-1. ПКос-1, ИКос-2)

10$ Положение алкогольной промышленности с началом НЭПа (УК- |

1. ПКос-1, ПКос-2)
109 Антиалкогольная компания 1929-1930 годов (УК-1!. ПКос-1.

ПКос-2) |110 Тема2. Подъем отраслив 30-е гг. (УК-1. ПКос-1. ПКос-2)

и Алкогольная—ПРо- ГА когольная промышленность в 40-60-е гг. (УК-1. ПКос-1,
мышленность в ХХ е |-| веке

ПКос-2) —+
112 Развитие предприятий отраслив 70-е гг. (УК-1!, ИКос-1, ИКос-

|

2)
113 Алкогольная промышленность в России в эпоху Перестройки, в

90-е и 2000-е гг. (УК-1. ПКос-1, ПКос-2)

5. Образовательные технологии
Таблица 6

Применение активныхи интерактивных образовательных технологий



1п/а |

2.-

’ Нанменование используемых активных и
интерактивных образовательных технола-

гий
Тема и форма занятия

Развитие технологических Л|Мастер-класс специалиста
процессов в приготоволении |

|

| пива. меда и портера
Алкогольная промышлен- Л Мастер-класс специалиста

|

ность в ХХ в. |
|

6. Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттестация по
итогам освоения дисциплины

6.1. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые
для оненки знаний, умений и навыкови (или) опыта деятельности

1) Вопросы для подготовки к контрольным работам:
Примеры:

Винокурение с древних времен по конец 80-х гг, ХИХ в.
Тема1. Винокурениес древних времен до начала ХИШв.

!. Первые известия о способах перегонки бражки из углеводсодержащего
сырья.
Появление хлебного спирта на Руси.
Предпосылки развития винокуренной отрасли в Московском княжестве.
Первые попытки борьбы с пьянством.
«Царевы кабаки» как способ монополизации винокурения госу. ларством.
Инс титут «голов» и «неловальников».
Решение проблемы пьянства царем Алексеем Михайловичеми «собором
о кабаках» и отказ от этого решения.

$. Казенное управление винокуренной отраслью в Россиив конце ХУ в.

ны:

зао

2) Примерный перечень вопросов, выносимых на промежуточную аттеста-
цию (зачет):

Примерный перечень вопросов к зачету по дисциплине
1. Шумерское, вавилонское и ассирийское производство алкогольных

напитков.
. Пиво и винов Древнем Египте и Средиземноморье.

Хмельные напитки на территории Европы.
Начало организации пивоваренного дела и использования хмеля в пиво-
варении.

. Алкогольные напитки западных славян и скифов: характер приготовления
и распространение.

6. Пивоварение и медоварение в Киевской Руси.
7. Значение хмеля в пивоварении Киевской Руси.
8. Появление питейных заведений на Руси.
9:
1

ры

м

Значение пивоварения в экономике Древней Руси.
0.Расцвет медоварения на Руси.

1 |.Технологиипивоварения в Московском государстве.
12.Пиво- и медоварение при Василии И. Иоанне 111. Василии Ш и Иоанне У.
13.Законодательные ограничения употребления хмельных напитков на Руси.

14.Культура «пития»и технологии пивоварения по «Домострою».
15 Появление кабаков и высокоградусных хмельных напитков на Руси,

народное ПЬЯНСТВО.

16.Организация торговли и качества пива и меда целовальниками и кабац-

кими головами.
17.Откупная система в сфере производства алкогольных напитков и ее влия-

ние на «пивоторговлю».
18.Влияние немецких и прибалтийских традиций на технологии произвол-

ства пива в России.
19.Свободное винокурение. Популярность иностранного пива и падение

отечественного пиво-медоварения
20.Иностранные предприниматели, оказавшие влияние на пивоваренную от-

расль России.
21.Введение казенной продажи пива и меда в России, начало действия ак-

цизной системы.
„Устройство гильдий и их влияние на терговлю пивом,
„Повторное введение откупной системы и ее реформирование.
„Развитие мелкого пивоварения и о гкрытие заволов.
„Совершенствование технологий и вытеснение мелких пивоварен с вынка,

26.Специализация в пивоваренной отрасли.
27.Рынок хмеля. Отечественное хмелеволство.
28.Акиизная система на практике.
29.Процесс приготовления пива в конце ХХ в

30.«Союз пивоваренных заводчиков России» и усовершенствование пивова-

ренного дела.
31.Пивоторговля в конце ХХ в, «Новое положение © трактирном промыс-

ле». Казенная продажа «питей».
32.Новая система взимания акциза (1902 г.).
33.Законоположения о пивной торговле (1906 г.).
34.Объединительные процессы в пивоторговле начала 20в.
35.География производства пива.
36.Борьба с пьянством в конце ХХ в. (Устав Попечительств о народной

трезвости) и начале ХХв. (законопроект 1914 г.).
37.Акцизная система и ее пересмотр в связи с началом Первой мировой вой-

ны.
38.Значение пивоваренной отрасли в развитии дореволюционного аграрного

сектора.
39.Положение пивоваренной промышленности с началом НЭПа.

40.Антиалкогольная компания 1929-1930 годов.
41.Подъем пивоваренной отрасли в 30-е гг.

423.Пивоварениев 40-60-е гг.
43.Развитие предприятий отрасли в 70-е гг.
44.Пивоварение в Россиив эпоху Перестройкиив 90-е годы.

рр явоь



45.Приготовление хмельных напиткав среди восточнославянских племен.
46.Способы приготовления пива в Киевской Руси 1Х-ХИ вв.
47.Традиционные способы варкипиваимеда на Руси в ХИ!-ХУП вв., основ-

ные процессы.
48.Традиционное русское пиво-медоварение и европейское пивоварение в

ХУ в.
49.Способы очищенияи исправления испорченного пива на Руси.
50.Сорта меда и типы сортов пивав России ХУ! — первой половине ХХв.
51.Научный подход в пивоварении ХХ в.
52.Влияние акцизной системы на технологические процессы в пивоваренной

отрасли.
53.Технологические процессы в пивоварении конца ХХ — начала ХХв.
54.Начало ввоза иностранного пива в русское государство (ХУ в.).
55.Подчинение питейных доходов единой казне и запрет торговли ино-

странным пивом.
56.Привоз иностранного пива в эпоху петровских реформи в продолжение

ХУШ в.
57.Импорт пива, портера и меда в ХХ в.
58.Экспорт пива. портераи медаза границу.
59.Роль Россиина мировых рынках как поставшика сырья для пивоваренной

промышленности.
60.Древнеславянский (древиекиевский) период развития пиво-медоваренной

промышленности.
61.Феодальный период.
62.Кустарне-промышленный «иностранный» период
63.Капиталистический период.
64.Индустриальный период.

6.2. Описание показателей и критериев контроля успеваемости,
описание шкал оценивания

Критерии оценивания результатов обучения
Таблица 7

Оценка Критерии оценивания
оценку «зачтено» заслуживаст студент, освоивший знання. умения,
компетенции и теоретический материал без пробелов: выполнив-

зачтено шийвсе задания. предусмотренные учебным планомна высоком
качественном уровне: практические навыки профессионального

применения освоенных знаний сформированы. _
оценку «незачтено» заслуживает студент. не освоивший знания.

незачтено умения. компетенции и теоретический материал. учебные залания
не выполнил, практические навыки не сформированы. _ —_

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

7.1 Основная литература
!. Кишковский З.Н. Общее виноделие:учебник / З.Н. Кишковский, Н.А.

Мехузла. С.С. Щербаков// М. : РГАУ-МСХАим. К. А. Тимирязева, 2013. 451

с.
2 Специальное виноделие: учебник / 3. Н. Кишковский, Н. А. Мехуз-

ла, С. С. Щербаков; Российский государственный аграрный университет -

МСХА имени К.А. Тимирязева (Москва). - Москва: РГАУ-МСХА им. К. А.

Тимирязева, 2013. = 457 рис., табл. а ВЕ:
Вир://еНЬлипасай ги/@ИМюсаИ

1 84.раг.

7.2 Дополнительная литература
1. Вино. Техника. Книги: (исторические очерки) / Ц.Р. Зайчик. Москва:

ДеЛи принт,2009. 644 с.
2. История производства пищевых продуктов и развития пишевой про-

мышленности России: учебное пособие/ С.А. Хуршулян, Ц.Р. Зайчик. Москва:

ДеЛи принт,2009. 203 с.
3. Продукты питания в отечественной и зарубежной истории: учебное

пособие / Л.В. Донченко, В.Д. Надыкта. Москва: ДеЛи принт. 2006. 295 с.
4. История рус ской водки: старинные рецепты изготовления домашних

русских водок. настоек. ратафий и др. Закуски и блюда наи. кухии. Байки о

водке. Анекдоты о водке и пьянстве / С. Романов - М.: ВЕЧЕ, 1998. — 442 с.

ной сети8. Перечень ресурсов информавионно-телекоммуннкаа!
«Интернет», необходимых для освоения дисциплины

При изучении дисциплины предусматривается использование следующих
Интернет-ресурсов:

Вир:/Лмм\уе бгагу.ги — научная электронная библиотека (открытый до-

ступ)
Вир://зоюавте!.паго@-ги — сайт о солоде (открытый доступ)

В р:/Лоеег-[ап4.ги — сайт о пиве (открытый доступ)

9. Описание материально-технической базы, необходимой для

осуществления образовательного процесса по дисциплине (модулю)
Таблица8

‘Сведения 0б обеспеченности специализированными аудиториями,
кабинетами, лабораториями

Наименование специаль-
ных помещенийи поме-
щений для самостоятель- |

ной работы (№ учебного

корпуса. № аудитории)
Корпус №25. кабинет С20-/3000/2048/320СЫ2УОВ\\. №592039. | шт.
№16 | Монитор 19`\Млемботе УРЯТЬЕСО, №592344. | шт

Монитор Гепоуо1. 192 19°, №554211, | ит

ятельной работы
| Оснащённость спецеальных помещений и помещений лля самосто-



Корпус №25, аул. №7

[ Монитор РЫЙр$ 21.5%

| Принтер НР 1.1566. №592420. | шт.
| Принтер НР 13052, №558882/38. | шт

№41038000000955, 1 лит,

олодильник де: 206.1га
Баня водяная 6-местна 91066. 1 шт.
Весы компактные НГ.-100. №36057. 1 шт.
Дистиллятор 1-\\/О-3034. №560843. | шт.
Калориметр КФК-2, №551450, | шт.

7122/6. | шт

Микроскон Ргипо. №560080/1, 1 шт
Микроскоп Ргито. №560080/10, 1 шт.
Микроскон Ргито. №560080/11. 1 шт.
Микроскоп Ргипо. №560080/12. | шт.
Микроскоп Ргипо. №560080/13. 1 шт.
Микроскоп Ргйпо. №560080/14. | шт
Микроскоп Ргипо.
Микроскоп Ргипо.
Микроскоп Ргипо.
Микроскоп Ргйпо
Микроскоп Ргйто.
Микроскоп Ргито,
Микроской Рито.
Микроскоп Ргизо.
Микроскоп Рило,}
Иенегрометр для илолов,
Пенетрометр для плолов.
Пенетрометр фрутт
Иенстрометр фру

ПНенетрометр фрутгестер ЕТ
Пенетромегр фруттестер ЕТ.

Пенетрометр фру' г

. №560846/12. | шт.
Пенетрометр фру . №560846/13, | шт.

Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/14. 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/15. 1 шт.
Пейетрометр фруттестер'ЕТ. №560846/16. 1 шт.

Пенетрометр фруттестер РТ. №560846/17. 1 шт.
Пенетрометр фруттестер РТ. №560846/18. 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/19. 1 шт.
Пенстрометр фруттестер ЕТ, №560846/2. | шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ, №560846/20. | шт.

Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/21. 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/22. | шт

Пенетрометр фруттестер ЕТ, №560846/23. | шт.
Пенетрометр фруттестер РТ, 0846/24, | шт

Пенетрометр фруттестер ЕТ. 0846/3. 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/4. 1 шт.

Пенетрометр фруттестер РТ. №560846/5, | пт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ, №560846/6, 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/7, 1 из.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/8, 1 шт.
Пенетрометр фруттестер ЕТ. №560846/9. 1 шт.

560846. | шт.
84/1. Г игг.

0846/10. 1 шт.
560846/11. 1 шт.

2ЗУЯ$В. №410138000000951. 1 шт.

|
Сист. блок АЗ И$ Н81М-С Те] “Соге 13-4130” Зоскей 150.

Микроскоп Ргйно. №560080, | шт. (№560080 - №560080/15)

с

39. Тип:
1363. 1 шт.

Прецизионные весы. №343
Рефрактометр ИРФ-47(

Шкаф вытяжной, №55
Шкаф ламинарный. №559746. | шт.
Шкаф сушильный [.20-250№. №560844. | шт

орнус №25. каб. 2 Морозильник $Н по}. 57121. Е шт

каб. №13 Морозильник $01. И. шт
Хололильпик «Атлант» ММ-164». №553673, | шт

Корпус

791. 1 шт
№558791/1, 1 шт.

Е, №35543. 1 шт
59164, 1 шт.

555891. | шт.
5719. 1 шт.

Корпус №25. лаборатор-|Весы КМ-512 Свацз.
ное помещение Весы КМ-512 Сваи:

Монитор 17”батзнияе 75

Рефрактометр ИРФ-470, №
Триммер эл. 900Вт с подвеской. №
Электрическая плита ЭВМ-413. }

Библиотека Читальные залы

10. Методические рекомендации студентам по освоению диесциилины

История броднльных производств и виноделия является дисциплиной.
для изучения которой предусмотрено сочетание аудиторной и самостоятельной
работы, а также групповых и индивидуальных консультаций. Сочетание теорз-
тических и семинарских занятий по темам дисциплины обеспечивает формиро-
вание базовых знаний. необходимых для дальнейшей самостоятельной работы
в данной области.

Для углубленного изучения дисциилины «История бродильных произ-
водств и виноделия» воспользуйтесь списком литературы, Интернет-
источниками.

Видыи формыотработки пропушенных занятий

Для отработки пропущенных лекционных занятий студенты обязаны са-
мостоятельно изучить пропущенную тему по учебной литературе, используя
также дополнительную литературу из списка, представить собственные кон-
спекты лекций и ответить на контрольные вопросы. Отработка семинарских за-
нятий проводится в форме собеседования.

11. Методические рекомендации преподавателям по организации
обучения по дисциплине

При преподавании курса необходимо ориентироваться на современные
образовательные технологии путем группового способа обучения на семинар-
ских занятиях, разбора конкретных ситуаций и интерактивного обсуждения ре-
зультатов. Реализация компетентностного подхода должна обеспечиваться ии!-

роким использованием активных и интерактивных форм проведения занятий,
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профориентацией в процессе обучения, посещением профильных предприятий
и научно-исследовательских институтов.

Текущий контроль успеваемости студентов и промежуточную аттестацию
целесообразно проводить путем устного опроса. Самостоятельная работа долж-
на быть направлена на углубленное изучение основополагающих разделов дис-
циплины, а также изучение разделов, в недостаточной мере рассматриваемых
на лекционных и практических занятиях.
Программу разработал:
Сычев Р.В., канд. с.-х. наук
Масловский С.А., канл. с.-х. наук-

5 >

РЕЦЕНЗИЯ
на рабочую программу дисниплины «История бродильных производств и виноделия»

ОПОП ВО по направлению 19.03.02 — Продукты питания из растительного сырья,
направлениость: «Технология продуктов питания из растительного сырья»

(квалификация выпускника — бакалавр)

Грикшасом Стяпасом Антановичем. профессором кафедры технологии хранения и

переработки продукции животноводства ФГБОУ ВОР! 'АУ-МСХА имени К.А. Тимирязева.

кандидатом сельскохозяйственных наук (далее по тексту рецензент). провелена рецензия ра-
бочей программы дисциплины «История бродильных производств и виноделия» ОПОП ВО

по направлению 19.03.02 — Продукты питания из растительного сырья. направленность
«Технология бролильных производств и виноделия» (бакалавриат). разработанной в ФГБОУ

ВО «Российский государственный аграрный университет — МСХА имени КА. Тимирязева».

на кафедре технологии хранения и переработки плодов и овощей {разработчик — Сычев Ро-

ман Витальевич. и Масловский Сергей Александрович. доценты кафедры Технологии хране-
ния и переработки плодоовощной и растениеводческой пролукции).

Рассмотрев представленные на рецензию материалы, рецензент пришел к следующим

выводам
1. Предъявленная рабочая программа дисциплины «История бродильных производств

и виноделия» (лалес по тексту Программа) с ист требованиям ФГОС по направ-

лению 19.03.02 — Продукты питания из растительного сырья Программа содержит все
основные разделы. соответствует требованиям к нормативно-методическим документам

2. Представленная в Программе актуальность учебной дисциплины в рамках реали-

зации ОПОП ВО не мюдлежия мнению — дисциплина относится части учебного ци

формируемая участниками образовательных отношений
3. Представленные в Программе целы дисциплины соответствуют требованиям

ФГОС направления 19.03.02 — Продукты питания из растительного сырья
4. В соответствии с Программой за дисциплиной «История бродильных производств

и виноделия» захреилена 1 универсальная и 2 профессиональные компетенции. Дисци А

«История бродильных производств и виноделия» и представленная Программа спогобна ре-

‘ализовать их в объявленных требованиях.
5. Результаты обучения, представленные в Программе в категориях знать. уметь,

владеть соответствуют специфике и содержанию дисциплины и демонстрируют! возмож-
ность получения заявленных результатов.

6. Общая трудоёмкость дисциплины «История бродильных производств и виноделия»

составляет 2 зачётных единицы (72 часа).
7. Информацияо взаимосвязи изучаемых дисциплин и вопросам исключения дубли-

рования в содержании дисциплин соответствует действительности. Дисциплина «История

бродильных производств и виноделия» взаимосвязана с другими дисциилинами ОПОП ВО и

Учебного плана по направлению 19.03.02 — Продукты питания из расгительного сырья, и

возможность дублирования в содержании отсутствует. Дисциплина не предусматривает
наличие специальных требований к входным знаниям. умениями компетенциям студента.

$. Представленная Программа предполагает использование современных образова-

тельных технологий, используемые при реализации различных видов учебной работы. Фор-

мы образовательных технологий соответствуют специфике дисциплины.
9. Виды. содержание и трулоёмкость самостоятельной работы студентов. представ-

ленные в Программе, соответствуют требованиям к подготовке выпускников. солержа-

щимся во ФГОС ВО направления 19.03.02 — Продукты питания из растительного сырья.
10. Представленные и описанныев Программе формы текущей оценки знаний (опрос.

как в форме обсуждения отдельных вопросов, так и выступления), соответетву» заеци-

фике дисциплины и требованиям к выпускникам.
Форма промежуточного контроля знаний студентов. предусмотренная Программо

осуществляется в форме зачета что соответствует статусу дисциплины, как дисциилины
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части. формируемой участниками образовательных отношений учебного цикла — 61 ФГОС
направления 19.03.92 — Продукты питания из растительного сырья.

11. Формы оценки знаний. представленные в Программе, соответствуют специфике
дисциплины и требованиям к выпускникам

12. Учебно-методическое обеспечение лисциплины представлено: основной титеря-
турой — 2 источника, дополнительной литературой — 4 наименования, Интернет-ресурсы — 3
источника и соответствует требованиям ФГОС направления 19.03.02 — Продукты нита-

ния из растительного сырья.
13. Материально-техническое обеспечение дисциплины соответствует сисцифике

дисциилины «История бролильных производств и виноделия» и обеспечивает использование
современных образовательных. в том числе интерактивных метолов обучения.

14_ Методические рекомендации студентам и метолические рекоменлации преполава-
телям по организации обучения по дисциплине дают представление о специфике обучения
по лисниплине «История бродильных производств и виноделия».

ОБЩИЕ ВЫВОДЫ
На основании проведенной рецензии можно сделать заключение, что характер. струк-

тура и солержание рабочей программы дисциилины «История бродильных производств и
виноделия» ОПОП ВО по направлению 19.03.02 - Продукты питания из растительного
сырья, направленность «Технология продуктов питания из растительного сырья» (квалифи-
кация выпускника — бакалавр). разработанная лоцентами кафедры технологии хранения и
переработки плодоовощной и растениеволческой пролукции. канлилатами сельскохозяй-
ственных наук. доцентами Сычевым Романом Витальсвичем и Масловским Сергеем Алек-
‹анлровичем, соответствует требованиям ФГОС ВО. современным требованиям экономики,
рынка трула и позволит при её реализации успешно обеспечить формирование заявленных
компетенций.

Ренензент: Грикшае С А“ир@фессор кафедры Технологии хранения и переработки
ВО «Российский аграрный университет - МСХА имени

Жохозяйственных наук«ть 202г.
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