
Документ подписан простой электронной подписью
Информация о владельце:
ФИО: Бредихин Сергей Алексеевич
Должность: И.о. директора технологического института
Дата подписания: 26.10.2023 10:44:17
Уникальный программный ключ:
b3a3b22e47b69c7d2fb47b0fccd0b0d02f47083d





 3 

СОДЕРЖАНИЕ 

АННОТАЦИЯ .................................................................................................................................................................... 4 

1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ ..................................................................................................................... 5 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В УЧЕБНОМ ПРОЦЕССЕ ....................................................................................... 5 

3. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ 

С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ............ 5 

4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ ............................................................................................ 5 

4.1 РАСПРЕДЕЛЕНИЕ ТРУДОЁМ КОСТИ ДИСЦИПЛИНЫ ПО ВИДАМ РАБОТ ПО СЕМЕСТРАМ .......................................... 5 
4.2 СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ..................................................................................................................................... 7 

4.3 ЛЕКЦИИ/ЛАБОРАТОРНЫЕ/СЕМИНАРСКИЕ ЗАНЯТИЯ/КОНТРОЛЬНЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ..10 

4.4 ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ ДЛЯ  САМОСТОЯТЕЛЬНОГО ИЗУЧЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ.......................................................12 

5. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ ..............................................................................................................13 

6. ТЕКУЩИЙ КОНТРОЛЬ УСПЕВАЕМОСТИ И ПРОМЕЖУТОЧНАЯ АТТЕСТАЦИЯ ПО ИТОГАМ 

ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ ....................................................................................................................................14 

6.2. ОПИСАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ КОНТРОЛЯ УСПЕВАЕМОСТИ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ  .......21 
7.4 МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ, РЕКОМЕНДАЦИИ И ДРУГИЕ МАТЕРИАЛЫ К ЗАНЯТИЯМ .........................................23 

9. ОПИСАНИЕ МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЙ БАЗЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПО ДИСЦИПЛИНЕ (МОДУЛЮ) ......................................................24 

10. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ СТУДЕНТАМ ПО ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ ............25 

ВИДЫ И ФОРМЫ ОТРАБОТКИ ПРОПУЩЕННЫХ ЗАНЯТИЙ .............................................................................................25 

11. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПРЕПОДАВАТЕЛЯМ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ОБУЧЕНИЯ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ ...............................................................................................................................................................25 

ВИДЫ И ФОРМЫ ОТРАБОТКИ ПРОПУЩЕННЫХ ЗАНЯТИЙ .............................................................................................26 

12. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПРЕПОДАВАТЕЛЯМ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ОБУЧЕНИЯ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ ...............................................................................................................................................................26 



 4 

Аннотация 

рабочей программы учебной дисциплины К.М.01.01. «Теоретические основы товарове-

дения и экспертизы» для профессиональной переподготовки «Товароведение и экспер-

тиза продовольственных товаров» бакалавров по направлениям подготовки 35.03.07 

«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» направ-

ленность «Безопасность и качество сельскохозяйственного сырья и продовольствия»; 

«Переработка продукции животноводства»; «Хранение и переработка продукции расте-

ниеводства» 

Цель освоения дисциплины: усвоение студентами знаний о теоретических основах товаро-

ведения и экспертизы, осваивают методологию и принципы товароведения и экспертизы про-

довольственных и непродовольственных товаров; получают представления о принципах и ме-

тодах товароведения; о факторах, обуславливающих формирование потребительских свойств 

товаров и сохранение гарантированного качества товаров в процессе хранения; о нормативно 

– правовой базе экспертизы.  

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина включена в учебный план по 

направлению подготовки профессиональной переподготовке «Товароведение и экспертиза 

сельскохозяйственного сырья и пищевых продуктов» бакалавров по направлениям подго-

товки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

направленность «Безопасность и качество сельскохозяйственного сырья и продовольствия»; 

«Переработка продукции животноводства»; «Хранение и переработка продукции растение-

водства» 

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения дисци-

плины формируются следующие компетенции: ПКдпо- 1.1, ПКдпо- 2.1. 

Краткое содержание дисциплины: Предмет товароведения. Потребительская стоимость. По-

нятие о продукции, товаре, товароведении. Предмет, цели и задачи товароведения. Разделы товароведения 

потребительских товаров. Принципы товароведения. Этапы становления товароведения как науки. Состо-

яние потребительского рынка. Основополагающие характеристики товаров. Методы товароведения. Клас-

сификация методов. Иерархический и фасетный методы классификации товаров, их преимущества и не-

достатки. Понятие о коде, структуре кода, алфавите кода. Серийно – порядковый, последовательный, па-

раллельный методы кодирования. Классификаторы: структура, категории. Свойства и показатели ассорти-

мента. Номенклатура свойств и показателей ассортимента. Характеристика широты, полноты, устойчиво-

сти ассортимента. Характеристика новизны, структуры ассортимента. Ассортиментный минимум, рацио-

нальность, гармоничность ассортимента. Качество товаров. Основные понятия в области качества. Клас-

сификация показателей качества. Характеристика и значение показателей качества. Факторы, обеспечива-

ющие качество товаров. Стадии и этапы технологического цикла товаров. Влияние формирующих факто-

ров на качество товаров. Упаковка товаров, группы и виды, требования, предъявляемые к упаковке това-

ров. Понятие об условиях, режиме хранения. 

Принципы и правила размещения товаров на хранении. Методы хранения товаров. Оценка качества това-

ров. Классы товаров. Понятие о градации качества товаров. Стандартные, нестандартные товары, брак. По-

нятие о номенклатуре потребительских свойств, классификация. Характеристика показателей назначения. 

Характеристика показателей надежности и эргономических показателей. Физические свойства товаров. 

Классификация общих количественных характеристик товаров. Размерно-массовые характеристики от-

дельных товаров и товарных партий. Теплофизические свойства товаров. Специфические физические 

свойства единичных экземпляров товаров. Объекты и субъекты товарной экспертизы. Классификация объ-

ектов товарной экспертизы. Субъекты товарной экспертизы. Инициаторы товарной экспертизы. Класси-

фикация товарной экспертизы. Количественная экспертиза товаров, прямые и косвенные методы измере-

ний.  Правила проведения экспертизы. Приемочная экспертиза по качеству, правила ее проведения. Экс-

пертиза товаров по комплектности, основания для ее проведения, группы комплектующих элементов. Экс-

пертиза качества новых товаров, методы изучения нового товара. Применение идентификационной экс-

пертизы в торговых организациях и таможне. Подвиды идентификационной экспертизы. Документальная 

экспертиза, анализируемые документы. Санитарно - эпидемиологическая экспертиза. Фитосанитарная 

экспертиза. Ветеринарно-санитарная экспертиза. Этапы проведения товарной экспертизы. Подготовитель-
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ный этап оформления заявки на проведение экспертизы. Условия назначения эксперта при товарной экс-

пертизе, взаимоотношения эксперта и заказчика. Составные части акта экспертизы, сведения, содержащи-

еся в отдельных частях. 

Общая трудоемкость дисциплины: 36 ч / 1 зач. ед. 

Промежуточный контроль: зачет. 

 

1. Цель освоения дисциплины 

Целью освоения дисциплины «Теоретические основы товароведения и экспертизы» 

усвоение студентами знаний о теоретических основах товароведения и экспертизы, осваивают 

методологию и принципы товароведения и экспертизы продовольственных и непродоволь-

ственных товаров; получают  представления о принципах и методах товароведения; о факто-

рах, обуславливающих формирование потребительских свойств товаров и сохранение гаран-

тированного качества товаров в процессе хранения; о нормативно – правовой базе экспертизы. 

 

2. Место дисциплины в учебном процессе  

Дисциплина «Теоретические основы товароведения и экспертизы» в перечень дисци-

плин учебного плана модуля профессиональной переподготовки «Товароведение и экспертиза 

продовольственных товаров» бакалавров по направлениям подготовки 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции направленность «Безопасность 

и качество сельскохозяйственного сырья и продовольствия»; «Переработка продукции живот-

новодства»; «Хранение и переработка продукции растениеводства». Дисциплина «Товарове-

дение и экспертиза сельскохозяйственного сырья и пищевых продуктов» реализуется в соот-

ветствии с требованиями ОПОП ВО и Учебного плана. 

Дисциплина «Теоретические основы товароведения и экспертизы» преподается в пятом 

семестре. 

Данная дисциплина является основополагающей для дисциплин государственной ито-

говой аттестации по профессиональной переподготовке «Товароведение и экспертиза сельско-

хозяйственного сырья и пищевых продуктов» бакалавров по направлениям подготовки 

35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции направ-

ленность «Безопасность и качество сельскохозяйственного сырья и продовольствия»; «Пере-

работка продукции животноводства»; «Хранение и переработка продукции растениеводства». 

Рабочая программа дисциплины «Теоретические основы товароведения и экспертизы» 

для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья разрабатывается индивиду-

ально с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и 

состояния здоровья таких обучающихся. 

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Изучение данной учебной дисциплины направлено на формирование у обучающихся 

компетенций, представленных в таблице 1. 

4. Структура и содержание дисциплины 

4.1 Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам 

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 1 зач.ед. (36 часов), их распределение по 

видам работ семестрам представлено в таблице 2. 
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Таблица 1 

Требования к результатам освоения учебной дисциплины 

№ 

п/п 

Код  

компе-

тенции 

Содержание  

компетенции (или её 

части) 

Индикаторы компе-

тенций 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны: 

знать уметь владеть 

1 ПКдпо-1 Организационное обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции на всех этапах ее производ-

ства и обращения на рынке 

2 ПКдпо-

1.1 
 Осуществляет организа-

ционное обеспечение 

безопасности, просле-

живаемости и качества 

пищевой продукции на 

всех этапах ее производ-

ства и обращения на 

рынке 

принципы и подходы обес-

печения безопасности, про-

слеживаемости и качества 

продовольственных товаров 

на всех этапах ее товародви-

жения 

обеспечивать безопас-

ность, прослеживаемость и 

качество продовольствен-

ных товаров на всех этапах 

ее товародвижения 

навыками по организа-

ции работ в сфере обес-

печению безопасности, 

прослеживаемости и ка-

чества продовольствен-

ных товаров на всех эта-

пах ее товародвижения 

3 
ПКдпо-2 

Технологическое обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции на всех этапах ее производ-

ства и обращения на рынке 

4 

ПКдпо-

2.1 
 

Осуществляет техноло-

гическое обеспечение 

безопасности, просле-

живаемости и качества 

пищевой продукции на 

всех этапах ее производ-

ства и обращения на 

рынке 

технологическое обеспече-

ние обеспечения безопасно-

сти, прослеживаемости и ка-

чества продовольственных 

товаров на всех этапах ее то-

вародвижения 

применять современное 

технологическое обеспече-

ние безопасности, просле-

живаемости и качества 

продовольственных това-

ров на всех этапах ее това-

родвижения 

навыками применения 

современного технологи-

ческого обеспечения без-

опасности, прослеживае-

мости и качества продо-

вольственных товаров на 

всех этапах ее товародви-

жения 
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ОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ 

Таблица 2 

Распределение трудоёмкости дисциплины по видам работ по семестрам 

 

Вид учебной работы 

Трудоёмкость 

час. 
всего 

в т.ч. по семест-

рам 

№ 5 
Общая трудоёмкость дисциплины по учебному плану 36 36 

1. Контактная работа: 18,25 18,25 

Аудиторная работа 18,25 18,25 

в том числе: 

лекции (Л) 8 8 

практические занятия (ПЗ) 10 10 

контактная работа на промежуточном контроле (КРА) 0,25 0,25 

2. Самостоятельная работа (СРС) 17,75 17,75 

контрольная работа 2 2 

самостоятельное изучение разделов, самоподготовка (про-

работка и повторение лекционного материала и материала 

учебников и учебных пособий, подготовка к практическим 

занятиям и т.д.) 

6,75 6,75 

Подготовка к зачету (контроль) 9 9 

Вид промежуточного контроля: Зачет 

 

4.2 Содержание дисциплины 
Таблица 3 

Тематический план учебной дисциплины 
 

Тематический план учебной дисциплины 
 

Наименование разделов 

дисциплины (укрупнённо) 
Всего 

Аудиторная работа Внеаудиторная 

работа СР Л ПЗ ЛР ПКР 

Раздел №1 «Введение в курс» 3 1 0 - - 2 

Раздел №2 «Методы и принципы 

товароведения» 

6 2 2 - - 2 

Раздел №3 «Качественная и 

количественная оценка товаров» 

8 2 4   2 

Раздел №4 «Экспертиза товаров» 9,75 3 4   2,75 

Контактная работа на промежуточном 

контроле (КРА) 

0,25 - - - 0,25 - 

Подготовка к зачету (контроль) 9 - - - - 9 

Итого по дисциплине 36 8 10 0 0,25 17,75 
 

 

Раздел №1 Введение в курс  
Тема 1 Предмет товароведения.  

Перечень рассматриваемых вопросов: 

1. Понятие о продукции, товаре, товароведении. 

2. Предмет, цели и задачи товароведения. 

3. Разделы товароведения потребительских товаров. 
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4.Принципы товароведения. 

5.Этапы становления товароведения как науки. 

6. Состояние потребительского рынка. 
7. Основополагающие характеристики товаров. 

8. Взаимосвязь товароведных характеристик со стоимостью. 

 

Раздел №2 Методы и принципы товароведения 
Тема 2 Методы в товароведении. Кодирование и классификация товаров . 

Свойства и показатели ассортимента. 
Перечень рассматриваемых вопросов: 

1. Классификация методов. 

2. Экспериментальные методы. 3. Иерархический и фасетный методы класси-

фикации товаров, их преимущества и недостатки.  

3. Понятие о коде, структуре кода, алфавите кода 

4. Серийно – порядковый, последовательный, параллельный методы кодирова-
ния. 

5. Классификаторы: структура, категории 

6 Номенклатура свойств и показателей ассортимента. 

7 Характеристика широты, полноты, устойчивости ассортимента. 

8 Характеристика новизны, структуры ассортимента. 

9 Ассортиментный минимум, рациональность, гармоничность ассортимента. 
Тема 3 Качество товаров. Факторы, обеспечивающие качество товаров. 

Факторы, сохраняющие качество товаров. 

Перечень рассматриваемых вопросов: 

1. Основные понятия в области качества. 

2. Классификация показателей качества. 

3. Характеристика и значение показателей качества. 
4.Стадии и этапы технологического цикла товаров. 

5. Влияние формирующих факторов на качество товаров. 

6.Упаковка товаров, группы и виды, требования, предъявляемые к упаковке то-

варов. 

7.Понятие об условиях, режиме хранения, климатических и санитарно-гигиени-

ческом режимах хранения. 
8. Принципы и правила размещения товаров на хранении. 

9.Методы хранения товаров. 

 

Раздел №3 Качественная и количественная оценка товаров 

Тема 4 Оценка качества товаров. Классы товаров. Контроль качества и 
количества товарных партий.  

Перечень рассматриваемых вопросов: 

1 Операции при оценке качества товаров 

2 Понятие о градации качества товаров. Стандартные, нестандартные товары, 

брак. 

3 Классы товаров по пригодности к использованию по назначению и сортам. 
4. Требования, предъявляемые к пробе. 

5. Последовательность отбора проб. 
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6.Понятие о точечной, объединенной, исходной пробе. 

7. Понятие о приемочном и браковочном числах. 

 
Тема 5 Качество товаров и номенклатура потребительских свойств. Фи-

зические свойства товаров. Пищевая ценность продовольственных товаров 

Перечень рассматриваемых вопросов: 

1. Понятие о номенклатуре потребительских свойств, классификация. 

2. Характеристика показателей назначения. 

3. Характеристика показателей надежности и эргономических показателей  
4 . Классификация общих количественных характеристик товаров 

5. Размерно-массовые характеристики отдельных товаров и товарных партий. 

6. Теплофизические свойства товаров.  

7. Специфические физические свойства единичных экземпляров товаров. 

8.Понятия о пищевых продуктах продовольственном сырье и пищевых добав-

ках. 
9. Пищевая ценность продовольственных товаров. 

10. Понятие о генетически модифицированных продуктах 

 

Раздел №4 «Экспертиза товаров» 
Тема 6 Объекты и субъекты товарной экспертизы. Экспертиза товаров по 

качеству. Идентификационная и документальная экспертиза. 
Перечень рассматриваемых вопросов: 

1. Классификация объектов товарной экспертизы. 

2.  Субъекты товарной экспертизы. 

3. Инициаторы товарной экспертизы. 

4.Классификация товарной экспертизы. 

5.  Количественная экспертиза товаров, прямые и косвенные методы измере-
ний. 

6. Правила проведения экспертизы. Этапы проведения товарной экспертизы. 

Подготовительный этап оформления заявки на проведение экспертизы. 

7. Приемочная экспертиза по качеству, правила ее проведения. Условия назна-

чения эксперта при товарной экспертизе, взаимоотношения эксперта и заказ-

чика. Технические документы заказчика на проведение экспертизы, основание 
для отказа от проведения экспертизы. 

8. Экспертиза товаров по комплектности, основания для ее проведения, группы 

комплектующих элементов. 

9. Экспертиза качества новых товаров, методы изучения нового товара. 

10.Применение идентификационной экспертизы в торговых организациях и та-
можне. 

11. Подвиды идентификационной экспертизы. 

12. Документальная экспертиза, анализируемые документы. 

Тема 7 Санитарно- эпидемиологическая экспертиза. Ветеринарно-сани-

тарная и  фитосанитарная экспертиза 

1. Цель и задачи санитарно - эпидемиологической экспертизы 
2. Субъекты и нормативно - правовая база санитарно - эпидемиологической 

экспертизы. 
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3. Классификация санитарно - эпидемиологической экспертизы. 

4. Экспертиза продукции. 

5. Цель и объекты ветеринарно-санитарной  и фитосанитарной экспертизы. 
6. Сфера применения ветеринарно-санитарной  и фитосанитарной экспертизы, 

наиболее распространенные и опасные вредные и организмы. 

7. Нормативно-правовая база ветеринарно-санитарной  и фитосанитарной экс-

пертизы. Пути обеспечения   карантина растений. 

8. Составные части акта экспертизы, сведения, содержащиеся в отдельных ча-

стях.  
9. Содержание констатирующей части акта экспертизы, согласование с заинте-

ресованными сторонами. 

10. Содержание заключение акта экспертизы, документы прилагающиеся к акту 

экспертизы.   

11. Требования, предъявляемые к заключению экспертов. 

 
 

4.3 Лекции/лабораторные/семинарские занятия/контрольные мероприятия 

Таблица 4 

Содержание лекций, семинарских занятий и контрольные мероприятия 

 

№ 

п/п 

№ и назва-

ние раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/семинарских 

занятий 

Формируемы

е 

компетенции 

Вид 

контрольног

о 

мероприятия 

Кол-

во 

часов 

Раздел №1 Введение в курс 1 

1.  Тема 1 

Предмет то-

вароведения. 

Основные 

категории 

товароведе-

ния. 

Лекция №1. 

Введение. Объекты и субъ-

екты товароведения.  
ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 

Раздел №2 Методы и принципы товароведения 8 

2.  

Тема 2 Ме-

тоды в това-

роведении. 

Кодирова-

ние и клас-

сификация 

товаров. 

Свойства и 

показатели 

ассорти-

мента 

Лекция №2. 

Методы в товароведении. 

Кодирование и классифика-

ция товаров. Ассортимент 

товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 

3.  Практическое занятие № 1. 

Установление общих и спе-

цифических, комплексных и 

единичных показателей каче-

ства товаров. Правила товар-

ного соседства при реализа-

ции продовольственных и 

непродовольственных това-

ров  

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Оформление 

результатов 

работы 

2 
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№ 

п/п 

№ и назва-

ние раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/семинарских 

занятий 

Формируемы

е 

компетенции 

Вид 

контрольног

о 

мероприятия 

Кол-

во 

часов 

4.  Тема 3 Каче-

ство товаров. 

Факторы, 

обеспечиваю-

щие качество 

товаров. Фак-

торы, сохра-

няющие каче-

ство товаров. 

Лекция № 3 Качество това-

ров. Несоответствие и де-

фекты товаров.  Факторы, 

обеспечивающие качество 

товаров. Факторы, сохраняю-

щие качество товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 

Раздел №3 Качественная и количественная оценка товаров 6 

5.  Тема 4 

Оценка ка-

чества това-

ров. Классы 

товаров. 

Контроль 

качества и 

количества 

товарных 

партий. 

Лекция № 4. 

Оценка качества товаров. 

Классы товаров. Контроль 

качества и количества товар-

ных партий 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 

6.  

Практическое занятие № 2 

Правила отбора проб продо-

вольственных товаров  

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Решение си-

туационных 

задач  

2 

7.  Тема 5 Каче-

ство товаров 

и номенкла-

тура потре-

бительских 

свойств. Фи-

зические 

свойства то-

варов Пище-

вая ценность 

продоволь-

ственных то-

варов 

Лекция № 5 

Качество товаров и номен-

клатура потребительских 

свойств. Физические свой-

ства товаров. Пищевая цен-

ность продовольственных то-

варов 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 

 

Практическое занятие № 3 

Расчет показателей пищевой 

ценности пищевых продук-

тов 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Оформление 

результатов 

работы 

Устный опрос 

2 

Раздел №4 «Экспертиза товаров» 7 

8.  Тема 6 Объ-

екты и субъ-

екты товар-

ной экспер-

тизы. Экс-

пертиза то-

варов по ка-

честву. 

Идентифи-

кационная и 

докумен-

тальная экс-

пертиза. 

Лекция № 6 

Объекты и субъекты товар-

ной экспертизы. Экспертиза 

товаров по качеству. Иденти-

фикационная и документаль-

ная экспертиза 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
2 

9.  
Практическое занятие № 4 

Порядок проведения товар-

ной экспертизы и идентифи-

кации продовольственных 

товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Оформление 

результатов 

работы 

2 

10.  Тема 7 Са-

нитарно- 
Лекция № 7 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Тестирование, 

устный опрос  
1 
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№ 

п/п 

№ и назва-

ние раздела 

№ и название лекций/ 

лабораторных/семинарских 

занятий 

Формируемы

е 

компетенции 

Вид 

контрольног

о 

мероприятия 

Кол-

во 

часов 

эпидемиоло-

гическая 

экспертиза. 

Санитарно- эпидемиологиче-

ская, ветеринарно-санитар-

ная и фитосанитарная и то-

варная экспертиза 

11.  Практическое занятие № 5 

Изучение правил оформле-

ния результатов экспертизы 

товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

Оформление 

результатов 

работы 

2 

4.4 Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины 

Таблица 5 

Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины 
№ 

п/п 
№ раздела и темы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 

самостоятельного изучения 

Формируемые 

компетенции 

Раздел 1. Введение в курс  

1 Тема 1 Предмет то-

вароведения. Основ-

ные категории това-

роведения. 

Характеристика принципа систематизации това-

ров. Современные задачи, стоящие перед товаро-

ведением 

1. ПКдпо- 1.1, ПКдпо- 2.1 

Раздел 2 Методы и принципы товароведения 1.  

5 Тема 2 Методы в то-

вароведении. Коди-

рование и классифи-

кация товаров. 

Свойства и показа-

тели ассортимента 

Аналитические методы 

Практические методы товароведения 

ТН ВЭД  

ОКПД-2  

ОКП. 

Ассортиментный минимум, рациональность, 

гармоничность ассортимента. 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

 Тема 3 Качество то-

варов. Факторы, 

обеспечивающие ка-

чество товаров. 

Факторы, сохраняю-

щие качество това-

ров. 

Уровень качества. Требования нормативных до-

кументов к качеству продовольственных и не-

продовольственных товаров. Товарные потери. 

Причины возникновения товарных потерь. Ме-

тоды ухода за товарами. Параметры торгового 

оборудования, влияющие на качество товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

2. Раздел 3 Качественная и количественная оценка товаров 3.  

 Тема 4 Оценка каче-

ства товаров. 

Классы товаров. 

Контроль качества и 

количества товар-

ных партий. 

Дефекты товаров, их классификация. Критиче-

ские, значительные и малозначительные де-

фекты. Понятие о среднем образце, пробе, 

навеске. 

Идентификация и прослеживаемость товаров 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

 Тема 5 Качество то-

варов и номенкла-

тура потребитель-

ских свойств. Физи-

ческие свойства то-

варов. Пищевая цен-

ность продоволь-

ственных товаров 

Характеристика эстетических, экологических, 

радиационных и санитарно-гигиенических пока-

зателей. Оптические свойства товаров. 

Акустические свойства товаров. Расчет пищевой 

ценности пищевых продуктов. 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 
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№ 

п/п 
№ раздела и темы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 

самостоятельного изучения 

Формируемые 

компетенции 

4. Раздел 4 Экспертиза товаров 5.  

 Тема 6 Объекты и 

субъекты товарной 

экспертизы. Экспер-

тиза товаров по ка-

честву. Идентифи-

кационная и доку-

ментальная экспер-

тиза. 

Специалисты и эксперты товарной экспертизы. 

Требования, предъявляемые к аттестованным и 

не аттестованным экспертам. 

Специальные требования к главному эксперту. 

6. Права экспертов. 

Правовая база проведения количественной экс-

пертизы. 

7. Понятие о допустимой погрешности. 

8. Экспертиза качества по договорам. 

9. Условия экспертизы при досмотре товара тамо-

женной или карантинной службами. 

10. Комплексная экспертиза, случаи ее применения. 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

 Тема 7 Санитарно- 

эпидемиологиче-

ская, ветеринарно-

санитарная и фито-

санитарная и товар-

ная экспертиза. 

11. Технологическая и медицинская экспертиза, 

цели и виды экспертиз. Способы подтверждения 

фитосанитарной экспертизы. 

Информационной обеспечение ветеринарно-са-

нитарной экспертизы. 

12. Задачи Федеральной службы по ветеринарному 

и фитосанитарному надзору России Требования 

к испытательным лабораториям. 

Правовой статус заключения эксперта. 

Типичные ошибки при проведении экспертизы. 

ПКдпо- 1.1, 

ПКдпо- 2.1 

 

5. Образовательные технологии  

Таблица 6 

Применение активных и интерактивных образовательных технологий  

№ 

п/п 
Тема и форма занятия 

Наименование используемых активных и 

интерактивных образовательных техноло-

гий 

1.  Методы в товароведении. Кодиро-

вание и классификация товаров 
Л Интерактивная лекция 

2.  Свойства и показатели ассорти-

мента. Качество товаров. 
Л Интерактивная лекция 

3.  Оценка качества товаров. Классы 

товаров. 
Л Интерактивная лекция 

4.  Объекты и субъекты товарной 

экспертизы. 
Л Интерактивная лекция 

5.  Организация проведения товарной 

экспертизы. 
Л Интерактивная лекция 

6.  Кодирование и классификация то-

варов 

ПЗ Разбор конкретной ситуации 

7.  Расчет товарных потерь ПЗ Решение ситуационных задач 

8.  Правила отбора проб продоволь-

ственных товаров 

ПЗ Разбор конкретной ситуации, решение ситуа-

ционных задач 

9.  Определение показателя рацио-

нальности ассортимента 

ПЗ Разбор конкретной ситуации, решение ситуа-

ционных задач 

10.  Организация проведения товарной 

экспертизы 

ПЗ Разбор конкретной ситуации 
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6. Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттестация по 

итогам освоения дисциплины 

2) Вопросы (примерные)  для подготовки к контрольным мероприятиям 
(устный опрос): 

1. Дисциплина «Теоретические основы товароведения и экспертизы», цель, 

задачи, структура 

2. Принципы товароведения 

3. История и направления развития товароведения как науки. 

4. Методы товароведения, их классификация. 
5. Объекты товароведной деятельности 

6. Субъекты товароведной деятельности 

7. Связь товароведения с другими науками и научными дисциплинами 

8. Виды классификации товаров 

9. Классификация как метод товароведения 

10.Внешнеэкономическая классификация 
11.Кодирование товаров 

12.Классификаторы, их виды 

13.Штриховое кодирование 

14.Ассортимент товаров, основные понятия и виды 

15.Классификация ассортимента товаров 

16.Основные характеристики ассортимента товаров 
17.Факторы, влияющие на формирование ассортимента товаров 

18.Управление ассортиментом товаров 

19.Качество товаров: понятие, потребности и требования к качеству товаров 

20.Факторы, обеспечивающие качество товаров 

21.Номенклатура потребительских свойств: функциональные, надёжности 

22.Номенклатура потребительских свойств: эргономические, эстетические, 
экологические 

23.Свойства безопасности 

24.Показатели качества товаров 

25.Факторы,  влияющие на качество и количество товаров.  
 

2) Примерные тестовые задания  

  

1. Сколько цифр в структуре кода для подкатегории  ОКПД-2 (длина 

кода):  

a. 2 

b. 5 

c. 9 

d. 14 

e. наука о товаре и товарообмене.  

f. наука и учебная дисциплина о товародвижении, рынке, объектах 

торговли и стоимости товаров.   
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g. наука и учебная дисциплина об основополагающих характеристи-

ках товаров, определяющих их потребительную ценность, и факто-

рах обеспечения этих характеристик. 
h. все выше перечисленное.  

 

2. Материальный или нематериальный результат деятельности (про-

цесса), предназначенный для удовлетворения реальных или потенци-

альных потребностей, это:  

a. Товар 
b. Продукция 

c. Ожидания потребителя 

d. Выход процесса 

 

3. Сложный ассортимент товаров: 

a. ассортимент товаров, представленный такими видами, которые 
классифицируются более чем по одному признаку; 

b. ассортимент товаров, представленный такими видами, которые 

классифицируются более чем по трем признакам;  

c. ассортимент товаров, представленный такими видами, которые 

классифицируются более чем по пяти признакам;  

d. ассортимент товаров, представленный такими видами, которые 
классифицируются более чем по десяти признакам. 

 

4. Обязательным правилом построения иерархической классификации 

является:  

a. объекты на каждой ступени классификации группируют по неогра-

ниченному количеству классификационных признаков; 
b. объекты на каждой ступени классификации группируют только по 

одному классификационному признаку; 

c. разделение происходи по фасетам;  

d. Каждая ступень не связанна с предыдущей. 

 

5. Какую из перечисленных задач решает товароведение:  
a. четкое определение основополагающих характеристик, составляю-

щих потребительную ценность; 

b. систематизация множества товаров путем рационального примене-

ния методов классификации и кодирования; 

c. оценка качества товаров, в том числе новых отечественных и им-
портных;  

d.  всё перечисленное.  

 

6. Принцип, определяемый пригодностью одного товара, процесса или 

услуги для использования вместо другого товара, процесса или 

услуги в целях выполнения одних и тех же требований. 
a.  Взаимозаменяемость 

b. Совместимость 
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c. Безопасность  

d. Применение  

7. Товары как объекты товароведной деятельности имеют основополага-

ющие характеристики:  

a. ценовую, количественную, измерительную, социальную; 

b. ассортиментную, качественную, количественную и стоимостную; 

c. практическую, теоретическую, эмпирическую; 

d. маркетинговая, правовую, практическую, ценовую.  

 

8. К функциям товара НЕ относится:   

a.  потребительская;  

b. маркетинговая;  

c. правовая; 

d. коммуникативная.  

9. Методы товароведения, основанные на мыслительных действиях 

и/или операциях в целях познания и/или исследования действитель-

ности, это.. 

a. Теоретические;  

b.  Практические;  

c. Эмпирические 

d. Маркетинговые.  
 

10. К эмпирическим методам товароведения НЕ относят:   

a.  Измерительный; 

b. Органолептический; 

c. Технологический; 

d. Регистрационный. 
11. К теоретическим методам относят:   

a.  Анализ; 

b. Прогнозирование; 

c. Обобщение; 

d. Все выше указанное.  

12. Органолептический метод – это:   
a. метод определения значений показателей качества с помощью орга-

нов чувств; 

b. метод определения значений показателей качества с помощью ося-

зания; 

c. метод определения липидов в пищевых продуктах;  
d. метод определения значений показателей качества с помощью экс-

пертов 

13. По степени удовлетворения потребностей ассортимент подразделя-

ется на виды: 
a. рациональный и оптимальный; 

b. реальный и прогнозируемый; 
c. марочный и видовой;  

d. простой и сложный.  



 17 

14. Ассортимент товаров, вырабатываемый отдельной отраслью про-

мышленности или отдельным промышленным предприятием – это: 

a. Производственный ассортимент; 
b. Промышленный ассортимент; 

c. Торговый ассортимент; 

d. Отраслевой.  

15.  По характеру потребностей ассортимент классифицируют на: 

a. реальный и прогнозируемый; 

b. оптимальный и рациональный; 
c. марочный и видовой; 

d. промышленный и торговый.  

16. Кому принадлежит высказывание  «Есть наука со скучным названием 

— товароведение. Книги по товароведению можно читать как увлека-

тельную повесть о жизневедении»:  

a. И. Вавилов  

b. К. Паустовский  

c. Аристотель  

d. К. Тимирязев 

17. Объект купли-продажи и средство удовлетворения потребностей потре-

бителей – это:  

a. Продукция  

b. Полуфабрикат  

c. Товар  

d. Все вышеперечисленное  

18. Продукция – это:  

a. материальный или нематериальный результат деятельности (про-

цесса), предназначенный для удовлетворения реальных или потен-

циальных потребностей. 

b. объект купли-продажи и средство удовлетворения потребностей по-

требителей. 

c. товары,  находящиеся на реализации.  

d. объект рыночных отношений. 

19. Второй этап развития товароведения как науки называют:  

a.  Товароведно-формирующий. 

b. Товароведно-описательный. 

c. Товароведно-технологический.  

d. Товароведно-экспертный.  

20. Чем характеризуется трети этап развития товароведения:  

a. изучение влияния технологических факторов (свойств сырья, мате-

риалов, технологий) на качество товаров. 
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b. разработка научных основ формирования, оценки и управления по-

требительской стоимостью, качеством и ассортиментом товаров. 

c. созданию руководств с описанием свойств и способов использова-

ния различных видов товаров. 

d. разработка экспертных методов оценки качества товаров.  

21. К задачам товароведения на современном этапе развития общества от-

носят (два или более ответов):  

a. совершенствование методологии экспертизы товаров. 

b. разработка современных методов оценки уровня качества товаров. 

c. разработка критериев идентификации, методов и средств обнаруже-

ния фальсификации товаров; 

d. Товароведная характеристика нового ассортимента товаров, в том 

числе пищевых добавок. 

22. Что из перечисленного, является субъектом рынка: (выберете один, два 

или более ответов)  

a. Домашнее хозяйство 

b. Частное предпринимательство  

c. Государство  

d. Физическое лицо 

23. Общественные отношения, основанные на соблюдении правовых норм, 

возникающие между государством, изготовителем, продавцом, испол-

нителем и потребителем в процессе изготовления, реализации, выпол-

нения и эксплуатации товаров, работ и услуг – это  

a. Высококонкурентный рынок;  

b. Национальный рынок;  

c. Потребительский рынок;  

d. Рынок средств производства.  

24. Интернет-магазины относится к:  

a. Магазинной торговле;  

b. Внерыночной торговле; 

c. Внемагазинной торговле;  

d. Не относятся к торговле.  

25. Совокупность приемов (способов) разделения множества объектов на 

подмножества - это:  

a. Метод классификации 

b. Метод кодирования 

c. Ассортимент товаров 

d. Штриховое кодирование  
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26. Фасетный метод классификации: 

a. характеризуется последовательным делением заданного множества 

объектов на подчиненные подмножества; 

b. предусматривает параллельное разделение множества объектов по 

одному признаку на отдельные, не зависимые друг от друга 

группы;  

c. предусматривает разделение множества объектов только по одному 

признаку;  

d. характеризуется разделением заданного множества видов товаров 

по типу их производства. 

27. Обязательным правилом построения иерархической классификации 

является:  

a. объекты на каждой ступени классификации группируют по неогра-

ниченному количеству классификационных признаков; 

b. объекты на каждой ступени классификации группируют только по 

одному классификационному признаку; 

c. разделение происходи по фасетам;  

d. Каждая ступень не связанна с предыдущей. 

28.Какой классификатор в настоящее время применяется для класси-

фикации продукции по видам экономической деятельности:  

a. ОКП  

b. ТН ВЭД 

c. ОКПД2 

d. ОКС 

29. Род потребительских товаров включает в себя (один, два или более 

ответов):  

a. Продовольственные товары 

b. Непродовольственные товары  

c. Медицинские товары  

d. Промышленные товары  

30. Продукты питания растительного происхождения. Продукты пита-

ния животного происхождения. Данный уровень классификации от-

носится к:  

a. Вид товара  

b. Класс товара  

c. Род товара  

d. Группа товара  

31. Совокупность товаров определенного вида, отличающихся от товаров 

того же вида собственным названием (именем) и индивидуальными 
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особенностями, обусловленными подбором сырья, материалов, а 

также конструкцией, технологией:  

a. Наименование товаров 

b. Товарный артикул  

c. Разновидность товаров  

d. Технология производства  

32. Ассортимент товаров – это:  

a. Весь объем товаров в торговой точке  

b. Набор товаров, объединенных по какому-либо или совокупности 

признаков 

c. Перечень товаров, предназначенных для экспортно-импортных опе-

раций 

d. Все  перечисленное  

33. По степени удовлетворенности потребителя ассортимент классифи-

цируют на:  

a. Желаемый и реальный 

b. Рациональный и оптимальный 

c. Заказанный и ожидаемый 

d. Видовой и марочный 

34. Метод классификации применяемый в  ОКПД-2:  

a. Иерархический  

b. Фасетный 

c. Фасетно-иерархический 

d. Ничего из выше перечисленного  

 

3) Перечень вопросов, выносимых на промежуточную аттестацию (зачет): 

Примерный перечень вопросов к зачету по дисциплине: 

1. Цель и задачи товароведения  

2. Безопасность как принцип товароведения  

3. Эффективность как принцип товароведения 

4. Совместимость как принцип товароведения 
5. Взаимозаменяемость как принцип товароведения 

6. Систематизация как принцип товароведения 

7. Соответствие как принцип товароведения 

8. Объекты и субъекты товароведения 

9. Основополагающие характеристики товара 

10. Ассортиментная характеристика товара  
11. Качественная характеристика товаров 

12. Количественная характеристика товаров 

13. Классификация методов товароведения  

14. Теоретические методы товароведения  
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15. Эмпирические методы товароведения  

16. Практические методы товароведения  

17. Кодирование товаров. Структура кода. 
18. Кодирование товаров. Правила кодирования.  

19. Методы кодирования товаров.  

20. Методы классификации 

21. Штриховое кодирование  

22. Классификация ассортимента по  местонахождению  

23. Классификация по широте и глубине охвата  
24. Классификация по степени удовлетворения потребностей 

25. Классификация по характеру потребностей 

26. Определение рациональности ассортимента  

27. Простые и сложные свойства товаров  

28. Классификация  показателей качества товаров.  

29. Виды потребительских свойств качества товаров  
30. Свойства назначения товаров  

31. Свойства надежности товаров 

32. Эргономические свойства товаров  

33. Эстетические свойства товаров  

34. Экологические свойства и свойства безопасности товаров  

35. Оценка качества товаров  
36. Градация качества товаров  

37. Классификация дефектов товаров  

38. Расчет широты ассортимента  

39. Расчет полноты ассортимента  

40. Расчет глубины ассортимента  

41. Расчет новизны и устойчивости ассортимента  
42. Расчет структуры ассортимента 

43. Порядок проведения товарной экспертизы  

44. Виды экспертизы  

45. Идентификационная экспертиза  

46. Ветеринарно-санитарная экспертиза  

47. Фитосанитарная экспертиза  
48. Санитарно-эпидемиологическая экспертиза  

49. Порядок оформления экспертного заключения  

50. Объекты и субъекты товарной экспертизы  

 

6.2. Описание показателей и критериев контроля успеваемости, описание 

шкал оценивания  

Критерии оценивания для текущего и промежуточного контроля 

Таблица 7 

Оценка Критерии оценивания 

Удовлетвори-

тельно 

(зачтено) 

Удовлетворительную (зачтено) оценку заслуживает студент, осво-

ивший практически все знания, умения, компетенции и теоретиче-

ский материал (допускается незначительные пробелы в знаниях и 



 22 

умениях, выражающиеся в неточных, но в целом правильных отве-

тах) и выполнивший все предусмотренные учебным планом и рабо-

чей программой задания 

Неудовлетвори-

тельно (незачтено) 

Неудовлетворительную (незачтено) оценку заслуживает студент, не 

освоивший существенную часть знаний, умений, компетенций и 

теоретического материала (выражающиеся в принципиально непра-

вильных ответах студента, указывающие на непонимание или не-

знание материала), и/или не выполнивший все предусмотренные 

учебным планом и рабочей программой задания, и/или выполнив-

ший предусмотренные учебным планом и рабочей программой за-

дания на низком профессиональном уровне и не отвечающие уста-

новленным требованиям к оформлению и содержанию работы 

 

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 
 

7.1 Основная литература 

1. Товароведение и экспертиза мясных и мясосодержащих продуктов : 

учебник / В. И. Криштафович, В. М. Позняковский, О. А. Гончаренко, Д. В. 

Криштафович ; под общей редакцией В. И. Криштафович. — 4-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 432 с. — ISBN 978-5-8114-4942-2. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://reader.lanbook.com/book/129085#7 (дата обращения: 28.08.2023). — Режим 

доступа: для авториз. пользователей. 

2. Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их перера-

ботки. Качество и безопасность : учебное пособие / О. К. Мотовилов, В. М. По-

зняковский, К. Я. Мотовилов, Н. В. Тихонова. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петер-

бург : Лань, 2022. — 316 с. — ISBN 978-5-8114-1740-7. — Текст : электронный // 
Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/209831 (дата обращения: 28.08.2023). — Режим до-

ступа: для авториз. пользователей. 

3. Дунченко, Н.И. Управление качеством продукции. Пищевая промыш-

ленность. Для бакалавров [Электронный ресурс] : учебник / Н.И. Дунченко, В.С. 

Янковская. – Электрон. Дан. – Санкт-Петербург : Лань, 2018. – 304 с. – Режим 
доступа: https//e.lanbook.com/book/106881. – Загл. с экрана. 

7.2 Дополнительная литература 

1. Идентификация и обнаружение фальсифицированной продукции : 

учебное пособие / составители П. В. Скрипин [и др.]. — Персиановский : Донской 

ГАУ, 2019. — 157 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/134356 (дата обращения: 28.08.2023). 
— Режим доступа: для авториз. пользователей. 

2. Левушкина, С. В. Товарный менеджмент : учебное пособие / С. В. Ле-

вушкина. — Ставрополь : СтГАУ, 2014. — 136 с. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/61123 (дата 

обращения: 28.08.2023). — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

7.3 Нормативные правовые акты 

1. ГОСТ 14192-96. Маркировка грузов [Текст]. – Введ. 1998-01-01. – М.: 

Страндартинформ, 2011. – 30 с. 
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2. ГОСТ Р 51074-2003. Продукты пищевые. Информация для потребителя. 

Общие требования. [Текст] – Введ. 2003-12-29. – М.: Страндартинформ, 2006. – 

28 с. 
3. ГОСТ 7.1.-2003. Библиографическая запись. Библиографическое описа-

ние. Общие требования и правила составления. [Текст] – Введ. 2004-07-01. – М.: 

Издательство стандартов, 2004. – 137 с. 

4. Закон РФ от 07.02.1992 N 2300-1 (ред. от 13.07.2015) "О защите прав 

потребителей" [Текст]. 

5. Закон РФ от 02.01.2000 N 29-ФЗ (ред. от 13.07.2015) "О качестве и без-
опасности пищевых продуктов" [Текст]. 

6. Закон РФ от 14.05.1993 N 4979-1 (ред. от 13.07.2015) "О ветеринарии" 

[Текст]. 

7. Закон РФ от 19.07.1997 N 109-ФЗ (ред. от 13.07.2015) "О безопасном об-

ращении с пестицидами и агрохимикатами" [Текст]. 

8. ТР ЕАЭС 040/2016. «О безопасности рыбы и рыбной продукции». 
[Текст] Принят Решением Совета Евразийской Экономической комиссией от 18 

октября 2016 года N 162. – 2016. 

9. ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». [Текст] Утвер-

жден Решением Комиссии Таможенного союза от 09 декабря 2011 года N 880. – 

2011. 

10. ТР ТС 022/2011. «Пищевая продукция в части ее маркировки». [Текст] 
Утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 09 декабря 2011 года N 

881. – 2011. 

11. ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции». 

[Текст] Утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 9 октября 2013 

года N 67. – 2013. 

12. ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». [Текст] 
Утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 9 октября 2013 года N 

68. – 2013. 

13. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пи-

щевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы. Сан-

ПиН 2.3.2.1324-03. [Текст] – М.: Федеральный центр госсанэпиднадзора Мин-

здрава России, 2004.—20 с. 
14. Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов (Сан ПиН 

42-123-4117-86). 

7.4 Методические указания, рекомендации и другие материалы к занятиям 

1. Печенежская И.А., Шепелев А.Ф., Бондаренко В.А. Товароведение и 

экспертиза рыбных товаров. Практикум - 2010, «Мини-Тайп»-35 с. 
2. Печенежская И.А., Шепелев А.Ф., Бондаренко В.А. Товароведение и 

экспертиза молочно-жировых товаров. Практикум - 2010, «Мини-Тайп»-40 с. 

3. Дунченко Н.И. Новые методы анализа и контроля качества продуктов 

питания и сырья для их производства : методические указания / Н. И. Дунченко, 

Е. С. Волошина, С. В. Купцова ; Российский государственный аграрный универ-

ситет - МСХА им. К. А. Тимирязева (Москва), Технологический факультет, Ка-
федра Управление качеством и товароведение продукции. - Москва : РГАУ-

МСХА им. К. А. Тимирязева, 2017. - 57 с. 
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8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет», необходимых для освоения дисциплины 

При изучении дисциплины предусматривается использование следующих 

Интернет-ресурсов: 

1. www.rospotrebnadzor.ru (открытый доступ) 
2. www.altrpn.ru (открытый доступ) 

3. www.btk-online.ru (открытый доступ) 

4. www.euro.who.int/foodsafety?language=Russian- (открытый доступ) 

5. www.usfoods.ru (открытый доступ) 

6. www.chinawindow.ru (открытый доступ) 

7. www.fst.vt.edu/extension/foodsafety/haccp.jpg (открытый доступ) 
8.  seafood.ucdavis.edu/haccp/training/sitemapnew.jpg (открытый доступ) 

9. www.who. Int/foodsafety (открытый доступ) 

10. www.ecohome.ru (открытый доступ) 

11. www.roheline24.ee/ru (открытый доступ) 

12. www.dis.ru (открытый доступ) 

13. www.consultant.ru (открытый доступ) 
14. www.garant.ru (открытый доступ) 

15. www.humbiol.ru (открытый доступ) 

16. www.cnshb.ru (открытый доступ) 

17. www.standartGost.ru (открытый доступ) 

18. www.znaytovar.ru (открытый доступ) 

9. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 
образовательного процесса по дисциплине (модулю) 

Таблица 8 

Сведения об обеспеченности специализированными аудиториями, ка-

бинетами, лабораториями 
Наименование спе-

циальных помеще-

ний и помещений 

для самостоятель-

ной работы (№ 

учебного корпуса, 

№ аудитории) 

Оснащенность специальных помещений и помещений для само-

стоятельной работы 

Корпус № 1, ауд. 210: 

для проведения заня-

тий лекционного и 

семинарского типа, 

групповых и индиви-

дуальных консульта-

ций, текущего кон-

троля и промежуточ-

ной аттестации, лабо-

раторных работ 

1. Мерные цилиндры на 1,0 л – 2 шт. 

2. Стол лабораторный 1 шт. 

3. Столы для химреактивов 3 шт. 

4. Стол-мойка пристенная 1 шт. 

5. Стол-мойка с сушилкой 1 шт. 

6. Стеллаж лабораторный 1 шт. 

7. Парты 6 шт. 

8. Стулья 20 шт 

9. Доска меловая 1 шт. 

10. Аквадистиллятор ДЭ-10М 1 шт. (Инв. №210134000004154) 

11. Весы лабораторные электронные ЕТ-600 2 шт. (Инв. №599282, 

Инв. №599283) 

12. Дистиллятор ДЭ-4 1 шт. (Инв. №599269) 

http://www.rospotrebnadzor.ru/
http://www.altrpn.ru/
http://www.btk-online.ru/
http://www.euro.who.int/foodsafety?language=Russian-
http://www.usfoods.ru/
http://www.chinawindow.ru/
http://www.fst.vt.edu/extension/foodsafety/haccp.jpg
http://seafood.ucdavis.edu/haccp/training/sitemapnew.jpg
http://www.who/
http://www.ecohome.ru/
http://www.roheline24.ee/ru
http://www.dis.ru/
http://www.garant.ru/
http://www.garant.ru/
http://www.garant.ru/
http://h.yandex.net/?http%3A%2F%2Fwww.standartGost.ru
http://www.znaytovar.ru/
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Центральная научная 

библиотека им. Н.И. 

Железнова для само-

стоятельной работы 

Читальный зал 

 

Таблица 9 

Перечень программного обеспечения 

№ 

п/п 

Наименование  

раздела учебной  

дисциплины (модуля) 

Наименование 

программы 

Тип 

программы 
Автор 

Год  

разработки 

1 

Разделы 1-2 

Microsoft Word офисный Microsoft 
2000 и более 

поздние версии 

2 Microsoft Excel офисный Microsoft 
2000 и более 

поздние версии 

3 
Microsoft 

PowerPoint 
офисный Microsoft 

2000 и более 

поздние версии 

 

10. Методические рекомендации студентам по освоению дисциплины 

«Теоретические основы товароведения и экспертизы» является дисципли-

ной, для изучения которой предусмотрено сочетание аудиторной и самостоя-
тельной работы, а также групповых и индивидуальных консультаций. Сочетание 

теоретических и семинарских занятий по темам дисциплины обеспечивает фор-

мирование базовых знаний, необходимых для дальнейшей самостоятельной ра-

боты в данной области. 

Для углубленного изучения дисциплины «Теоретические основы товаро-
ведения и экспертизы» рекомендуется воспользоваться списком отечественной 

и зарубежной литературы, интернет-источниками. 

Виды и формы отработки пропущенных занятий 

Для отработки пропущенных лекционных занятий студенты обязаны само-

стоятельно изучить пропущенную тему по учебной литературе, используя также 

дополнительную литературу из списка, представить собственные конспекты лек-
ций, реферат по пропущенной теме и ответить на контрольные вопросы. Отра-

ботка семинарских занятий проводится в форме собеседования. 

11. Методические рекомендации преподавателям по организации обучения 

по дисциплине 

Образовательный процесс по дисциплине организован в форме учебных 

занятий (контактная работа (аудиторной и внеаудиторной) обучающихся с пре-
подавателем и самостоятельная работа обучающихся). Учебные занятия (в том 

числе по реализации практической подготовки) представлены следующими ви-

дами, включая учебные занятия, направленные на практическую подготовку обу-

чающихся и проведение текущего контроля успеваемости:  

лекции (занятия лекционного типа); 

практические занятия, лабораторные работы; 
групповые консультации; 
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индивидуальные консультации и иные учебные занятия, предусматриваю-

щие индивидуальную работу преподавателя с обучающимся; 

самостоятельная работа обучающихся. 
На учебных занятиях обучающиеся выполняют запланированные настоящей 

программой отдельные виды учебных работ, в том числе отдельных элементов 

работ, связанных с будущей профессиональной деятельностью.  

Виды и формы отработки пропущенных занятий 

Студент, пропустивший лекционное занятие, обязан самостоятельно изу-

чить материал пропущенной лекции и ответить на вопросы преподавателя по 
теме попущенной лекции. Студент, пропустивший практическое занятия (лабо-

раторную работу), обязан самостоятельно подготовиться к выполнению работы, 

выполнить ее в полном объеме и устно ответить на вопросы преподавателя по 

пропущенной теме. 

12. Методические рекомендации преподавателям по организации обучения 

по дисциплине 

При преподавании курса необходимо ориентироваться на современные об-

разовательные технологии путем группового способа обучения на семинарских 

занятиях, разбора конкретных ситуаций и интерактивного обсуждения результа-

тов. Реализация компетентностного подхода должна обеспечиваться широким 

использованием активных и интерактивных форм проведения занятий, профори-

ентацией в процессе обучения, посещением профильных предприятий и научно-
исследовательских институтов. 

Текущий контроль успеваемости студентов и промежуточную аттестацию 

следует проводить путем тестирования. Самостоятельная работа должна быть 

направлена на углубленное изучение основополагающих разделов дисциплины, 

а также изучение разделов, в недостаточной мере рассматриваемых на лекцион-

ных и семинарских занятиях. 
 


