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Сводные данные

Курс 1 Курс 2

Сем. 1 Сем. 2 Сем. 4 Всего Всего

Курс 4

Сем. 7 Сем. 8

Курс 3

Сем. 5 Сем. 6
Итого

Всего
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Учебная практика

Производственная практика

Промежуточная аттестация

Государственная итоговая аттестация
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Календарный учебный график 
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Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
КП Др

Трудо- 

емкость

По 

плану

Конт. 

раб.
СР ПАтт

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Код Наименование

1476 1476 1096 350 30 100% 0% 612 254 248 110 864 294 300 18 222 30

1476 1476 1096 350 30 1476 612 254 248 110 864 294 300 18 222 30

+ ОУП Обязательные учебные предметы 222 11
12222

222

11111

11122
1420 1420 1062 328 30 1420 578 222 248 108 842 292 300 220 30

+ ОУП.01 Русский язык 2 1 72 72 58 4 10 72 36 18 16 2 36 12 12 2 10

+ ОУП.02 Литература 2 1 100 100 80 20 100 36 18 16 2 64 24 22 18

+ ОУП.03 Математика 2 1 336 336 220 106 10 336 140 50 34 56 196 68 68 50 10

+ ОУП.04 Иностранный язык 2 1 72 72 64 8 72 34 32 2 38 32 6

+ ОУП.05 Информатика 2 1 100 100 80 20 100 36 18 16 2 64 24 22 18

+ ОУП.06 Физика 2 1 104 104 80 14 10 104 38 16 18 4 66 24 22 10 10

+ ОУП.07 Химия 2 1 72 72 64 8 72 34 16 16 2 38 22 10 6

+ ОУП.08 Биология 2 1 144 144 96 48 144 60 34 16 10 84 24 22 38

+ ОУП.09 История 1 2 136 136 118 18 136 54 34 16 4 82 46 22 14

+ ОУП.10 Обществознание 2 72 72 46 26 72 72 24 22 26

+ ОУП.11 География 2 72 72 46 26 72 72 24 22 26

+ ОУП.12 Физическая культура 1 2 72 72 58 14 72 42 34 8 30 24 6

+ ОУП.13 Основы безопасности и защиты Родины 1 68 68 52 16 68 68 18 34 16

+ ДУП Дополнительные учебные предметы, курсы по 

выбору
12 56 56 34 22 56 34 32 2 22 2 18 2

+ ДУП.01 Введение в специальность 12 56 56 34 22 56 34 32 2 22 2 18 2

4464 4464 2778 1566 120 3178 1286 612 268 260 78 6 900 274 328 274 24 612 252 202 152 6 864 274 50 224 292 24 612 134 172 40 224 42 864 222 118 506 18

588 588 498 84 6 522 66 138 42 86 4 6 88 80 8 106 22 66 18 124 84 40 20 18 2 112 66 34 12

+ СГ.01 История России 3 72 72 64 2 6 72 72 42 22 2 6

+ СГ.02 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
35 6 4 156 156 142 14 126 30 32 32 44 40 4 36 28 8 44 42 2

+ СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 8 68 68 60 8 68 68 40 20 8

+ СГ.04 Физическая культура 3456 7 176 176 160 16 140 36 34 32 2 44 40 4 34 28 6 44 42 2 20 18 2

+ СГ.05 Основы финансовой грамотности 44 44 40 4 44 44 26 14 4

+ СГ.06 Основы бережливого производства 72 72 32 40 72 36 22 10 4 36 36

1370 1370 1214 108 48 598 772 216 126 82 8 278 134 108 18 18 244 152 74 12 6 320 202 88 18 12 162 60 48 40 2 12 150 96 44 10

+ ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве
4 3 120 120 114 6 100 20 64 42 22 56 30 20 6

+ ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 6 5 128 128 112 10 6 100 28 58 36 16 6 70 40 20 4 6

+ ОП.03 Автоматизация технологических процессов 7 6 80 80 70 4 6 80 36 24 10 2 44 24 12 2 6

+ ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
72 72 68 4 36 36 72 48 20 4

+ ОП.05 Психология общения 8 62 62 60 2 62 62 40 20 2

+ ОП.06 Химия пищи 4 3 162 162 142 14 6 62 100 78 36 36 6 84 24 46 8 6

+ ОП.07 Метрология и стандартизация 4 3 70 70 64 6 70 32 22 10 38 20 12 6

+ ОП.08 Правовые основы профессиональной деятельности 8 52 52 50 2 52 52 36 14 2

+ ОП.09 Охрана труда 8 36 36 30 6 36 36 20 10 6

+ ОП.10 Физиология питания и нутрициология 5 4 180 180 160 14 6 180 100 60 30 10 80 46 24 4 6

+ ОП.11 История пищевых производств 3 42 42 40 2 42 42 26 14 2

+ ОП.12 Математическое моделирование рецептур 7 7 6 200 200 148 46 6 200 82 54 22 6 118 36 36 40 6

+ ОП.13 Технология продуктов питания из растительного 

сырья
6 5 166 166 156 4 6 166 106 70 34 2 60 36 16 2 6

2290 2290 1066 1158 66 1842 448 258 100 92 66 534 140 140 248 6 262 78 62 122 420 72 50 52 234 12 430 74 106 220 30 386 60 40 268 18

+ ПМ.01
Ведение технологического процесса 

производства консервов и на 

автоматизированных технологических линиях

4 4444 33 792 792 472 314 6 792 258 100 92 66 534 140 140 248 6

+ МДК.01.01 Основы консервирования 4 3 306 306 226 80 306 130 50 46 34 176 70 60 46

+ МДК.01.02 Технология консервов и пищеконцентратов 4 3 336 336 246 90 336 128 50 46 32 208 70 80 58

+ УП.01.01 Учебная практика 4 36 36 36 36 36 36

+ ПП.01.01 Производственная практика 4 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.01.01(К) Экзамен по модулю 4 6 6 6 6 6 6

+ ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства консервов и пищеконцентратов 

на автоматизированных технологических 

линиях

77 67 6 444 444 202 224 18 444 148 22 50 76 296 44 86 148 18

+ МДК.02.01 Организация процессов производства консервов и 

пищеконцентратов
7 6 216 216 202 8 6 216 76 22 50 4 140 44 86 4 6

+ УП.02.01 Учебная практика 6 72 72 72 72 72 72

+ ПП.02.01 Производственная практика 7 144 144 144 144 144 144

+ ПМ.02.01(К) Экзамен по модулю 7 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного масла

6 666 5 220 220 84 124 12 220 86 10 32 44 134 10 32 80 12

+ МДК.03.01 Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции
6 5 100 100 84 16 100 50 10 32 8 50 10 32 8

+ УП.03.01 Учебная практика 6 36 36 36 36 36 36

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 72 72 72 72 72 72

+ ПМ.03.01(К) Экзамен по модулю 6 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
88 8 242 242 100 124 18 242 242 60 40 124 18

+ МДК.04.01 Организация работы структурного подразделения 8 122 122 100 16 6 122 122 60 40 16 6

+ ПП.04.01 Производственная практика 8 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.04.01(К) Экзамен по модулю 8 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.05
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 

18072 Рецептурщик

7 5677 56 448 448 208 228 12 448 176 68 30 78 138 40 20 78 134 30 20 72 12

+ МДК.05.01 Выполнение работ по профессии "Рецептурщик" 7 56 220 220 208 12 220 104 68 30 6 66 40 20 6 50 30 20

+ УП.05.01 Учебная практика 5 72 72 72 72 72 72

+ ПП.05.01 Производственная практика 67 144 144 144 144 72 72 72 72

+ ПМ.05.01(К) Экзамен по модулю 7 12 12 12 12 12 12

+ ПП.00 Производственная практика 144 144 144 144 144 144

216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01 Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

СОО.Среднее общее образование

Семестр 6

Курс 3

Семестр 5
-

Курс 1
- - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП

Курс 2

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4
Закрепленная кафедра

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

ГИА.Государственная итоговая аттестация

ОП.Общепрофессиональный цикл

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

СГ.Социально-гуманитарный цикл

П.Профессиональный цикл


