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Аннотация

рабочей программыучебной дисциилины
«Контрольи оценкакачества продукции животноводства» для подготовки

магистра но направленности (профиль) «Селекционно-технологические
методыуправлениякачеством продукции животноводства»

Цель освоения дисциилины: получение студентами теоретических
знаний и приобретение практических умений и навыковв области контроля и

оценки качества продукции животноводства.

Место дисциилиныв учебном илане: дисциплина «Контроль и оценка
качества продукции животноводства» включена в часть, дисциилин учебного
плана. формирусмую участниками образовательных отношений по

направлению подготовки 36.04.02 Зоотсхния.

Требования к результатам освоения дисциилины: в результате
освоения дисциплины формируются следующие компетенции ИКос-1.1;
ИКос-1.2: ИКос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2; ИКос-2.3; ИКос - 4.1; ИКос - 4.2;
ПКос- 4.3.

Краткое содержание дисциплины: дисциплина включает в себя

следующие разделы: «Контроль и оценка качества молока», «Контроль и

оценка качества мяса», «Коитроль и оценка качества яиц», «Контроль и оценка
качества шерсти», «1 1ормирование и контроль показателей качества
бсзопасности продукции животноводства».

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 180 час. (5 зач. ед.).

Промежуточный контроль: экзамен.

1. Цель освоения дисциилины

Целью освосния дисциплины «Контроль и оценка качества продукции
животноводства» является получение студситами теоретических знаний и

приобретение практических умений и навыков в области контроля и оценки
качества продукции животноводства.

Дисциплина «Контроль и оценка качества продукции животиоводства»
призвана дать студеитам знания в области изучения методов контроля, оценки
и управления качеством животноводческои продукции.



2. Место дисцинлиныв учебном процессе
Дисциплина «Контроль и оценка качества продукции животноводства»

включена в часть, дисциилин учебного плана, формируемую учае никами
образовательных отношений по направлению подготовки 36.04.02 Зоотехния.

Дисциплина «Контроль и оценка качества продукции животноводства»
реализуется в соответствии с требованиями ФГОС, ОПОЙ ВО и Учебного
плана по направлению 36.04.02 Зоотсхния.

Прелииествующими курсами, па которых непосредственио базируется
дисциплина «Контроль и оценка качества продукции животиоводетва»
являются: «Пормативно-правовые основы профессиональной деятельности в
зоотехнии», «Селекционно-генетические методы управления производством
пролукции животноводства».

Дисциилина «Контроль и оценка качества продукции животноволелва»
является—основополагающей для изучения следующих—дисциилии:
«Информационные технологии в профессиональной деятельности»
«Современные аспекты систем пормированного кормления животных»,
«Современные асискты систем пормированного кормления живогиых»,
«Технологическое просктирование в животноводстве», «Гсхиологические
методы управления производством продукции животноводства»,
«Микробиология молока», «Ресурсосберсгающие технологиив скотоволегне».

Особенностью дисциплины «Контроль и оценка качества продукции
животноводства» является комплекспое изучение теоретических оспов и
приобретение прикладиых навыков в области изучения методов контроля.
оценки и управления качеством животноводческой продукции.

Рабочая программа дисциплины «Контроль и оценка качества пролукции
животноводства» для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями
здоровья  разрабатывастся индивидуально с учетом особенностей
исихофизиологического развития, индивидуальных возможностей и состояния

здоровья таких обучающихся.

3. Перечень планируемых результатов обучения но дисциилине,
соотнесенных с планируемыми результатами освоения

образовательной программы

Изучение данной учебной дисциплины направлено на формирование У
обучающихся компетенций, представленных в таблице |.

4. Структураи содержание дисциплины
4.1 Распределение трудобёмкости дисциилиныновидамработ

но семестрам

Общая трудоёмкость дисциилины составляет 5 зач. сд. (180 час.). их
распределение по видам работ по семестрам представлено в таблице2



Требования к резу.тьтатам освоения учебной дисциплины
Таблица|

животноводства Уметь управлять процессами при

_ Код | Содержание В результате изучения учебной дисциплины обу чающиеся должны:
№

_ ее: В . Индикаторы ]о компетенций знать уметь владеть |

| НЦИИ
| (или её части) 7 __|

1.  ПКос-: Способен ПКос-1.1 технологии обеспечения
разрабатывать и Знать научные основы высокой молочной, мясной
внедрять научно|обеспечения высокой продуктивности и здоровья
обоснованные ‘продуктивности и крупного и мелкого
технологии здоровья животных рогатого скота и

животноводства сельскохозяйственной

—
птицы . . 1ПКос-1.2 разрабатывать и внедрять

Уметь разрабатывать и технологические решения с

внедрять технологические учетом возможных
решенияс учетом последствий для здоровья и

возможных последствий продуктивности крупногои
для здоровья и мелкого рогатого скота и

продуктивности сельскохозяйственной
животных . ___

ШТИЦЫ ОИПКос-1.3 методами анализа
Владеть методами анализа технологических
технологических программв
программв животноводстве
животноводстве

В ПКос-2 Способен ПКос-2.1 методы получения
владеть Знать методы получения  высококачественной
технологически высококачественной продукции молочного и
ми приемами продукции мясного скотоводства.
получения животноводства птицеводства и
высококачестве овцеводства |

нной продукции ПКос-2.2 управлять технологическими



2з ПКос-4 Способен
проводить
научные
исследования по
отдельным
разделам
(этапам.
заданиям) темы.
анализировать
результаты.
формулировать
выводы—технологическими

процессами при
производстве
высококачественной
продукции
животноводства

производстве
высококачественной
продукции крупного и
мелкого рогатого скота и
сельскохозяйственной

птицы
ПКос-23
Владеть методами
контроля за
технологическими
процессами и качеством
получаемой продукции

__  жЖивотноводетва
ПКос-4.1
Знать структуру научной
работы и правила ее
оформления

структуру научной работы
по разделам скотоводства.
птицеводстваи
овцеводства и правила ее
оформления

методами контроля за
технологическими
процессами и качеством
получаемых мяса.
молока. яиц и шерети

ПКос-+.2
Уметь провести
статистическую
обработку и анализ
результатов
исследований.
сформулировать выводы

ПКос-4.3
Владеть навыками
планирования и

реализации научных
исследований в
професснональной
оотасти

провести статистическую
обработку полученных
результатов исследованийи
анализ результатов и
сформулировать выводы в
области скотоводства.
птицеводства и овцеводства

и правила ее оформления
навыками планирования
и реализации научных
исследований в области
технологических
мегодов управления
производством мяса.
молока. яиц и шерети



Таблица 2

Распределение трудоемкости дисциилиныно видам работ по семестрам

Вид учебной работы

‚ Общая трудоемкость дисциилины по учебному плану
1.Контактная работа:

‚Аудиторная работа
в том числе:
лекции (Л) .

практические занятия (ИЗ)
- консультация перед экзаменом

_

контактная работа па промежуточном контроле (КРЛ)
2.Самостоятельная работа (СРС):

самостоятельное изучение разделов, самоподготовка
‚ (проработка и повторение лекционного материалаи
'

мстериала учебников и учебных пособий, подготовкак
практическим занятиям)
подготовка к коитрольной работе

подготовкак экзамену
Вид промежуточного контроля

4.2 Содержание дисциилины

о |. Трудоемкость_в т.ч. поен еее
180/4 180/4

42,40/4|42,40/4
42,40/4|42,40/4

10 10

30/4 30/4
2 Я

0,40 0,40
113 113
109 | 109

4 4

24,60 24,60
экзамен

_ Тематический план учебной дисциилины
Таблица 3

——

| Наименование разделов и тем Веего/ дари Внелули-

ДИН пп работа торная
| ‚от л|"зип [ПКР | работа СР

Раздел 1. «Коптроль и оценка качества|50 4 16/2 30

молока»
Раздел 2. < Контроль и оценка 36 2 6/2 28

качества мяса» |

Раздел 3. «Контрольи оценка качества 24 2 = 18

яиц»
|

Раздел 4. «Контрольи оценка качества|24 2 | @ - 20

шерсти»
Раздел 5. «Мормированис и контроль|15 = 2 = 13.

‚

показателей качества и безопасности
|

продукции животноводства» |

‚

Подготовка к контрольной работе 4
|

4

Консультация перед экзамепом о, 2

Контактная работапа 0.4 0.4



Наименование разделов и тем Всего/ рорляя иЕ ини |"ГлГиГИР работа СР
промежуточном контроле ((КРА)

‚Подготовкакэкзамену. 24.6
_ 246Всего за семестр 180 | 10|30/4 _2.4 130

Итого по дисциплине [|180 [0]304|24| 1376 |
Раздел1. Контроль и оценка качества молока

Тема1. Состав, свойства молока
Физическая организация и количественное содержание основных

компонентов. Молоко как сложная полидисперсная система. Носители
коллоидных свойств молока. Белки. Жир. Лактоза. Минеральные вещества.
Витамины.

Свойства молока. Органолентические свойства: цвет, запах. вкус,
консистенция. Физико-химические свойства: кислотность.—плотность.
осмотическое давление, вязкость,  элсктропроводность, поверхностное
натяжение, газы молока. Бактерицидные свойства. Технологические свойства.
Физическая организация, состав и соотношение белков. Соотношение
одновалеитных и двухвалентных катионов в плазме молока. Коагуляционные
свойства молока. Устойчивость к коагулирующим агситам.  Гсиловая

оагуляция, кислотная, ферментативная. Механизмы коагуляции,рмоустойчивость молока. Минеральный состав. Микрофлора молока.
|

Рама 2. Факторы, влияющие на состави технологические свойства молока
|

Зоотехнические факторы. Порода. Стадия лактации. Полноценность
кормления. Сезон года. ‘Технологические факторы. ‘Технология доения.
Первичная обработка молока: очистка, охлаждение молока. Хранение молока.
Траисиортировка молока. Осповные источники загрязисния молока: вымя. кожа

и волосяной покров, доильная система и доильные аипарагы. молочное
оборулованис, инвентарь, обслуживающий персонал. Санитарное состояние
производственных помещений и доильного оборудования. Бактериальная
обсемеиеиность молока-сырья. Факторы, влияющие на термоустойчивость
молока.

Тема3. Мегоды контроля качества молока
Учег и оценка молочной пролуктивпости. Стандартные методы

определения качества молока-сырья. Определение натуральности (плотность),
свежести (кислотность, рИ), жира, белка, бактериальной обсемененности,
количества соматических клеток, их морфологический состав. Факторы.
влияющие на количество и морфологический состав соматических клеток:
порода, уровень молочной продуктивности, возраст, стадия лактации.
Термостабильность. Пороки молока. Способы фальсификации молока.

|



Тема4. Нормативные документы, определяющие получение
доброкачественного молока

Требования нормативно-правовых документов к молоку сырью для
производства питьевого молока, кисломолочных продуктов, консервов, сыров,
продуктов детского и дистического питания.

Производство экологически безопасного молока.

Раздел2. Контроль и оценка качества мяса
Тема5. Показатели, определяющие качество мяса

Классификация мяса убойных животных. Химический и

морфологический состав различных видов мяса. Физические показатели,
определяющие качество мяса: мягкость, сочность. Микробиологические
показатели: наличие микроорганизмов и продуктов их жизиедеятельности.
Органолситические показатели. Пищевая ценность мяса сельскохозяйственных
животных разных видов.

Тема 6. Факторы, влияющие на качественный состав мяса
Вид и порода. Полноценность и сбалансированность кормления. Корма и

кормовые добавки. Медикаменты и лекарственные иренараты. Иотенциально
опасные токсикаиты мяса. Условия, системы и способы содержания животных.
Возраст. Состояние здоровья животных.

Тема7. Требованияк качеству мяса
Требования, предъявляемые к убою животных. Требования к качеству

мяса по показателям свежести. Гребования к качеству мяса по показателям
безопасности. Условия хранения и ‘транспортировка мяса. Требования к

качеству мяса при технологической обработки.

Тема8. Методы оценкии контролякачества мяса
Учег и оцеика мясной продуктивности. Органолеитический анализ.

Химический и микроскопический анализ. Гистологический метод определения
стеиени свежести и  созревапия мяса.  Бактериологический метод.
Методические рекомендации по оценки качества мяса дия розничной торговли
и промышленной переработки. Требования к мясу, как к сырыо для выработки
продуктов питания. Ветеринарно-санитарная экспертиза и товароведческая
оценка продуктов убоя. Ветерипарное клеймснис и товароведческая
маркировка мяса.

Раздел 3. Контроль и оценка качества яиц
Тема9. Яичная продуктивность сельскохозяйственной итицыи

методы оценки яйценоскости
Процесс яйцеобразования. Строение яйца. Гормоны, влияющие на

формирование яиц и ссзопиую изменчивость яйценоскости. Селекционные
признаки яичной продуктивности сельскохозяйственной итицы. Яйценоскость
игицы разных видов и направлений продуктивности. Общая яичная масса.
Методы оценки яйценоскости. Оценка яйценоскости на срелнюю несушку.

10



Оценка яйценоскости па начальную  несушку. Оценка ритмичностияйценоскости. Оценка итицы по компонентам яйценоскости: возраст половой
зрелости, теми повышения и снижения яйцепоскости, возраст достижения пика
яйценоскости, высота пика, выравиенпость яйценоскости.

Тема 10. Факторы, влияющие на яйценоскость и качества яиц
Види порода сельскохозяйственной итицы. Возраст. Сбалансированное и

полноценное кормление. Содержание сельскохозяйственной игицы. Условия и
сроки транспортировки и хранения. Источники обсеменения яиц
микроорганизмами.

Тема11. Мегоды оценки качества яиц
Признаки, характеризующие качество яип: биологические. пишевые.

товарные. Физические, биохимические, микробиологические процессы,
оказывающие влияние па качество яиц при хранении. Классификация яиц по
способам и срокам хранения. Дефекты, снижающие пишевые качества яиц.
‘схнический брак. Методы, используемые для оценки качества:
органолеитические, физические, химические. Ветеринарио-санитарная оценка

яиц при инфекционных заболеваниях итицы. Пормативные докумситы.

Тема12. Показатели качества яиц
| Масса яиц. Форма яиц. Прочность скорлупы. Морфологический состав.

Соотношение составных частей яйца  ссльскохозяйственной—итицы.
триминоский состав яйца: содержание воды, протеина, жира. минеральных
веществ, углеводов, лизоцима, витаминов. Витаминиая ценность яиц.
Плотность и свежестьяиц. Светопроницаемость. Мраморность. Флуоресценция

| цвет скорлупы. Содержание и консистенция пилотного белка. Инлеке белка и
желтка. Пигментация желтка. Пути повышения качества яиц: методы селекции
и оптимизация условий окружающей среды.

Раздел 4. Контрольи оценка качества шерсти
Тема13. Строение исостав шерстных волокон

Морфологическое строение шерстного волокна.  Гистологическое
Строение шерстяных волокон. Химический состав шерсти. Тины шерсгиых
волокон. Групиы и виды шерсти. Смушки. Меховые, шубные и кожевенные
овчины.

Тема 14. Свойства шерсти
Химические свойства шерсти. Физико-механическис свойства шерсти:

нина, извитость, длина, прочность, растяжимость, упругость. эластичность,
гигроскопичность, влажность шерсти, цвет и блеск. Технологические свойства
шерсти: прядильная способность, свойлачивасмость,  валкоспособность.
Жиропот. Факторы, влияющие на свойстваи качество шерсти.



Тема15. Оценка физико-механических свойств шерсти
Определение тонины шерсти. Определение длины шерети. Определение

прочности шерсти на разрыв. ГОСТ на определение прочности шерсти:
органолентический и лабораторный методы. Определение выхода мытой

шерсти. Визуальная оценка шерсти, разделение се на групиы и сорта.
Классификация отечественной шерсти. Упаковка и маркировка шерсти.

Тема16. Пороки шерсти и их предупреждение
Пожелтение шерсти. Иетлистая извитость шерсти. ПШереть с грубым

волосом. Шерсть-свалок. Переследл. Чесоточная шерсть. Молеедная шерсть.
Шерсть-гавро. Шерсть-подстрига. 1Шерсть-шкурка. Посторонние примеси в

шерсти. Засоренность шерсти.

Раздел 5. Нормирование и контроль показателей качества и
безопасности продукции животноводства

Тема 17. Производство экологически безопасной продукции
животноводства

Понятие «экологически чистый продукт». Сапитарно-гигиесническая
оценка продовольственного сырья и пищевых продуктов животноводства.
Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного
сырья и пищевых продуктов. Гигиенические пормативы качества и

безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов. Гигиенические
пормативы остаточных количеств иестицидовв нищевых продуктах.

Тема18. Государственный надзор за безопасностью
животноводческой продукции

Правила и нормы но безопасности животноводческой продукции. Сроки
убоя животных, использования яиц в пищу и употребления молока после
применения лекарственных средств. Регламенты содержания ветеринарных и

зоотсхнических препаратов в продукции животноводства.
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№ раздела

Тема1.
Состав, свойства

молока

Тема2.
Факторы,

влияющие на
состав и

технологические
свойства молока|

4.3 Лекции/ирактические занятия

№и название лекций/практических занятий
Г Раздел 1. Контроль и оценка качества молока

ИЗ №1
Синтез и секреция молока

13 №2
| Состав и свойства молока.|Идептификация молока

сырья

Лекция №1
Состояние отросли

молочного скотоводства

13 №3
Технология производства

молока

Формиру-
емые

компетен-

| ции

Г

ИКос-1.1:
ИКос-1.2:
ИКос-1.3:
ПКос-2.1;

2
3

ИКос-2.2:

ИКос-4.1;
ИКос-4.2;
ИКос-4.3.

1

2
3

1

ИКос-1.2:
| ИКос-1.3

ИКос-2.1
ИКос-2.2;

| НКос-2.3:
| ИКос-4.1:

ИКос-4.2:
ИКос-4.3.
ИКос-1.1
ИКос-1.2
ИКос-1.3:

1

2
3

|
ИКос-2.3:

| ИКос-4.
ИКос-4.

| ИКос-1
ИКос-1.2:

ИКос-2.
ИКос-2.
ИКос-2

| ИКос-4- 1:

ИКос-4.2;
ИКос-4.3.

1
2

ИКос-1.3:
1]

2

3

ИКос-2.3:
|

ИКос-1.1: |

ИКос-2.2: |

|
ИКое-4.3. |

Таблица4| Содержание лекций, практических занятийи контрольные мероприятия

Вид
контрольного
мероприятия ||

устный
опрос

устный
опрос

устный
опрос

а |

Ко.1-
|

во
часов
ИП
20/2

3



№|п/л № раздела
№и название лекций/практических занятий

Формиру-
емые

компетен-

Вид
контрольного
мероприятия

Кол-
во

часов

Тема 3
Мегоды
коптроля

качества молока

Тема 4

Нормативные
документы,

определяющие
получение

доброкачествени
|

ого молока

ПЗ №4
Инновационные приемыв

технологии обработки
молока

Лекция №2
Методыконтроля качества

и безопасности молока-
сырья

ПЗ № 5

Учет и оценка молочной
продуктивности

ПЗ №6
Расчет показателей

молочной продуктивности
коров

13 №7
Требования пормативно-
правовых документовк

молоку

-1.
ПКос-1.2;
ПКос-1.

|

Кос-2.1;
| ИКос-2.2;

ПКос-2.3;
И Кос-4.1;
ПКос-4.2;

1:

2:
325

|=

2
З
ый

1[Кос-4.3.
| ИКос-1.
| ИКос-1.
| ИКос-1.3;

ПКос-2.1;
ИКос-2.2;
ПКос-2.3;
ИКос-4.1:
ИКос-4.2;
ИКос-4.3.

ИКос-1.1;
ПКос-1.2;

|1 Кос-1.3;
ИКос-2.1:
ПКос-2.2;
ПКос-2.3:
ИКос-4.1:

| (Кос-4.2;
| ИКос-4.3.
ИКос-1.1:
1ИКос-1.2:
ИКос-1.3;
ИКос-2.1;
ИКос-2.2:
ПКос-2.3;
ПКос-4.1;
ИКос-4.2;
ИКос-4.3.
ИИКос-1.

| ИКос-1.
ИКос-1.
ИКос-2.1;
ИКос-2.2:
ПКос-2.3;
1[Кос-4.1;
ПКос-4.2;
ПКос-4.3.

2

м

—

|и
=.95

устный
опрос

устный
опрос

контрольная
работа №1

устный
опрос

[5

[\®)

|6)



А№ раздела

=

ва--

Показатели,
определяющие
качество мяса

Требования к

качеству мяса

Мегоды оценки
и контроля

качества мяса

——— ИИ
№ и название лекций/практических занятий

13 №8
Производство

экологически безопасного
молока

|

Раздел 2. Контрольи оценка качества мяса
| .
| Лекция №3

Химический и
морфологический состав
различных видов мяса

П3З№9
Требования пормативно-
правовых документовк

качеству мясу

ИЗ №10
Учети оценка мясной

продуктивности

п3З№ И
Расчет показателей мясной

продуктивности

Формиру-
|

компетен-

ИКос-1.

|
ПКос-1.

‚ ИКос-2.

|
ИКос-4.

| ИКос-1.

|
ИКос-2.

' ИКос-4.

| ИКос-2.
ИКос-2.

| ПКос-4.
| ИКос-4.3.

| ИКос-2.

| ИКос-4.3.
Г Кос-1.

| Кос-2.1:|

Вид
контрольного
мероприятия

Кол-
емые во

| часов ||

ции ‚ЛИТ |

|устный й

опросИКос-1.

ПКос-2.
ПКос-2.
ИКос-4.
ИКос-4.

врет

оньр-

|

5)ПКос-1.1:
|

ПКос-1.3;
И Кос-2.

ПКос-2.3:
ИКос-4.
НКос-4.

ИКос-1.1:
ИКос-1.2:
ИКос-1.

устный 2

опрос

ИКос-2.
ПКос-4.

5/9устный 2/2

опрос

ИКос-1.1:
ИКос-1.2;
ИКос-1.3:
ИКос-2.
ИКос-2.

ПКос-4.
ИКос-4.

:

|

конгрольная 2
: работа № 2ИКос-1.:

ИКос-1.

морю

юныь

ИКос-2. :
ИКос-2.3:.
НКос-4.1; |

ИКос-4.2: |3.
|

[Кос-4.3.

|



Е а ЯО ——| о Формиру- Вид Кол-

|

№ № радела
№ и НААВАНАа ПЕКОИЙ

,
емые контрольного Бы

|
м/и практических занятии компетен- :

часов| — о |ции|М®РОРИИТИИ И|
|3.

|

Раздел 3. Контрольи оценка качества яиц 6

|

| "Тема 9. Лекция №4 ИКос-1.1; = 2

Яичная Яичная продуктивностьи ИКос-1.2:
|

продуктивность _
факторы ес | а.т

‚

сельскохозяйств обусловливающие 1 ИКос-2.2-
|

| синой итицыи ИКос-2.3:
|

методы оценки ПКос-4.1;

яйценоскости ИКос-4.2;

Тема10. |

ИКос-4.3.

Факторы,
|

| влияющие на
|

| ЯЙЦСНОСКОСТЬ И
качества яиц

| Тема11. ПЗ №12 | ИКос-1.1:| устный Я

Методы оценки|Экспертиза качества яиц ИКО8-. 2; опрос
| качества яиц сельскохозяйственной ое т,

— ИКос-2.2;
ПКос-2.3;
ПКос-4.1:
ИКос-4.2:

|

ИКос-4.3.
| Тема 12. ПЗ №13 ИКос-1.1: устный 2

| Показатели | Оценка качества яиц ва 5. опрос
|

качества яиц сельскохозяйственной 7 баеь 2 12

ры ИКос-2. 2:
1[Кос-2.3;
ПКос-4. т.
ПКос-4.2;

| ИКос-4.3.
.

| 4. | Раздел 4. Контроль и оценка качества шерсти 4

|

Тема13. Лекция №5 ИКос-1.1: = 2

Строение и Морфологическое ИК
состав строение шерстного т‚

| шерстяных волокиа. Свойства шерсти|| кос-2.2:
|

| волокон ИКос-2.3:
Тема 14. ИКос-4.1;
Свойства ИКос-4.2;

| персги
ИКос-4.3.

16



1

Государственны
й надзор за

безопасностыю
животноводческ

ой продукции

_ Формиру-||

ИКос-4.3.

Вид
|

Кол- |

тасов |

ИИП|
№

,
№ и название лекций/ емые вопит

№раздела
практических занятий компетен- тельного х

мероприятияЯО[ша | |

Гема 15. ИЗ №14 |

ИКос-1.1; устный 2
Оценка физико-|Оценка качества шерсти ЕН опрос

механических ыйм ИКос-2.1:свойств шерсти
И ИКос-2 2.Тема 16. ‚ ИКос-2.3:

Пороки шерсти ИКос-4.1:
и их

|

ПКос-4.2:

||предупреждение |
ПКос-4.3.

5. Раздел 5. Нормирование и кон роль ноказателей качества и 2
безопасности продукции животноводства

Тема 17. ПЗ №15 ИКос-1.1:|устный а
Производство Оценка качества и ВЫ ай опрос
экологически безопасности | ИЖ ве-1-8;
_ о | ПКос-2.1:безопасной продовольственного сырья|| ос.2.2.
продукции и пищевых продуктов ИКос-2.3:

животноводства животноводства ПКос-4.1:
Тема 18. ИКос-4.2:

=



[о

а .
Перечень рассматриваемых вопросов для

№раздела и темы 'а И т самостоятельного изучения и

Раздел 1. Контроль и оценка качества молока
| |

уе >Тема1. | Коагуляционные свойства молока.
Состав, свойства Термоустойчивость молока. Минеральный состав.

молока Микрофлора молока |

|

| доброкачествени | ИКос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; ИКос-4.3.)

Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциилины
Таблица 5

Перечень вопросов для самостоятельного изучения дисциплины

(1Кос-1.1: ШКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2;
ПКос-2.3: ИКос-4.1; ИКос-4.2; ИКос-4.3) — .

Тема2. Факторы, влияющие па термоустойчивость молока
Факторы, | ((ИКос-1.1; ИКос-1.2; ИКос-1.3; ШКос-2.1; ИКос-2.2; |

влияющие на ИКос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; ПКос-4.3.)
состав и

технологические
свойства молока

Тема3. Пороки молока. Способы фальсификации молока
Мегоды (ИКос-1.1:; ИКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2;
контроля | 1Кос-2.3; ИКос-4.1; ПКос-4.2; ПКос-4.3.)

качества молока
Тема4. Требования «ГОСТ» и «Гехнического регламеита» к

Пормативные|молоку сырыо для производства питьевого молока,
документы, кисломолочных  иродуктов, консервов, сыров,

определяющие|продуктов детского и диетического питания
получение (1 ПКос-1.1; ИКос-1.2; ПКос-1.3; ИШКос-2.1; Кос-2.2;

ого молока
Раздел 2. Контроль и оценка качества мяса

Тема 6. Корма и кормовые добавки. Медикаменты и

Факторы, лекарственные препараты. Потенциально опасные
влияющие на  токсиканты мяса
качественный (ПИКос-1.1; ИКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1; ПКос-2.2;
состав мяса ПКос-2.3; ИКос-4.1; ИПКос-4.2; ПКос-4.3.)

Тема7. Требования, предъявляемые к убою животных.
Требованияк|Условия храненияи транспортировка мяса
качеству мяса (11Кос-1.1; ИКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2;

ИКос-2.3; ПКос-4.1; ИКос-4.2; ИКос-4.3.)



|

|

|

|

т№раздела и темы Перечень рассматриваемых вопросов для
самостоятельного изучения _Тема8. Требования к мясу, как к сырыю для выработки |Методы оценкий продуктов питания. Встерипарио-санитарная |]

и контроля | экспертиза и товароведческая оценка продуктов убоя.

| маркировка мяса
(1[Кос-Т.[; ИКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1: ИКое-2.2:
ПКос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2: ПКос-4.3.)

Раздел 3. Контрольи оценка качества яиц

качества мяса Ветеринарное клеймение и товароведческая

Газ|| ормоны. влияющие на формирование ЯИЦ И

| ссзонную изменчивость яйценоскости. Меолы
Тема о оценки яйценоскости. Оценка яйценоскости на|ома 9.

ссреднюю  иессушку. Оценка яйцепоскости па’Яичная
начальную иссушку. Оценка ритмичностипродуктивность

сельскохозяйств |

енной итицыи |

методы оценки |

|

|

яйценоскости. Оценка итицы по компонентам
яйценоскости: возрасг половой зрелости. теми
повышения и спижения яйценоскости,  возрасл
достижения пика яйцсноскости, высота пика.
выравненность яйценоскости.
(ИКос-1.1; ПКос-1.2; ИКос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2:

| ПКос-2.3; ИКос-4.1; Кос-4.2; ИКос-4.3.}
Дефекты, снижающие пищевые качества  яии.
Технический брак. Ветеринарно-санитарная оценка
яиц при инфекционных заболеваниях  итицы.

| Пормативные документы.
| Ч ИКос-1.1; ПКос-1.2; 1Кос-1.3; 1Кос-2.1; ИКос-2.2
|

ИКос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; ИКос-4.3.)
|

яйценос кости

Тема 11.
Мегоды оценки

качества яиц

Витамиппая ценность яиц. Пути нповьниения качества
Тема 12. | яиц: методы сслекции и оптимизация условий

Показатели
‚

окружающей среды
качества яиц | (ИИКос-1.1; ИКос-1.2: ИКос-1.3: ИКос-2.1: ИКос-2.2

| ПКос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; 1Кос-4.3.)
Раздел 4. Контроль и оценка качества шерсти

Тема 13. Морфологическое строение  шерстиого волокна.
Стросниеи

|

Гистологическос строение шерстяных волокон.
состав шерстных|Химический состав шерсти. Тины  шерсгяных

волокон волокон. Группы и виды шерсти. Смушки. Меховыс. ||

| шубные и кожевенные овчины
| (ИКос-1.1; ИКос-1.2; ИПКос-1.3: ИКос-2.1: ИКос-2.2:|1[Кос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; ИКос-4.3.)



| № |. Перечень рассматриваемых вопросов для
| № ре и темы| самостоятельного изучения

(
|

| Тема 18. пис1)иределение тонпины шерсти. Определение длины
|

| Оценка физико- |ппорсли. Определение прочности шерсти на разрыв.
’

механических (ГОСТ на определение прочности шерсти:
| свойств шерсти|органолеитический и лабораторный методы.

Определение выхода мытой шерсти. Визуальная
| оценка шерсти, разделение се на групиы и сорта.
| Классификация отечественной шерсти. Упаковка и

| маркировка шерсти
| ((ИКос-1.1; ИКос-1.2; ИКос-1.3; Кос-2.1: Кос-2.2;
| ПКос-2.3; ИКос-4.1; Край: '1Кос-4.3.)

5. | Раздел 5. Нормирование и контроль показателей качества и

безопасности продукции животноводства
Тема 17. Понятие «экологически чистый продукт». Сапитарно-

| Производство|гигиеническая оценка проловольственного сырьяИ||

| экологически пиевых продуктов животноводства. Гигиснические
|

| безопасной ‘требования к качеству и безопасности
|

|

продукции продовольствениого сырья и пищевых продуктов.
| животноводства|Гигиенические пормативы качества и безопасности

продовольственного сырья и пищевых продуктов.
| Гигиснические пормативы остаточных количеств

|

пестицидов в пищевых продуктах
| ((ИКос-1.1; Кос-1.2; Кос-1.3; ИКос-2.1; ИКос-2.2
| 1Кос-2.3; ИКос-4.1; ИКос-4.2; ПКос-4.3.)

5. Образовательные технологии
Таблица 6

Применение активных и интерактивных образовательных технологий

| Наименование используемых
| № |

т активных
| емаи форма занятия
|

шин и интерактивных
|

| ен ОИ _ образовательных технологий
|

оразох НЕ -

|1. Инновационные приемы в [13 №4|разбор конкрегных ситуаций
|

технологии обработки молока |

|
(кейс-метод)



с
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6. Текущий контроль усиеваемости и промежуточная аттестация по
итогам освоения дисциилины

6.1. Типовые контрольные задания или иные материалы,
необходимые для оценкизнаний, уменийи навыков и (или) опыта

деятельности

Вопросык устному опросу
Схема разделения коров па технологические группы для доения в
автоматизированиом доильном зале.

Факторы, влияющие на повышение рентабельности производства молока
при использовании автоматизированиых доильных залов.
Подготовка коровык доспиюв условиях автоматизированиого доильного
зала.
Правила и схема одевапия доильных стаканов.
Традиционные и инновационные методы первичной обработки молока.
Технологические операции но первичной обработке молока в условиях
автоматизированного доильного зала.
Содержание и кормление животных при доращивании и откормс.
Возраст сдачи молодняка на мясо при производстве говядины но системе
«корова-теленок».
Особенности организации воспроизводства стада в мясном скотоводстве.

10.Морфологические типы шерстных волокон.
И „Групныи виды шерсти.
12.Физико-техническис свойства шерсти.
13.Каракульча и смушек: определение и характеристика.
14.Состав и свойства овечьего молока.
15.Состав и свойства баранины.
16.Химический состав молока козы.
17. Кумыс как дистический и лечебный продукт.
18. Гребования к диетическим куриным яйцам.
19.Живая масса взрослой сельскохозяйственной игицы разных вилов.
20.Убойныйвыход сельскохозяйственной итицы.

Тема3. Мегоды контроля качества молока
ИЗ №6 Расчет показателей молочной продуктивности коров

Контрольная работа №1
Задание 1.
За сутки по групие коров (50 голов) получено: утром

—
400 кг молока

=жирностью 3,87%: дием 350 кг жирностью 3,82%; вечером 32) к|

Иполе 3,79%.
Подсчитайте общий удой по групие. улой на корову и средиес

содержание жира в молокс, %.
Задание 2.
В течение месяца от коров фермы получено 702 ц молока. Моголовье
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коров на ферме на начало месяца составило156 гол.
В течение месяца

выбыло коров: 05 числа — 4 гол.; 11 3 тол.; 26 — 2 гол.;
прибыло коровс других ферм: 08 числа 5 гол.; 16 —2 гол.; 28 —4 гол;
отслилось нетслей:03 числа 1 гол.: [4

—
2 гол.;18 — 1 гол.; 24 — 3 гол.

Количество дней в месяце примите за 30.
Определите удой па фуражнуюкоровуза месяц.
Задание 3.
Количество коров на ферме составило (гол.): на 1.01 — 198; 1.02 — 195;

1.03 197: 1.04

—
194: 1.05 189: 1.06 191; 1.07 -193; 1.08 — 196; 1.09 — 199;

1.10 192: [11 - 198; 1.12 195; 1.01 200. Удой молока за год (январь-
декабрь) составил 8034 ц молока.

Определите удой на фуражнуюкорову загод.
Задание 4.
Из хозяйства по производству молока на молочный завод отиравлено:

утром 800 кг молока жирностью 3,71%; дием 650 кг жирностью3,68%;
вечером—600 кг жирностью 3,67%. Базисная жирность молока для региона
составляет 3,7%.

Определите, количество молока (кг), которое будет зачтено хозяйству с

учетом базисной жирности.
Заданис 5.
Корова Истра отелилась 15.03.2016 г., оплодотворилась 24.04.2016 г.,

вновь отслилась28.01.2017 г.

Определите продолжительность сервис-периода, лактации и стельности.
Установите дату запуска коровы перед последним отелом (продолжительпость
сухостойного периода 60 дней).

Количество дней в месяце примите за 30.

"Тема 8. Мегоды оценки и контроля качества мяса
ПЗ №11 Расчег показателей мясной продуктивности

Контрольная работа №2
Задание 1.
Рассчитайте по приведениым ниже данным средиесуточные приросты

живой массы(г) бычков молочной (красная степная) и мясной (герефордская)
пород в разные периоды выращивания: от рождениядо 6 мес., 6 — 12 мес., 12

18 мсс., от рождениядо 18 мес.

Порода Живая масса головы (кг) в возрасте
при 6 мсс. 12 мес. 18 мес.

рождении
'Краспая степная _ 28,5 158 308 442

1 ерефордская 37 178 39 | 430 —

[\®) [®)



Задание 2.
| При убос бычков черно-исс грой породы в возрасте 13 месяцев съемная
живая масса одной головы. составила 544 кг (живая масса бычка при рождении
-33,2 кг), предубойная живая масса 509 кг, масса туши — 280 кг, внутреннего
кира — 13,3 кг, количество мякоти в туше — 232 кг, костей — 47,8 кг.

На выращивание одной головы затрачено 3693 ЭКЕ. кг и 460 кг
'ерсваримого протсина. Себестоимость выращивания одной головы 571 руб..

выручка от реализации 1453 руб.
Рассчитайте показатели мясной продуктивности животных:

‚ убойная масса
» убойный выход

1

‚ выход туши
° содержание в туше мякоти, костей и сухожилий. %
‚ заграты кормов (ОКЕ, кг и переваримого протеина, г) на | кг

прироста живой массы
‚ себестоимость| ц прироста живой массы, руб.
‚ прибыльв расчете на одну голову, руб.

| . рентабельность, %.

Вопросык экзамену
1. Составные части молока.
2. Белки молока их физическая организация, состав и соотношение.
3. Молочный жир.
4. Углеводы молока.
5. Оргаполеитические свойства молока.
6. Основные физико-химические свойства молока.
7. Физико-химичсские изменения молока при его хранении и обработкс.
8. Гермоустойчивость молока и факторы, влияющие на нес.
9. Технологические свойства молока и факторы их определяющие.
10.Бактерицидные свойства молока и факторы их обуславливающие.
11.Факторы, влияющие на количество и морфологический состав

соматических клеток молока.
12.Зоотехнические факторы. определяющие получение молока высокого

качества.
13.Влияние технологических факторов на уровень и качество молока.
14. Первичная обработка молока.
15. Пороки молока и способы сго фальсификации.
16.Минеральные вещества, витамины, ферменты молока.
[7.Количественные показатели мясной продуктивности.
18.Качественные показатели мясной продуктивности.

| 19.Морфологический состав мяса и факторы, на него влияющие.
|

20.Химический состав мяса и факторы, на него влияющис.
21.Белково-качественный показатель мясаи сго изменчивость.
22.Органолеитическис показатели мяса.



23.Ветеринарно-санпитарный контроль продуктов убоя.
24.Маркировка мяса.
25.Говароведческая оценка мяса.
20.Сортовая разрубка туш КРСи свиней.
27.Показатели, определяющие пищевую ценность мяса.
28.Мегоды оценки качества мяса.
29.Изменения в мясе после убоя.

„Пороки мяса.а
Е |.Холодильная обработка мяса.
32.Биологически особенности сельскохозяйственной итицы разных видов.
33.Яичная продуктивность сельскохозяйственной итицы.
34.Процесс яйцеобразования.
35.Факторы, влияющие на процесс яйцеобразовапия.
36.Строение куриного яйца.
37.Химический состав куриного яйпаи его пищевая ценность.
38. Признаки, характеризующие качества куриного яйца.
39.Классификация яиц ино сиособам и срокам хранения. Что такое

дистическое яйцо?
40. Дефекты, снижающие пищевые качества яиц.
41.Сбор, обработка и упаковка пишевых яиц. Их реализация.
42.Методы оценки качества яиц.
43.Факторы, влияющие на яйценоскость итицы.
44. Питательная ценность куриных яиц.
45.Пути повышения яичной продуктивности итии.
46.Образование, рост шерсти и се строснис.
47/Гипы шерстных волокон.
48.Охарактеризуйте основные груипиы шерсти.

49.Физико-механическис свойства шерсти овец.
). Перечислите технологические свойства шерсти овец.
1.Перечислите химические состава шерстного волокна.

2.Органолеигические и лабораторный методы определения прочности
шерсти.

клал

л

253.Факторы, влияющие па свойстваи качество шерсти.
54.Пороки шерсти и их предупреждение.
55.Упаковка и маркировка шерсти овец.

'л 6.Смушкии их качественная характеристика.
7.Меховые, шубные и кожевенные овчины.

58.Особснности романовской овчины.
59.Дайте попятие «экологически чистого продукта»
60.Пакст документов регламентирующих безопасность животноводческой

продукции.

Л



6.2. Описание показателей и критериев контроля успеваемости,
описание шкал оценивания

Таблица 7
_

Критерии оценивания результатов обучения
Оценка

. Критерии оценивания
|

оцсику «отлично» заслуживает студент, освоивший знания. умения. |

комнетенции и теоретический материал без пробелов: вышолнившийВысокий все задания. предусмотренные учебным иланпомна высоком
уровень «5» качественном уровис; практические навыки профессионального

(отлично) применения освоспных знаний сформированы.
Комиетенции, закреилёпные за дисциилиной. сформированы на
уровне — высокий.
оцепку «хорошо» заслуживает студенте. практически полносгыю

а > ВЕ ИС с в С этический материСредний освоивший знания. умения, компетенции и теорсти (ОИ материал.
учеоные задания ие оценены максимальным числом баллов. вуровень «4»
ОСПОвВНОМ сформировал практические навыки.(хорошо) Комнетенции, закреилённые за дисциилиной. сформированы на
уровне — хороший(средний).

.

оцеику «удовлетворительно» заслуживает студент. частично с
Пороговый пробелами освоивший зпапия. умения. комистенции и

теоретический материал, мпогис учебные заданиялибо неуровень«3» т а: и. выполнил. либо они оценены числом баллов близкимк(удовлетвори-
минимальному. искоторые практические павыки ие сформированы.
Компетенции, закреилённые за лисциилиной. сформированы на
уровне — достаточный.

Минимальный|оценку «исудовлетворительно» заслуживаст студенг. не освоивший
уровень «2» знания. умения. комистенции и теоретический материал. учебные

задания ие выполиил. практические навыки ие сформированы.
Компетенции, закреилённые за дисциилиной. ие сформированы.

тельно)

(исудовлетвори-
тельно)

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциилины
7.1 Основная литература

1.  Долженкова Г.М. Интенсификация производства
ысококачествениой продукции животноводства: Монография Рлектронный

ресурс|: монография/ Г.М. Долженкова, И.В. Миронова, Х.Х. Тагиров.
Электрон. дан. — Санкт-Петербург: Лань, 2018. — 296 с.—Режим доступа:
Нирз://с ЛапбооКк.сот/Боок/99223.

2. Родионов Г.В. Скотоводство [Электронный ресурс]: учебник
П.В. Родионов, И.М. Костомахин, Л. Табакова. — Электрон. лан.
—

Санкт-
Петербург: Лань, 2017. 488 с. - Режим доступа:
ВИрз://с [апбооК.соп/боок/90057.

—

С

[

3. Родионов Г.В. Технология производства молока и говядины: учебник
Г.В. Родионов, Л]. Табакова. В.И. Остроухова. — Санкт-Иетербург: Лань.

019. 304 с. — 1$ВМ 978-5-8114-3480-0. Текст: электронный // Лань:
ектропно-библиотечная система.  ОВГ.: В@рз://е ЛапБооК.сот/бооК/1 155035.



7.2. Дополнительная литература
1. Земсков В.И. Проектирование ресурсосберегающих технологий и

технических систем в животноводстве [Электронный ресурс]: учеб. пособие —

Электрон. дан. - Санкт-Петербург: Лань, 2016. — 384 с. - Режим доступа:
[(рз://е.1апбооК.сот/бооК/7 1711.

2. Смирнова М.Ф. Практическое руководство ио мяспому скотоводству
[Электронный ресурс|: учеб. пособие / М.Ф. Смирнова, С.Л. Сафронов, В.В.

Смирнова. Электрон. дани.  Санкт-Исетербург: Лань, 2016. — 320 с. - Режим

доступа: №рз://с.1апфооК.сот/бооК/76287.
3. Аграрная паука. Паучно-теорстический и производственный журнал.

2019.

—
№№1-12.

4. Животиоводетво России.—Научно-практический журнал для
руководителей и главных сиециалистов ЛИК. - 2019. — №№ 1-12.

5. Молочное и мяснос скотоводство. Паучно-производственный журнал.
2019. №№ 1-8.

7.3. Нормативные правовые акты
1. ТРТС 021/ 2011 «О безопасности пищевой продукции».
2. ТРТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».
3. ТРТС 034/ 2013 «Обезопасности мяса и мясной продукции».
4. ГОСТР 57901-2017 Яйца куриные пищевые новышениого качества.

Технические условия
5. ГОСТ 30724-2001 Шерсть. Термины и определения
6. Приказ Министерства сельского хозяйства РФ от13 декабря 2016 г.

№ 551 «Об утверждении Ветерипарных правил содержания крупного рогатого
скота в целях его воспроизводства, вырашивания и реализации» — Режим
лостуна:Аре://\у\у\у.сагатеги/ргоаисЛро/ргите/ 90/7 1533566/ (Свободный

доступ).

8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сеги
«Интернет», необходимых для освоения дисциилины

1. Тве РатуМемз — ежедневные новости молочного рынка. — Режим
доступа: Бир://уумуу.дашупемуз.ги/ (Свободный доступ).

2. Министерство сельского хозяйства Российской Федерации /

Официальный сайт. — Режим доступа: ВИр://асх.ги/ (Свободный достун).
3. Научная электронная библиотека «1 АВВАВУ.ВЦ. - Режим доступна:

ВИ р://мумуму.еПбгагу.ги (Свободный доступ).
4. Цситральная научная сельскохозяйственная библиотска. — Режим

доступа: р://муими.созВб.ги (Свободный доступ).
5. Элсктронио-библиотечная система Издательства Лань. - Режим

доступа: ВИрз://е ЛапфооК.сот/#е $ _шаех (Свободный достун).
9. Перечень программного обеснечения и информационных

справочных систем
1. Электронный фонд правовой и нормативно-технической

документации. — Режим доступа: Бир://4осз.сти@.ги/ (Свободный достуц).
Сисциализированиое программное обеспечение и информационные

справочные системы не предусмотрены.
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10. Описание материально-технической базы, необходимой для
осуществления образовательного процесса по дисциилиие

Лекции и практические занятия проводятся в
удитории, оснащенной сиепоборудованием (средства мультимедиа).

В учебном процессе используются технические и электронные средства
обучения и коитроля знаний студентов (фильмы, комилекты
наглядных пособий, демонстрационных установок и

борудованис), использование которых предусмотрено
Е онцеицией преподавания дисциилины, реализуемой на кафедре.

Наименование специальных
помещений и помещений для

амостоятельной работы (№ учебного
корпуса, № аудитории)

кабинетами, лабораториями

сисциализированной

плакатов,
лабораторное
методической

Таблица 10
Сведенияоб обеспеченности специализированными аудиториями,р у. р

=

И

о

юг

+]

ви

чебная аудиториядля
роведения занятий лекционного
ипа, учебная аудитория для
роведения занятий семинарского

типа, учебная аудитория для
рупиовых и индивидуальных
онсультаций, учебная аудитория
ля текущего контроля и

ромежуточной аттестации,
омещение для самостоятельной
аботы 11 учебный корпус,
удитория №1
чебная аудиториядля
роведения занятий семинарского
ина, учебная аудитория для
руппиовых и индивидуальных
онсультаций, учебная аудитория
ля текущего контроля и
ромежуточной аттестации,
омещение для самостоятельной
аботы — 11 учебный корпус,
удитория №2
ситральная научная библиотека
мени 11.И. Железнова
бщежитие №8 студенческого

юродка
ситр развития животноводства

5

. Нарты 28 шт.

. Стул шт.

. Скамейки учебные—27 шт.

. Доска маркерная — | шт.

1

2
3

4
5

ОЪ/СО -— 1 шт. Инв.№ 555786/7.

| Инв.№ 210138000002735
9. Монитор [.епоуо Инв.№5542||1. Парты 17 шт.
2. Стулья 2 шт.

. Скамейки учебные—15 шг.

Читальный зал

Комната для са моподготовки

Крунный рогатый скот,
1 >
| ссльскохозяйственная итица

Оснащенность специальных помещений и
помещений для самостоятельной работы

. Мультимедийный просктор ВЕМО
М\/526Ё -1 игг. Инв.№ 210138000003853.
6. Системный блок СБ С-2800 /256/40

7. Колонки ЗреаКег$ АЦес Иив.№ 554962.
8. Стенд информационный 1200*%1000 -[ шт.



11. Мегодические рекомендации студентам по освоению дисциплины

Основой для усиешиого освоения студентами дисциилины является
посещение всех видов учебных занятий, ответственное отношение к изучению
диснпиилины, систематическая самостоятельная работа с учебной литературой,
консисктами лекций, методическими пособиями при подготовке к

практическим занятиям и контрольным мероприятиям.

Видыи формы отработки пропущенных занятий

Студент, пропустивший занятия обязан самостоятельно изучить тему
дисциплины по материалам учебников, учебных и учебно-методических
пособий, получить и вьыиюлнить задание, защитить сго у ведущего
преподавателя.

К промежуточному коитролю (экзамену) студент допускается при
вышолнении учебного плана и программы дисциилины, и при наличии допуска
преподавателя.

12. Мегодические рекомендации пренодавателям по организации
обучения по дисциплине

Обучение студентов по дисциилине «Контроль и оценка качества
продукции животноводства» проводится в соответствии с методической
копненцией, реализуемой па кафедре. Основные положения концепции
иреподавания дисциплины включают  элемеиты: аудиторная работа
преподавателя со студентами па лекционных и практических занятиях,
осуществление тскущего и промежуточного коитролязнаний.

Для организации самостоятельной работы студентов ирелусмотрена
возможность использования учебной, учебио-методической и научной
литературы кафедры, получения консультаций у всдущих ирсподавателей и

специалистов агропромышленных предприятий.
В процессе проведения занятий за каждым студентом закрепляется

рабочее место. В начале занятия преподаватель проверяет готовность студентов
к предстоящей работе, даст объясиения по сущности метода и методике
выполнения задания. демонстрирует технические присмы обращения с

приборами и инструмситами, знакомит с правилами техники безопасности.
Обучающиеся получают конкретные задания для  аудиторной

практической работы. Результаты выполнения и выводы по проделанной
работе вносятся в рабочие тетради, которые сдаются для проверки
преподавателюв конце запятияи при допуске к экзамену.

При проведении занятий в максимальной стеисии обссиечивастся
самостоятельное выполисние студентами работ и заданий применительно к

реальным произволственно-техпологическим условиям.

Программу разработали: и

Ананьева Т.В., к.с.-х.н., доцент

Остроухова В.И.., к.с.-х.и., доцент



РЕЦЕНЗИЯ

на рабочую ирограмму диециилины Б1.В.02 «Контрольи оценка качества продукции
животноводства» ОПОП ВОно направлению 36.04.02 Зоотехния, направленность

(профиль) «Селекционно-техпологические мегоды управления качеством
продукции животноводства» (квалификация выпускника — магист р)

Буряковым Пиколасм Истровичем, профессором, заведующим кафедрой кормиеиия
животных, доктором биологических наук (далее но гсксту рецензент). проведена рецензия
рабочей ирограммы дисциилины «Контроль и оцеика качества продукции
животноводства» ОПОП ВО по направлению 36.04.02 Зоотсхния. направленность
(профиль) «Селекционно-технологические методы управиеция качеством продукции
животноводства» (квалификация вынускпика магистр) разработанной в ФГБОУ ВО
«Российский государственный аграрный упиверситег  МСХЛА имени К.Л. Гимирязсва».
на кафедре молочного и мясного скотоводства (разработчики Ананьева Г.В. доцена.
к.с.-х.и.: Остроухова Вера Ивановна. доцент. к.с.-х.и.).

Рассмотрев представленные па рецензию материалы. рецензенг пришет к
слелующим выводам:

1. Предъявлениая рабочая программа дисцинлины «Контроль и оценка качества
продукции животноводства» (далее по тексту Программа) соответствует требованиям
ФГОСио направлению 36.04.02 Зоотехния Программа содержеит все основные разде.ты.
соответствует требованиямк пормативно-методическим докумситам.

2. Иредставлениая в Программе актуальность учебной дисциилины в рамках
рсализации ОПОШ ВО ие подлежит сомнетио дисциилина вкмочена в часть.
дисциилии учебного плана. формируемую участииками образовательных отношений по
направлению подготовки 36.04.02 Зоотехния.

3. Представленные в Программе цели дисциилины соответствуют гребованиям
ФГОС направления 36.04.02 Зоотехния.

4. В соответствии © Программой за дисциилиной «Контроль и оценка качества
продукции животноводства» закреилено 3 комнпетеиции. Дисциплина «Контроль и
оценка качества продукции животноводства» и представлениая Программа способии
реализоватьих в объявленных требованиях.

5. Результаты обучения. иредставленные в Программе в категориях знать. уметь.
владеть соответствуют сисцифике и содержанию дисциплины и демонстрируют
возможность получения заявленных результатов.

6. Общая трудобмкость дисциилины «Контроль и оценка качества продукции
животноводства» составляет 5 зачётных сдипиц (180час.).

7. Информация о взаимосвязи изучасмых дисцинлии и вопросам иск.ночения
дублирования в содержании дисциилин соответствует действительности. Диснинлина
«Конгроль и оценка качества продукции животноводетва» взаимосвязана с другими
дисцинлинами ОПОП ВО и Учебного илана ино направлению 36.04.02 Зоолелиия и
возможность дублирования в содержании отсугствусг. Поскольку лисцинлииа ие
ирслусматриваст паличие сисциальных требовапий к входным знаниям. умениям и

комистенциям студента. хотя может являться иреииествующей для снециальных. в том
числе профессиональных дисциилин. использующих знания в области контроля и оценки
качества продукции животноводства в профессиональной деятельности магистра по
данному направлению подготовки.

8. Представленная Программа предполагает использование  совремсиных
образовательных техпологий при реализации различных видов учебной работы. Формы
образовательных технологий соответствуют сисцифике дисциилины,

9. Программа дисциилины «Контроль и оценка качества пробкьнции
животноводства» предполагает занятия в интерактивной форме.



10. Виды. содержание и трудобмкость самостоятельной работы студентов.
представленные в Программе. соответствуют ‘требовапиям к подготовке выиускииков.
содержащимся во ФГОС ВО направления 36.04.02 Зоотехния.

1. Иредетавленные и описанные в Программе формы мекущей опсики знаний
(устный опрос) соответствуют сисцификс дисциилипы и требовапиямк выпускникам.

Форма промежуточного контроля знапий студептов. предусмотренная Программой,
осуществляется в форме экзамена. что соответствует статусу дисциилины. включенной

в часть. дисциилин учебного плана. формирусмую участниками образовательных
отношений по паправлению подготовки36.04.02 Зоотсхния

12. Формы оцсики знаний. представленные в Программе. соответствуют
сисцифике дисциилины и требованиямк выпускпикам.

13. Учебно-методическое  обесиечение диспиилины  иредставлепо: осповной
лигературой 3 источника. дополнительной литературой 2  паименования.
исриодическими изданиями 3 источникасо ссылкой на электронные ресурсы. Интернет-
ресурсы 5 источников и соответствует ‘требованиям ФГОС паправления 36.04.02
Зоотехния.

14. Матгериально-тсхническос обеспечение дисциилины соответствует сисцифике
дисцпинлины «Контроль и оценка качества продукции животноводетва» и

обесисчивает использование современных образовательных, в том числе интерактивных
мегодов обучения.

15. Мегодические рекомендации студентам и методические рекомсидации
преподавателям по организации обучения по дисциилине дают иредставлепие о
специфике обучения по дисциилиие «Контроль и оценка качества иродукции
животноводства».

ОБЩИЕ ВЫВОДЫ

На осповапии проведенной рецензии можно сделать заключение. что характер.
структура и содержание рабочей программы дисциилины «Контроль и оценка качества
ипродукцив животноводства» ОПОП ВО по направлению 36.04.02 Зоотехния.
направленность (профиль) «Селекционио-технологическис методы управления качеством

продукции животноводства», (квалификация выпускника магистр), разработанной
Апаньсвой Т.В.. доцентом, к.с.-х..; Остроуховой В.И., доцентом, к.с.-х.и., соответствует
гребованиям ФГОС ВО. современным требованиям экономики, рынка труда и позволит
при её реализации усисшно обесисчить формирование заявлениых комистсиций.

Рецензент: Буряков ИИ1.. профессор. заведующий кафедрой кормления животных, доктор
биологических наук 3/

«Я вел20/ в
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