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АННОТАЦИЯ 
программы практики Б2.0.01(П) Производственная практика 

Научно — исследовательская работа (НИР) 
для подготовки магистров по направлению 19.04.03 Продукты питания 

животного происхождения, направленность: «Технологии 
функциональных продуктов питания из животного сырья» 

 
Kypc 1,2 
Семестр: 1,2,3,4 
Форма проведения практики: дискретная (рассредоточенная), индивиду- 

альная. 
Способ проведения: стационарная 
Цель практики: Производственная практика - Научно - исследователь- 

ская работа (НИР) является составной частью основной профессиональной об- 
разовательной программы высшего образования и является одной из форм ор- 
ганизации учебного процесса и подготовки магистров. Она дает способность к 
абстрактному мышлению, анализу, синтезу, способность использовать на прак- 
тике навыки и умения в организации научно-исследовательских и научно- 
производственных работ, в управлении коллективом, влиять на формирование 
целей команды, воздействовать на ее социально-психологический климат в 
нужном для достижения целей направлении, оценивать качество результатов 
деятельности, ориентироваться в постановке задачи и определять, каким обра- зом 
следует искать средства ее решения, применять знания современных методов 
исследований, осваивать знания в области современных проблем науки, 
естествознания, молекулярной биологии, микробиологии, техники и техноло- гии 
продукции животного происхождения, собирать, обрабатывать с использо- 
ванием современных информационных технологий и интерпретировать необ- 
ходимые данные для формирования суждений по соответствующим социаль- 
ным, научным и этическим проблемам, оформлять, представлять и докладывать 
результаты выполненной работы, использовать современные достижения науки и 
передовой технологии в научно-исследовательских работах, ставить задачи 
исследования, выбирать методы экспериментальной работы, интерпретировать и 
представлять результаты научных исследовании, самостоятельно выполнять 
исследования для решения научно-исследовательских и производственных за- дач 
с использованием современной аппаратуры и методов исследования свойств 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции при выполнении исследований в 
области проектирования новых продуктов, представлять результаты 
исследования в формах отчетов, рефератов, публикаций и публичных обсужде- 
ний, проектировать научно-исследовательской работы по заданной проблеме. 

Задачи практики соотнесены с видом профессиональной деятельности 
магистра — научно-исследовательской: обеспечение становления профессио- 
нального научно-исследовательского мышления, формирование четкого пред- 
ставления об основных профессиональных задачах, способах их решения, фор- 



—  формулирование и решение задач, возникающих в ходе выполнения 
научно-исследовательской работы; 

- выбор необходимых методов исследования (модифицировать сущест- 
вующие, разрабатывать новые методы), исходя из задач конкретного исследо- 
вания (по теме магистерской диссертации или при выполнении заданий научного 
руководителя в рамках магистерской программы); 

- применение современных информационных технологий и пакетов при- 
кладных программ при проведении научных исследований; 

—  обработка полученных результатов, анализа и представления их в виде 
законченных научно-исследовательских разработок (отчета по научно- 
исследовательской работе, тезисов докладов, научной статьи, курсовой работы, 
магистерской диссертации). 

- оформление результатов проделанной работы в соответствии с уста- 
новленными нормативными документами с привлечением современных средств 
редактирования и печати; 

- в соответствии с индивидуальным планом научно-исследовательской 
работы, поиск и сбор научной информации, проведение экспериментальной ча- 
сти научно-исследовательской работы, обработка и анализ необходимых мате- 
риалов для выполнения выпускной квалификационной работы - магистерской 
диссертации. 

Требования к результатам освоения практики: в результате освоения 
практики формируются следующие компетенции: YK-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК- 
2.3; УK-4.2; OПK-5.1; OПK-5.2; ОПК-5.3; ПKoc-5.2; ПKoc-1.1; ПKoc-1.2; ПКос-
1.3; ПKoc-2.1; ПKoc-2.2. 

Краткое содержание практики: — Практика предусматривает следующие 
этапы: планирование НИР, составления индивидуального плана НИР, ознаком- 
ление с тематикой научно-исследовательских работ в данной сфере, непосред- 
ственное выполнение научно-исследовательской работы, корректировка плана 
проведения НИР в соответствии с полученными результатами и составление 
итогового отчета о научно-исследовательской работе. 

Место проведения практики: кафедра управления качеством и товарове- 
дение продукции, научно-исследовательские институты и предприятия отрасли 

Общая трудоемкость практики составляет 10 зач. ед. (360 часов). 
Промежуточный контроль по практике: 1,2, 3 семестры - зачем, 4 семестр – 

зачет с  оценкой. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



















  

3. МECТO ПРАКТИКИ В CTPУKTYPE OПOП МАГИСТРАТУРЫ 

Для успешного прохождения производственной практики - Научно - иссле- 
довательская работа (НИР) необходимы знания и умения по предшествующим 
дисциплинам: «Компьютерные технологии в разработке рецептур и процессов 
производства функциональных пищевых продуктов из животного сырья и циф- 
ровизация проектирования продуктов питания», «Информационные технологии в 
науке и производстве», «Медико-биологические основы производства функ- 
циональных пищевых продуктов для различных групп населения», «Химия пи- 
щи». 

Производственная практика -Научно исследовательская работа (НИР) является 
основополагающей для изучения следующих дисциплин (практик): «Технология 
разработки стандартов и нормативной документации», «Цифровые технологии 
функциональных пищевых продуктов из животного сырья», «Системы 
прослеживаемости при производстве продуктов питания», «Производственная 
практика - Технологическая практика», «Производственная практика Предди- 
пломная практика» и для написания и подготовки к защите выпускной квалифи- 
кационной работы — магистерской диссертации. 

Производственная практика -Научно — исследовательская работ (НИР) входит в 
состав основной профессиональной образовательной программы высшего образования 
и учебного плана по направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания 
животного происхождения, магистерская программа «Технологии 
функциональных продуктов питания из животного сырья». 

Форма проведения практики дискретная (рассредоточенная), индивиду- 
альная. 

Способ проведения — стационарная. 
Место и время проведения практики: кафедра управления качеством и 

товароведение продукции, научно-исследовательские институты и предприятия 
отрасли 

Выбор мест прохождения практик для лиц с ограниченными возможностями здоровья 
производится с учетом состояния здоровье обучающихся и требованиями по 
доступности. 

Форма промежуточного контроля: 1,2,3 семестры - зачет; 4 семестр - зачет 
с оценкой. 

 



 

4. CTPУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 
Таблица 2 

Распределение часов производственной практики  
по видам работ по семестрам 

 
 
 
Вид учебной работы 

Трудоемкость 
 
Вceгo 

по семестрам 

 
1 

 
2 

 
3 

 
4 

Общая трудоемкость по учебному 
плану, в зач.ед. 

9 2 1 5 2 

в часах 360/360 72/72 36/36 180/180 72/72 
Контактная работа, час. * 3/3 0,33/ 

0,33 
0,33/0,33 1,67/1,67 0,67/0,67 

Самостоятельная работа практиканта, 
час. 

357/357 71,67/
71,67 

35,67/ 
35,67 

178,33/ 
178,33 

71,33/71,33 

Форма промежуточной аттестации Зачет Зачет с 
оценкой 

 
* в том числе практическая подготовка 

Таблица 3 
Структура производственной практики 

№ 
п/п 

 
 

Содержание этапов практики Формируемые 
компетенции 

  1 
Ознакомление с тематикой научно-исследовательских 
работ в сфере управления качеством пищевых продуктов 

УК-1.1; yK-1 2; УК-1.3, 
УК-2.3 

 
2. 

Работа с отечественной, зарубежной и патентной 
литературой в области управления качеством пищевых 
продуктов и технологии производства функциональных 
продуктов животного происхождения. Использование 
цифровых средств и технологий в пищевой 
промышленности. 

УК-1.1; yK-1 2; УК-1.3, 
УК-2.3 

3. Обсуждение, выбор и согласование темы магистерской 
диссертации 

УK-1.1; УК-1.2, УК-1.3; 
УК-2.3 

4. Обоснование актуальности выбранной темы и 
характеристика современного состояния изучаемой 
проблемы 

УК-1.1; yK-1 2; УК-1.3, 
УК-2.3 

5. Составление индивидуального плана НИР УК-1.1: УК-1.2: УК-1.3; 
УК-2.3 

6. 
Утверждение темы ма гистерской  диссертации  и  
плана-графика работы над диссертацией с указанием 
основных мероприятий и сроков их реализации 

УК-1.1; yK-1 2; УК-1.3, 
УК-2.3 

7. Постановка целей и задач диссертационного исследования ПKoc-1.1; ПKoc-1.2; 
ПKoc-1.3 

8. Определение объекта и предмета исследования ПKoc-1.1 ; ПKoc- 1.2; 
ПКос-1.3 

9. Обзор литературы по теме диссертационного исследования, 
основанный на актуальных научно-исследовательских пуб- 

ПKoc-1.1 ; ПKoc- 1.2; 
ПКос-1.3 
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