
СПИСОК 
опубликованных и приравненным к ним научных 

и учебно-методических работ за весь период научно-педагогической 
деятельности 
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№ 
п/п 

Наименование работы, 
ее вид 

Форма 
работы 

Выходные данные Объем в 
п.л. или 
с. 

Соавторы 

1 2 3 4 5 6 
 

1.Научные работы 
 

1. Рациональное 
использование мяса птицы 
после механической 
обвалки. Статья 

печат. 
 

Мясная индустрия 
СССР. - 1981 - № 
7,с.16-17. 

2/1,0 Гоноцкий В А., 
Попков В Н. 

2. Механическая обвалка 
мяса птицы Обзорная 
информация. 

печат. 
 

ЦНИИТЭИ 
мясомолпром.- 1982-
24с. 

24/14,0 Гоноцкий В А.. 
Попков В Н 

3. Исследования изменения 
качества мяса птицы 
после механической 
обвалки при холодильной 
обработке и 
хранении.Статья. 

печат. 
 

Холодильная техника - 
1982 -№5,с.35-39. 

5/3,0 Гоноцкий В А . 
Большаков А С 

4. Биологическая ценность 
мяса птицы механической 
обвалки и продуктов с 
использованием этого 
сырья.Статья. 

печат. 
 

Доклады ВАСХНИЛ - 
1982 - № 9,с.40-41. 

2/1,0 Кузнецова В В . 
Гоноцкий В А 

5. Разработка рецептур 
вареных колбас с 
использованием мяса 
птицы механической 
обвалки.Тезисы. 

печат. 
 

Всесоюзная научно- 
техническая 
конференция « 
Развитие производства 
биологически 
полноценных пищевых 
продуктов на основе 
комплексного 
использования сырья и 
снижения его потерь». 
М . 1982,с.121-122. 

2/1,0 Гасанов Г. 
И.Гоноцкий В. А. 

6. Биологическая ценность 
механически обваленного 
мяса птицы и колбас с его 
включением.  
Статья. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Европейского 
конгресса научных 
работников мясной 
промышленности. - 
Мадрид. 1982,с.592-
597. 

6/3,0 Хлевовая В В., 
Гоноцкий В А 

7. Исследования 
функциональных свойств 
фарша вареных колбас с 
включением мяса птицы 
механической обвалки. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Первой научно- 
технической 
конференции 
«Разработка процессов 

3/3,0   - 



Тезисы. получения 
комбинированных 
мясопродуктов» - М 
.1982,с.100-102. 

8. Определение фтора в 
обваленном мясе птицы . 
Статья. 

печат. 
 

Известия 
вузов.Пищевая 
технология - 
Краснодар. 1983 -№1. –
с.14-16. 

3/2,0 Большаков А С. 
Кузнецова М. М. 

9. К вопросу оптимизации 
рецептур вареных 
колбасных изделий.  
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия 
СССР - 1983. - №4,с.33-
35. 

3/2,0 Гасанов Г. И.. 
Шумков Е Г 

10. Прогнозирование научно - 
технического прогресса 
мясной и молочной 
промышленности. Тезисы 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Всесоюзной 
конференции молодых 
ученых и специалистов 
«Экономическое и 
социальное развитие 
агропромышленного 
комплекса». - М . 1986. 
–с.67-69. 

3/3,0   - 

11. Зарубежный опыт 
использования ЭВМ на 
предприятиях мясной и 
молочной 
промышленности. 
Обзорная информация. 
Брошюра. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М 
ВИНИТИ, 1986 - № 
5,с.58-74. 

17/17,0   - 

12. О сдаче и приемке скота 
за рубежом обзорная 
информация. Обзорная 
информация. Брошюра. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М, 
ВИНИТИ, 1986.с.90-95. 

6/6,0 - 

13. Использование ЭВМ и 
АСУ в мясной и молочной 
промышленности 
зарубежных стран. 
Обзорная информация. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М, 
ВИНИТИ, 1986 № 
5,20с. 

20/20,0 - 

14. Рациональное 
использований 
субпродуктов за 
рубежомОбзорная 
информация. 
 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техникаагропромышле
нному комплексу, - М,, 
ВИНИТИ, 1986 - № 
2.,с.52-68. 

17/17,0 - 

15. Использование крови и 
кости за рубежом 
обзорная информация. 
Обзорная информация. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М., 
ВИНИТИ, 1986 - 
№2.,с.68-90. 

23/23,0 - 



16. Способы увеличения 
продолжительности 
хранения мяса и 
мясопродуктов//Часть 1. 
Статья. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М., 
ВИНИТИ, 1987 - № 
18.,с.40-50. 

11/11,0 - 

17. Способы увеличения 
продолжительности 
хранения мяса и 
мясопродуктов // Часть 
2.Статья. 

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - 
М.,ВИНИТИ, 1987 - № 
30,с.37-43. 

7/7,0 - 

18. Ферменты и их 
применение в мясной и 
молочнойпромышленност
и за рубежом. 
Обзорная информация.  

печат. 
 

Новости науки и 
техники Наука и 
техника 
агропромышленному 
комплексу, - М, 
ВИНИТИ, 1987 - № 
35,с.39-44. 

6/6,0 - 

19. Утилизация вторичных 
топливо - энергетических 
ресурсов. 
 Статья. 

печат. 
 

Молочнаяпромышленн
ость, 
М , 
ЦНИИТЭИмясомолпро
м, 1988,вып 8, с.33-39. 

7/7,0 - 

20. Утилизация вторичных 
тепловых ресурсов. 
Статья. 

печат. 
 

Молочнаяпромышленн
остьМ. 
ЦНИИТЭИмясомолпро
м.,1988,вып. 12.,с.11-
12. 

2/2,0 - 

21. Утилизация тепла 
уходящих дымовых газов. 
Статья. 

печат. 
 

Молочная 
промышленность 
М. 
ЦННИИТЭИмясомолп 
ром, 1988,вып 11,с.9-
11. 

3/3,0 J- 
 - 

22. Использование методов 
прогнозирования 
приопределении 
перспективных 
направлений 
утилизациивторичных 
топливо - энергетических 
ресурсов. Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Всесоюзной отраслевой 
научно- технической 
конференции молодых 
ученых и специалистов 
«Вклад молодых 
ученых и специалистов 
в ускорение НТП в 
мясной и молочной 
промышленности».М, 
1988.,с.123-124. 

2/2,0 - 

23. Прогнозирование научно - 
технического прогресса в 
мясной и молочной про-
мышленности.  
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Всесоюзной отраслевой 
научно-технической 
конференции молодых 
ученых и специалистов 
«Пути интенсификации 
технологических 

2/2,0 - 



процессов и 
оборудования в 
отраслях АПК», - М , 
1988,с.213-214. 

24. Использованиевторичных
энергетических ресурсов в 
пищевой 
промышленности 
зарубежных 
стран.Обзорная 
информация. 

печат. 
 

Серия 1 «Экономия и 
рациональное 
использование 
сырьевых, топливо - 
энергетических 
ресурсов». М., 
ЦНИИТЭИМС. 1990, 
№ 11,с.12-27. 

16/16,0 - 

25. Методологические 
подходы к 
прогнозированию 
технологий первичной 
переработки крупного 
рогатого скота.  
Статья. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Европейского 
конгресса научных 
работников мясной 
промышленности, 
Кульмбах, 1991,т. 
2.,с.408-411. 

4/2,0 Шаповалов А К., 
Большаков О В 

26. Перспективные 
направления науки и 
техники мясной и 
молочной 
промышленности до 2010 
года. Монография. 

печат. 
 

М,,АгроНИИТЭИмясо
момолпром, 1989,144с. 

144/55.0 Давидян Г Г 
,Саломатин А Г , 
Федорус И И 

27. Энергосберегающее 
оборудование для 
тепловой обработки 
пищевой продукции. 
Обзорная информация.  

печат. 
 

 
 М, ЦНИИТТЭИМС, 
1991, Серия 1, вып. 
11,20с. 

20/12,0 Груданов В Я 
Ткачева Л Т 

28. Использование 
предпочтительных чисел в 
конструировании 
технологических 
аппаратов. Статья. 

печат. 
 

«Передовой 
производственный и 
научный опыт, 
рекомендуемый для 
внедрения в 
масложировой, 
парфюмерно- 
косметической и 
эфиромасличной 
промышленности». 
М.,АгроНИИТЭИПП. 
1991.,с.1-5. 

5/3,0 Груданов В Я , 
Тарасова Л П 

29. Исследование состояния 
технического уровня 
отраслей АПК в условиях 
перехода к рыночной 
экономике.  
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Всесоюзной научно - 
технической 
конференции 
«Экономические 
проблемы развития 
/АПК в условиях 
перехода к рыночной 
экономике», М., 
ВНИЭСХ, 1991 ,с.140-
142. 

3/2,0 Тарасова Л.П. 
Смирнова Л. Н. 

30. Комплексный анализ 
научно - технического 

печат. 
 

М ВНИЭСХ, 1991,84с. 84/44,0 Поляков М А. 
Тарасова Л. П. 



уровня отраслей АПК 
..Статья. 

 Гурьянов А.И. 

31. Методические основы 
создания экспертных 
систем для отраслей 
АПК.Статья. 

печат. 
 

Мясная 
промышленность . 
1992, - № 2,с.11-13. 

3/2,0 Эйдис А.Л., 
Большаков О. В. 

32. Экспертная подсистема 
оценки развития техники. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная 
промышленность - 
1992. № 4,с.9-11. 

3/1,0 Эйдис А. Л. 
Большаков О. В. 

33. Оценка перспективности 
технологических решений 
при создании экспертных 
систем. Статья. 

печат. 
 

Мясная 
промышленность - 1992 
-№ 5,с.15-17. 

3/1,0 Большаков О В , 
Панфилов В А 
Гурьянов А И 

34. Новая экспертная система 
оценки технологий. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная 
промышленность - 1993 
- № 2,с.24-25. 

2/1,0 Большаков О.В. 
Промахина И.М. 
 

35. Укрупнённые нормативы 
затрат времени и 
стоимости НИР и ОКР в 
машиностроении для 
перерабатывающих 
отраслей АПК. Брошюра. 

печат. 
 

М ВИСХОМ, 1994,40с. 40/20,0 Большаков О В. 
Гурьянов А.И. 
Эйдис А.Л. 
. 

36. Экспертная система 
оценки перспективности 
технологических 
нововведений. Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия - 
1994 - № 4,с.26-27. 

2/1.0 Большаков О В , 
Панфилов В А , 
Гурьянов А И 

37. Методы графического 
анализа документального 
информационного потока 
и их применение в АПК. 
 Статья. 

печат. 
 

Пищевая 
промышленность - 1995 
- № 3, с.8-9. 

3/1,0 Макеев Б А , 
Большаков О В , 
Зуева А В 

38. АПК России.Приоритеты 
развития инновационных 
процессов в условиях 
рыночной экономики. 
Монография. 

печат. 
 

М , «Колос», 1994,245с. 245/60. 
 

Богатырев А.Н., 
Большаков О.В. 
,Масленникова О.А 

39. К вопросу определения 
функциональных 
зависимостей и научных 
направлений при 
обосновании аспектов 
безопасности жизни на 
основе анализа 
документальных 
информационных потоков 
Тезисы 

печат. 
 

Сборник тезисов VI 
Всероссийской научно 
- методической 
конференции 
«Безопасность 
жизнедеятельности 
человека». С - Пб., 
1994,с.66-68. 

3/1,0 МакеевБ. А. 
Тарасова Л. П. 

40. Оценка состояния и 
прогноз развития научных 
направлений с 
использованием новых 
информационных 
технологий. 
Тезисы 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Российской научно - 
технической 
конференции «Новые 
материалы и 
технологии», М,MATИ, 
1994 ,с.57-58. 

2/2,0 - 



41. SomeAPLdefinedfunctionsf
orthefastanalysisofinnovatio
nsinfoodscienceandhumann
utrition. 
Статья. 

печат. 
 

Сборникдокладов 
Международной 
конференции «APL- 
95», Сан-Антонио, 
США, 1995,т.1,с.12-17. 

6/3.0 Макеев Б А , 
Большаков О В 
Зуева А. В 

42. К вопросу определения 
перспектив научных 
направлений в системе 
АПК. 
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Международной 
конференции 
«Персиективные 
процессы 
производства 
продовольствия» 
М, МГАПП ,1995,с.303-
304 

2/2,0 
 

- 

43. Оценка перспектив 
развития технологий и 
техники с применением 
экспертных систем. 
Статья. 

печат. 
 

Известия Вузов. 
Пищевая технология. 
Краснодар, 1995 ,№ 1 -
2, с.15-18. 

4/2.0 Большаков О В., 
Панфилов В А 

44. Обоснование и прогноз 
аспектов 
жизнедеятельности с 
применением экспертных 
систем. Тезисы 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Международной 
конференции 
«Экология и развитие 
Северо - Западного 
региона РФ»,С -Пб , 
1995,с.202-203. 

2/1.0 Макеев Б. А., 
Тарасова Л П 

45. Управление 
инновационным 
процессом в АПК с 
помощью экспертных 
систем поддержки 
принимаемых решений. 
Тезисы 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Международной 
конференции 
«Экономический 
механизм теория и 
практика в 
современных 
условиях» .М., 
ВНИЭСХ, 1995,с.118-
120. 

3/1.0 Макеев Б А , 
Тарасова Л II 

46. Определение основных 
направлений 
инновационной политики 
АПК с применением, 
экспертных систем. 
Статья 

печат. 
 

Пищевая 
промышленность . 
1996, № 7,с.36-37. 

2/1.0 БольшаковО.В 
Макеев Б А 

47. Методические положения 
по оценке аграрного 
научно - технического 
потенциала. Статья. 

печат. 
 

М., ВНИЭСХ, 1996,40с. 40/20.0 Санду И. С, 
 Ткач А В , 
Тарасова Л И 

48. К вопросу 
созданиясамообучающихс
я систем контроля и 
управления 
технологическими 
процессами при 
производстве продуктов 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Второй Всероссийской 
научно-технической 
конференции 
"Прогрессивные 
экологически 
безопасныетехнологии 

2/2,0 - 



питания. 
 Тезисы. 

хранения и 
комплексной 
переработки 
сельскохозяйственной 
продукции для 
создания продуктов 
питания повышенной 
пищевой и 
биологической 
ценности». - Углич. 
1996,с.296-297. 

49. Использование 
вычислительных средств 
на основе гибридной 
алгебры для создания 
адаптивных систем 
управления 
технологическими 
процессами при 
производстве продуктов 
питания. Тезисы. 

печат. 
 

Сборник докладов 
Международной 
научно-технической 
конференции 
«Непрерывные и 
смежные логики в 
технике, экономике и 
социологии», Пенза, 
1996,с.66-67. 

2/2,0 - 

50. Применение нечетких 
методов искусственного 
интеллекта для 
управления 
технологическими 
процессами при 
производстве 
мясопродуктов.  
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
научно-технической 
конференции 
«Теоретические и 
практические аспекты 
основных положений 
расчета процессов и 
аппаратов пищевых 
производств», М., 
МГУПБ, 1996.,с.109-
110. 

2/2,0 Шимбирев П.Н. 

51. К вопросу применения 
современных 
наукометрических 
методов мониторинга 
прогрессивных 
технологий в АПК. 
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
научно-технической 
конференции 
«Теоретические и 
практические аспекты 
основных положений 
расчета процессов и 
аппаратов пищевых 
производств», М., 
МГУПБ 1996, с.106-
108. 

3/2,0 Макеев Б.А. 
Большаков О.В. 

52. Научно-технический 
потенциал сельского 
хозяйства России (оценка 
состояния и предложения 
по повышению 
эффективности). 
Монография. 

печат. 
 

М ВНИЭСХ, 1997,72с. 72/24.0 Санду И С,  
Ткач А. В. 

53. Использование 
зарубежных добавок 
природного 
происхождения при 
производстве продуктов 

печат. 
 

Мясо-молоко. 1997 - № 
2,с.46-48. 

3/2.0 Маклаков В В , 
Жиров М В 



питания.Статья 
54. Разработка рецептур 

колбасных изделий с 
применением новых 
информационных 
технологий.Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
Международной 
конференции «Пища 
Экология Человек.» М , 
1997 ,с.122-123 

2/1.0 Бобренева И В 
,Белитов В В 

55. Создание технологий 
экструзионных продуктов 
с содержанием пищевых 
волокон,направленных на 
снижение калорийности. 
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
международной научно 
- технической 
конференции 
«Приоритетные 
технологии пищевой 
промышленности», М., 
МГЗИПП, 1998, выпуск 
2, с.15-16. 

2/1.0 Токаев Э.С., 
Бобренёва ИВ,  

56. Обоснование квоты 
введения пищевых 
волокон в рецептуры, 
разрабатываемых новых 
технологий продуктов 
питания, направленных на 
лечение и 
профилактику больных с 
нарушением липидного 
обмена.Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
международной научно 
- технической 
конференции 
«Приоритетные тех-
нологии пищевой 
промышленности» .М, 
МГЗИПП, 1998, выпуск 
2,с. 17-18.. 

2/1.0 Токаев Э С, 
Бобренева И В, 
Хакимова Л К 

57. Интеллектуальные 
технологии и системы 
управления 
производством пищевых 
продуктов. Тезисы. 

печат. 
 

Сборник тезисов 
международной научно 
-технической 
конференции 
«Приоритетные 
технологиипищевой 
промышленности М., 
МГЗИПП, 1998, выпуск 
2,с.18-19 

2/1.0 Протопопов И И 
,Бобренёва И В 

58. Новые информационные 
технологии в научных 
исследованиях, курсовом 
и дипломном 
проектировании. 
 Статья. 

печат. 
 

Материалы IV 
Международной 
научно-практической 
конференции «Заочное 
обучение-стратегия и 
практика» М., 
МГЗИПП. 1998. 
Выпуск 2,с.144-146. 

3/2.0 Маклаков В. В. 
Жиров М.В. 

59. Экономический механизм 
функционирования 
аграрной науки в условиях 
рынка (анализ и оценка 
состояния) 
Обзорная информация.  

печат. 
 

М ,ВНИЭСХ, 1998 ,90с. 
 

90/30.0 Ушачев И.Г. 
Оглоблин Е.С. 
Прокопьев Г.С. 

60. Нечеткие модели 
управления 
технологическимипроцесс
амипроизводства 
пищевыхпродуктов. 
Тезисы. 
 

печат. 
 

Сборник тезисов 
научно -практической 
конференции  
«Прогрессивные, 
экологически 
безопасные 
технологии хранения и 

2/1,0 Большаков О. В. 
КрасновА. Е. 
Протопопов И. И. 



комплексной 
переработки 
сельхозпродукции для 
создания продуктов 
питания повышенной 
пищевой и 
биологической 
ценности» по 
направлению 
«Проблемы создания 
нового поколения 
отечественных 
продуктов питания 
повышенной пищевой 
и биологической 
ценности -продуктов 
XXI века» (Углич. 8 - 
11 сентября) -
М.,1998,с.16-17. 
 

61. Потенциометрический 
анализатор для экспресс-
анализа качества пищевых 
продуктов. Тезисы. 

печат. 
 

Тезисы 
докладовВторой 
Всероссийскойнаучно - 
практическойконферен
ции «Автоматизация 
технологических 
процессов и 
управления 
производством на 
предприятиях 
пищевойпромышленно
сти» М., 
МГУПП, 1998 ,с.48-50. 

3/2.0 ИцыгинС.Б , 
Злобин Л.А., 
Маклаков В В 
 

62. Экспресс - метод 
определения влажности 
мясных продуктов. 
Тезисы. 
 

печат. 
 

Тезисы 
докладовВторой 
Всероссийской научно-
практической 
конференции 
«Автоматизация 
технологических 
процессов и 
управления 
производством на 
предприятиях 
пищевойпромышленно
сти » М МГУПП, 1998 
.с.55-56. 

2/1.0 Маклаков В В 
Соколов И А , 
Злобин Л А 
 

63. Потенциометрический 
экспресс - анализатор 
качества мяса и мясных 
продуктов. 
 Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия. 
1998 , № 8,с.34-36. 

3/2.0 
 

Ицыгин С Б , 
Королёв В Ф , 
Большаков О В 
 

64. Определение перспектив 
развития отраслей АПК с 
учётом инновационной 

печат. 
 

М ВНИЭСХ, 1998,47с. 47/25.0 Санду И. С., 
Оглоблин Е. С. 



активности. Брошюра. 
65. Оценивание нечётких 

свойств пищевых сред 
методом измерения их 
шумовых откликов на 
полевые воздействия. 
Статья. 

печат. 
 

Материалы  пятой 
Международной 
научно-практической 
конференции 
«Современные 
проблемы в пищевой 
промышленности » М, 
МГЗИПП. выпуск 4, 
1999,с.196-198. 

3/2.0 Краснов А Е , 
Красников С. А. 

66. Управление 
производством пищевых 
продуктов в условиях 
информационной 
неопределённости. 
 Статья. 

печат. 
 

Материалы пятой 
Международной 
научно- практической 
конференции 
«Современные 
проблемы в пищевой 
промышленности» - М 
МГЗИПП, выпуск 4, 
1999, с.198-200. 

3/2.0 Краснов А Е, 
Красников С А 

67. Методология контроля и 
управления 
технологическими 
процессами пищевых 
продуктов в условиях 
информационной 
неопределенности. 
 Статья. 

печат. 
 

Материалы 5 Между 
народной научно- 
практической 
конференции 
«Современные 
проблемы в пищевой 
промышленности» М., 
МГЗИПП, выпуск 4, 
1999.с.200-202. 

3/1.0 Краснов А Е., 
Большаков О В 

68. Функциональные добавки 
направленного действия 
для пищевой 
промышленности. Статья. 

печат. 
 

Пищевая 
промышленность . 
1999,№ 1.с.54-56. 
 

3/2.0 МикляшевскиП , 
Прянишников В.В 

69. Методологические основы 
анализа и определения 
перспектив развития 

технологий мяса и мясных 
продуктов в условиях 

информационной 
неопределенности. 

Брошюра. 

Печат. Автореферат дис.д-
ратех.н. 

М.,МГУПБ,1999,46с.. 

46/46.0 - 

70. Управление состоянием и 
структурами объектов 
АПК. 
 Статья. 

печат. 
 

Материалы 
Международной 
научно- практической 
конференции 
«Проблемы управления 
АПК России»С-Пб,. 
2000,том.3,с.59-66. 

7/4.0 Краснов А Е. 

71. Эконометрические 
проблемы АПК: 
уравнение 
производственных 
процессов, их 
параметрическая 
идентификация и 
прогнозирование в 

печат. 
 

Материалы 
Международной 
научно- практической 
конференции 
"Проблемы управления 
АПК России». 
С-Петербург, 2000, 
том3, с.108-114. 

7/4.0 Краснов А Е 
Ломидзе Ю Л 



нестационарных условиях. 
Статья. 

72. Информационные 
технологии пищевых 
производств в условиях 
неопределенности ' 
(системный анализ, 
прогнозирование, 
управление).Монография
. 

печат. 
 

М ,ВНИИМП, 
2001,502с. 

502/260. Краснов А Е , 
Большаков О В , 
Шленская Г В 

73. Спектральная 
квалиметрия пищевого 
сырья и готовых 
продуктов. 
Тезисы. 

печат. 
 

Сборник «Пища. 
Экология. Человек». - 
Доклады четвёртой 
международной 
научно-технической 
конференции. - М.: 
МГУПБ, 2001.с.295-
297. 

3/1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 
Красников С.А. 

74. Моделирование рецептур 
мясопродуктов в условиях 
нестандартного качества 
сырьевых ингредиентов. 
Тезисы. 

печат. 
 

Материалы 
международного 
форума «Состояние и 
тенденции развития 
мясной индустрии в 
условиях рыночной 
экономики» (Москва. 5-
8 июня 2002 г.). М.: 
АстиГрупп, 2002.с.101-
102. 

2/1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В. 

75. Тенденции развития 
технологий 
мясопродуктов в условиях 
информационной 
неопределенности. 
Статья. 

печат. 
 

Материалы 
международного 
форума «Состояние и 
тенденции развития 
мясной индустрии в 
условиях рыночной 
экономики» (Москва. 5-
8 июня 2002 г.). М.: 
АстиГрупп, 2002. С.80-
84. 

4/4,0 - 

76. Технологические 
рекомендации по 
использованию мяса 
птицы механической 
обвалки в составе 
рецептур мясопродуктов. 
Брошюра. 

печат. 
 

М., Гислав, 2003, 22с. 22/22,0 - 

77. Разработка методологии 
моделирования рецептур 
мясных продуктов в 
условиях 
информационной 
неопределенности. 
Статья 
 

печат. 
 

Мясная индустрия. №2, 
2004, с.66-68. 

3/2.0 Николаева С.В., 
Краснов А.Е... 

78. Экологические аспекты 
технологий мясных 

печат. 
 

Научно-практический 
семинар «Технологии, 

3/1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 



продуктов. 
Тезисы 

оборудование и 
компоненты для 
производства мясных 
продуктов здорового 
питания». - Сборник 
трудов. (Вологда, 6-8 
апреля 2004 г.). - 
Вологда: ООО фирма 
«АсторС», 2004. С.55-
57. 

Красников С.А., 
Кузнецова Ю.Г. 

79. Высокая 
конкурентоспособность - 
путь к успеху. 
Статья 

печат. 
 

Мясная индустрия. 
2004, №11.с.35-36. 

2/2,0 - 

80. Расчёт и оптимизация 
рецептур мясопродуктов в 
условиях 
информационной 
неопределенности. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия, 
2004, №12,с.18-21. 

4/2.0 Краснов А.Е. 

81. Структурная модель 
гетерогенно- 
гетерофазных 
рецептурных пищевых  
смесей. 
Статья 

печат. 
 

Пищевая 
промышленность. №10, 
2004, с.42-44. 

3/1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 
Красников С.А.  

82. Моделирование рецептур 
мясных продуктов в 
условиях 
информационной 
неопределенности. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия. 
№1,2005,с.43-46. 

4/1.0 Николаева С.В., 
Краснов А.Е., 
Головин И.М.  

83. Исследование свойств 
объектов пищевой 
биотехнологии на основе 
теории нечётких 
множеств. 
Статья 

печат. 
 

Хранение и 
переработка 
сельскохозяйственного 
сырья. № 3, 2005,с.23-
27. 

5/2.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 
Красников С.А.,  

84. Нечёткая логика как 
основа моделирования 
рецептур мясных 
продуктов. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия. №3, 
2005,с.45-47. 

3/ 1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 
Красников С.А., 
Кузнецова Ю.Г. 

85. Программное 
моделирование 
технологии составления 
фарша вареных колбас. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия. 
№11, 2006,с.63-64. 

2/1.0 Краснов А.Е 
Николаева С.В 

86. Моделирование 
качественных 
характеристик и 
оптимизация состава 
мясного фарша. 
Статья 

печат. 
 

Мясная индустрия. №4, 
2006,с.58-60. 

3/1.0 Краснов А.Е., 
Николаева С.В., 
Головин И.М. 

87. Моделирование рецептур печат. Мясная индустрия, 5/2.0 Краснов А.Е. 



мясных продуктов в 
условиях 
неопределенности. 
Статья. 

 2005, № 1,с.18-22. Николаева С.В.  

88. Рынок мясных 
полуфабрикатов и 
тенденции его развития. 
Статья 

печат. 
 

Мясной ряд, 2005, 
№3,с.5-8. 

4/3.0 Кормишенкова 
Н.В. 

89. Реализация системы 
ХАССП в 
технологическом процессе 
производства вкусо - 
ароматических добавок 
компании «ОМЕГА». 
Статья. 

печат. 
 

Пищевая 
промышленность, 2005, 
№10, с.62-64. 

3/2.0 Малофеева Ю.С. 

90. Реализация системы 
ХАССП в 
технологическом процессе 
производства пищевых 
добавок. 
Статья 

печат. 
 

Мясное дело, 2005, 
№10, 
С.34-36. 

3/2.0 Малофеева Ю.С. 

91. Система ХАССП в 
технологиях производства 
вкусо- ароматических 
добавок. 
Статья 

печат. 
 

Мясная индустрия, 
2006,№ 3,с.32-34. 
 

3/3,0 - 

92. Применение новых 
физических методов в 
технологиях мясо- 
переработки. 
Статья. 

печат. 
 

Мясные технологии. 
2006, № 3 ,с.48-51. 

4/2.0 Шестаков С.Д. 

93. Обоснование моделей 
идентификации и 
количественного 
оценивания качества 
ликёроводочной и ■ „ 
винодельческой 
продукции. 
Статья. 

печат. 
 

Хранение и 
переработка 
сельскохозяйственного 
сырья,2006, № 6.с.38-
41. 

4/2.0 Краснова Н.А. 
Большаков О.В. 

94. Новый подход к 
обработке результатов 
органолептической 
оценки мясопродуктов. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия. 
2006,№ 6, с.21-23. 

3/1.0 Краснова Н.А. 
Иглицкий А.Н. 

95. Основы математического 
моделирования 
рецептурных смесей 
пищевой биотехнологии 
.Монография. 

печат. 
 

М., «Пищевая 
промышленность», 
2006,240с. 
 

240/95. Краснов А.Е. 
Воробьёва А.В.. 
Николаева С.В. 

96. Управляемая гидратация 
белка - новая концепция 
производства безопасных 
мясных продуктов. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия, 
№2,2007,с.20-22. 

3/1.5 Шестаков С.Д. 

97. Гидратация белков мяса и печат. Мясная индустрия, 4/2.0 Шестаков С.Д. 



«разбавление фарша 
водой» - в чём разница? 
Статья. 

 №8,2007,с.16-19. 

98. Восполнение утраченной 
мясом влаги путём 
управляемой гидратации 
его биополимеров при 
посоле. Статья 

печат. 
 

Мясной 
ряд,№3(33),2008,с.38-
40. 

3/2.0 Шестаков С. Д 
Бефус А.П 

99. Особенности 
сонохимических 
исследований в пищевой 
промышленности. Статья. 

Депонир
ованная
рукопис
ь 

Деп. в ВИНИТИ РАН, 
№886-В, 2008,14с. 

14/8.0 Шестаков С.Д. 

100 Использование методов 
химии высоких энергий 
при переработке мяса. 
Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия, 
№10-2008, с.28-30. 

3/1.5 Шестаков 
С.Д.Бефус А.П 

101 Кавитационный реактор 
как средство 
сонoxимических 
исследований и 
технологий в пищевой 
промышленности. Статья. 

печат. 
 

Международная 
научно-техническая 
конференция «Инфо- 
2008», Сочи,с.71-73. 

3/1.5 Шестаков С.Д. 
Шлёнская Т.В. 

102 О результатах 
исследований в области 
процессов и аппаратов 
пищевой сонотехнологии. 
Статья. 

печат. 
 

Мясной ряд , №1(35), 
2009, с.54-56. 

3/1,5 Шестаков СД. 
Богуш В.И. 

103 Процессы и аппараты пи-
щевой сонотехнологии 
для мясной 
промышленности. Статья. 

печат. 
 

Мясная индустрия, 
№7,2009,с.43-47. 

5/3.0 Шестаков 
C.Д.Богуш В.И. 

104 Математическое и 
физическое 
моделирование кави-
тационных процессов в 
coнохимических реакциях. 
Статья. 

печат. 
 

Международный 
научно-
образовательный 
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Печат.. М.: МГУТУ, 2008.,16с. 16/5.0 Шлёнская Т.В. 
Кулешова Л.А.  

224 Товароведение и 
экспертиза 
продовольственных това-
ров. Лабораторный 
практикум (в 3 частях) для 
спец.3511. 

Печат. М.: МГУТУ, 2008, 120с 120/50,0 Шлёнская Т.В. 
Широбайкин Л.А. 

225 Методические указания  
по курсу «Товароведение 
и экспертиза 
продовольственных 
товаров» для спец. 3511. 

Печат. М.: МГУТУ, 2009.,24с. 24/10,0 Шлёнская Т.В 
Широбайкин Л.А. 

226 УПП «Теоретические 
основы товароведения и 
экспертизы» для спец. 
3511. 

Печат. М.: МГУТУ, 2009, 88 с. 88/20,0 Шлёнская Т.В 
Крашениннкова 
И.Г. 

227 УПП» Товароведение и 
экспертиза однородных 
групп товаров»(в 6 частях) 
для спец. 3511. 

Печат. М: МГУТУ, 2009.,604с. 604/100,0 ВалентиноваН.И., 
Шлёнская Т.В 
Широбайки Л.А. 

228 Технология и товароведе-
ние продовольственных 
товаров животного проис-
хождения (для 
бакалавров). 

Электр. М.: МГУТУ, 2011,38с. 38/15.0 ВалентиноваН.И., 
Шлёнская Т.В 

229 Идентификация и 
экспертиза качества 
мясных продуктов (для 
магистров). 

Электр. М.: МГУТУ, 2011,25с. 25/10 ВалентиноваН.И., 
Шлёнская Т.В 



230 Технология и 
оборудование для 
обработки пищевых сред с 
использованием 
кавитационной 
дезинтеграции. 
Учебное пособие для 
студентов вузов. 
Рекомендовано УМО по 
образованию в области 
технологии продуктов 
питания и пищевой 
инженерии.. 

печат. 
 

Санкт-Петербург: 
ГИОРД, 2013,152с. 

152/60,0 Шестаков С. Д. 
Богуш В.И 
Потороко И.Ю. 

231 Технология и 
товароведение продуктов 
животного 
происхождения (для 
бакалавров) 

Электр. М: МГУТУ, 2013,38с. . 
38/10,0 

Валентинова Н.И. 
Шленская Т.В. 
Богуш И.В. 

232 Моделирование рецептур 
пищевых продуктов и 
технологий их 
производства. Теория и 
практика. 
Учебное пособие для 
студентов  вузов, 
обучающихся по 
направлениям подготовки 
бакалавров и магистров 
260100 «Продукты 
питания из растительного 
сырья»,260200 «Продукты 
питания животного 
происхождения»,260500 
«Высокотехнологические 
производства пищевых 
продуктов 
функционального и 
специализированного 
назначения». 
Рекомендовано Учебно-
методическим 
объединением по 
образованию в области 
технологии продуктов 
питания и пищевой 
инженерии. 

.Печат. С-ПбГИОРД,2015,320с. 320/100. Николаева С.В. 
Токарев А.В. 
Краснов А.Е. 
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