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1. Общие положения

1.1. Настоящее положение определяет цели, задачи, участников и порядок проведения конкурса профессионального мастерства «Пасхальный шедевр» Технологического института ФГБОУ ВО РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева (далее – Университет).
1.2. Основная идея конкурса, определяющая его содержательную часть и круг предполагаемых участников – повышение интереса к национальной русской культуре, духовным традициям, популяризация образования в области производства хлебобулочных кондитерских изделий и развития творческого потенциала студентов в Университете.
1.3. Участники игры – студенты Технологического института.
1.4. Настоящее Положение утверждено решением Организационного комитета конкурса.
1.5. Необходимые изменения и дополнения могут быть внесены в данное Положение на основании решения Организационного комитета Конкурса и оформлены в виде Приложения к настоящему документу на основании Протокола.
1.6. Конкурс проводится в один этап. Очный конкурс в присутствии членов жюри и зрителей.
1.7. Продукция, представленная на конкурс, оценивается по следующим номинациям: 
1) «Оригинальность оформления» - оценивается креативный и интересный дизайн оформления кулича 
- «Верность традициям»
- «Взгляд современности»
- «Креативный подход»
2) «Лучшая технология» - оценивается сложность, необычность технологии и рецептуры
- «Уникальная рецептура»
- «Сложность/оригинальность технологии»
- «Вкус и польза»

2. Цели и задачи Конкурса

2.1. Цель конкурса – популяризация образования в области производства хлебобулочных изделий, повышение интереса к национальной русской культуре, духовным традициям и развития творческого потенциала студентов 

2.2. Задачи Конкурса:
· оценка и повышение уровня знаний, обучающихся и их профессиональной подготовки;
· развитие системы поддержки талантливых молодых специалистов в области хлебобулочных кондитерских изделий.
· развитие творческого потенциала студентов и повышение интереса к национальным русским традициям.

3. Организационная структура

3.1. Организаторы Конкурса:
· Кафедра технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции ФГБОУ ВО «РГАУ-МСХА имени К.А. Тимирязева»

3.2. Организационный комитет Конкурса.
Для организационно-методического обеспечения проведения Конкурса Университет создает Организационный комитет. 
Оргкомитет: 
· формирует и утверждает состав жюри Конкурса, списки победителей и призёров, программу проведения Конкурса;
· информирует об итогах участников Конкурса. Решения оргкомитета оформляются протоколом и утверждаются председателем оргкомитета.
Состав оргкомитета:
Председатель оргкомитета:
[bookmark: _Hlk162606302][bookmark: _Hlk162606316]Д.М. Бородулин, и.о. директора технологического института.
Члены орг. комитета:
А.Х-Х. Нугманов, и.о. зав. кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции;
А.С. Мустафина, доцент кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции;
П.Н. Шаповалова, ассистент кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции; 
А.С. Куприй, ассистент кафедры технологии хранения и переработки продукции животноводства, 
Ю.В. Устинова, доцент кафедры технологии хранения и переработки продукции животноводства;
М.В. Просин, доцент кафедры процессов и аппаратов перерабатывающих производств;
Д.В. Доня, доцент кафедры процессов и аппаратов перерабатывающих производств.
3.3. Конкурсное жюри
Председатель:
Д.М. Бородулин, и.о. директора технологического института
Члены жюри:
А.Х-Х. Нугманов, и.о. зав. кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции;
А.С. Мустафина, доцент кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции;
П.Н. Шаповалова, ассистент кафедры технологии хранения и переработки плодоовощной и растениеводческой продукции; 
А.С. Куприй, ассистент кафедры технологии хранения и переработки продукции животноводства, 
Ю.В. Устинова, доцент кафедры технологии хранения и переработки продукции животноводства;
М.В. Просин, доцент кафедры процессов и аппаратов перерабатывающих производств;
Д.В. Доня, доцент кафедры процессов и аппаратов перерабатывающих производств.

4. Порядок организации и проведения Конкурса

Проведение мероприятия запланировано 21 апреля 2025 года, в очном формате на базе Университета. 
Форма участия очная. 
Заявки на формирование участников конкурса должны быть поданы до 17 апреля 2025 года.

Программа проведения Конкурса:
1.Прием заявок от участников (см. приложение 1).
2.Проведение конкурса:
2.1. Презентация кулича (регламент – 3 минуты на участника);
2.2. Коллективная оценка работ (регламент – 30 минут).

По решению организационного комитета возможно изменение отдельных этапов конкурса.

Критерии конкурсного отбора
1) Оценка представления (способность продемонстрировать свой проект)
Оценивается грамотность и качество презентации оформления и технологии кулича (5 баллов)
2) Оценка оригинальности оформления (креативный и интересный дизайн оформления кулича)
Оценивается способность передать смысл и идеи через цвет, формы, композиционные средства дизайна (5 баллов)
3) Оценка технологии (сложность, необычность технологии и рецептуры)
Оценивается сочетание ингредиентов и органолептических характеристик, сложность, необычность технологии (5 баллов)
Максимальное количество баллов по одной номинации 10 баллов
Победители конкурса получают дипломы и особые призы.

5. Информационная поддержка Конкурса

5.1. Информирование о проведении мероприятий конкурса осуществляется через следующие ресурсы:
1. Сообщество Технологического института ВКонтакте https://vk.com/technologandi
2. Социальные сети и иные средства массовой информации.

[bookmark: _GoBack]6. Финансирование

6.1. Участие в конкурсе бесплатное.

7. Сроки и место проведения Конкурса

7.1. Конкурс проводится 21 апреля 2025 года. Прием заявок – до 17 апреля 2025 года.
7.2. Конкурс проводится в Технологическом институте.
Приложение 1
	ЗАЯВКА 
на участие в конкурсе профессионального мастерства
«Пасхальный кулич»

	Ф.И.О. участника (полностью)
	

	Наименование учебной группы, курс
	

	Контактный телефоны участника/ E-mail
	

	Название проекта
	







image1.jpeg




image2.jpeg
M




