
Первый проректор-проректор по учебной работе

______________Е.В. Хохлова

Дата утверждения "__"__________2025г.

Дни Часы ДТ 21-24 ДТ 22-24 ДТ 23-24

пр.КпоВ: Методы контроля качества и безопасности продуктов 

водных биоресурсов и объектов аквакультур

ХАРИТОНОВА П.С.   01-110

пр.Прогрессивные технологии хранения и комплексной 

переработки растительного сырья

ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-2

лек.Системы инженерного анализа технических объектов

ТОРОПЦЕВ В.В.   01-328

пр.Аддитивные технологии перерабатывающих производств

МАРТЕХА А.Н.   01-326

пр.Системы инженерного анализа технических объектов

ТОРОПЦЕВ В.В.   01-326

лек.Управление качеством продукции

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

пр.Основы производства водных биоресурсов и объектов 

аквакультуры

СЕРЕГИН С.А.  25-13

лек.Методика профессионального обучения

ШИНГАРЕВА М.В.   27-310

лек.Методика профессионального обучения

ШИНГАРЕВА М.В.   27-310

пр.Функциональные ингредиенты и биологически активные 

добавки при пр-ве продуктов питания с зад.

МУСТАФИНА А.С.   01-117

лек.Аддитивные технологии перерабатывающих производств

МАРТЕХА А.Н.   01-326

лек.Функциональные ингредиенты и биологически активные 

добавки при пр-ве продуктов питания с зад.

МУСТАФИНА А.С.   01-117

пр.Системы инженерного анализа технических объектов

ТОРОПЦЕВ В.В.   01-326

лаб.КпоВ: Проектирование процессов производства 

продуктов питания

НУГМАНОВ А.Х.   25-4

пр.Системы инженерного анализа технических объектов

ТОРОПЦЕВ В.В.   01-326

лек.Искусственный интеллект в научных исследованиях

НУГМАНОВ А.Х.   25-14

лаб.Моделирование рецептур и технологических процессов 

при производстве продуктов питания из растит. 

ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-2

лек.Функциональные ингредиенты и биологически активные 

добавки при пр-ве продуктов питания с зад.

МУСТАФИНА А.С.   01-117

лек.Искусственный интеллект и цифровые двойники в 

перерабатывающих производствах

МАРТЕХА А.Н.   01-328

пр.Функциональные ингредиенты и биологически активные 

добавки при пр-ве продуктов питания с зад.

МУСТАФИНА А.С.   01-117

пр.Искусственный интеллект и цифровые двойники в 

перерабатывающих производствах

 БАБКИНА А.В.  01-328

лек.Управление качеством функциональных пищевых 

продуктов из животного сырья

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

пр.Управление технологическими рисками

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

пр.Управление технологическими рисками

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

лек.Основы научных исследований, организация и 

планирование эксперимента и защита интеллектуальной с

КрасГАУ   01-111

И.о. директора ________________________ И. А. Бакин
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пр.Управление технологическими 

рисками

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

лек.Управление технологическими 

рисками

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-303

пр.Управление качеством продукции

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

лек.Прогрессивные технологии хранения 

и комплексной переработки 

растительного сырья

ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-2

лек.КпоВ: Проектирование процессов 

производства продуктов питания

НУГМАНОВ А.Х.   25-4

лек.Моделирование рецептур и 

технологических процессов при 

производстве продуктов питания из 

растит. ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-7

пр.Моделирование рецептур и 

технологических процессов при 

производстве продуктов питания из 

растител. ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-2

лек.Основы производства водных 

биоресурсов и объектов аквакультуры

СЕРЕГИН С.А.  25-13

пр.Основы производства водных 

биоресурсов и объектов аквакультуры

СЕРЕГИН С.А.  25-13

пр.Искусственный интеллект в научных 

исследованиях

МУТОВКИНА Е.А.   25-14

пр.КпоВ: Проектирование процессов 

производства продуктов питания

НУГМАНОВ А.Х.   25-4

пр.Прогрессивные технологии хранения и 

комплексной переработки растительного 

сырья

ОСМОЛОВСКИЙ П.Д.   25-2

пр.Методика профессионального 

обучения

ШИНГАРЕВА М.В.   27-318

пр.Управление качеством 

функциональных пищевых продуктов из 

животного сырья

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-304

лек.Основы нутрициологии и физиологии 

питания

КРАСУЛЯ О.Н.   25-8

лек.КпоВ: Методы контроля качества и 

безопасности продуктов водных 

биоресурсов и объектов аквакульту

ВОЛОШИНА Е.С.   01-305

лек.Стандартизация и подтверждение 

соответствия продуктов питания 

животного происхождения

МИХАЙЛОВА К.В.   01-303

пр.Стандартизация и подтверждение 

соответствия продуктов питания 

животного происхождения

МИХАЙЛОВА К.В.   01-303

пр.Основы нутрициологии и физиологии 

питания

КРАСУЛЯ О.Н.   25-8

пр.КпоВ: Методы контроля качества и 

безопасности продуктов водных 

биоресурсов и объектов аквакультур

ХАРИТОНОВА П.С.   01-323

лек.Управление технологическими 

рисками

ЯНКОВСКАЯ В.С.   01-303

пр.Методика профессионального 

обучения

АТАПИНА Ю.А.   27-217

РАСПИСАНИЕ
учебных занятий для студентов 2 курса Технологического института на 1 

семестр 2025/2026 уч.года

Начальник УМУ____________________ С. А. Захарова

пр.Искусственный интеллект и цифровые 

двойники в перерабатывающих 

производствах

БАБКИНА А.В.  01-326


